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FRUHSTUCK Breaceast

Brot und Geback | Bread and pastries

Croissant
Croissant

Pain au chocolat
Pain au chocolat

Mandelcroissant
Almond croissant

In Begleitung von Speisen:
Accompaniment to the food:
Brotkorb oder glutenfreies Brot mit Butter
Bread basket or gluten free bread and butter

Siiss UND VEGETARISCH

SWEET AND VEGETARIAN

Porridge mit Rohrzucker und Vollmilch
Porridge with cane sugar and whole milk

Porridge mit Ahornsirup und Vollmilch
Porridge with maple syrup and whole milk

Porridge mit Saisonfriichten und Vollmilch
Porridge with seasonal fruits and whole milk

Birchermiisli mit frischen Friichten
Bircher muesli with fresh fruits

Frische Friichte mit Naturjoghurt
oder Magerquark
Fresh fruits with yoghurt or curd

Frische Friichte
Portion of fresh fruits

Vegane Pancakes | Vegan pancakes
mit Holunder-Apfel Kompott
with elder-apple compote

3,50

3,50

3,50

4,50

11,00

11,00

11,00

11,00

9,50

12,00

15,00

Eierspeisen | Egg dishes

Gekochtes Ei
soft or hard boiled egg

2 Spiegeleier Solo
2 fried eggs

2 Spiegeleier auf Buttertoast
2 fried eggs on butter toast

2 Spiegeleier mit Schinken oder Speck
2 fried eggs with ham or bacon

Riihrei Natur oder mit Krdutern
Scrambled eggs plain or with fresh herbs

wahlweise | optional:

mit knusprigem Speck | with crispy bacon

mit frischen Lachsmedaillons | with fresh salmon
mit gebeiztem Lachs | with graved salmon

Omelette Natur oder mit Kriutern
Omlette plain or with fresh herbs

Eggs Benedict

zwei pochierte Eier

mit Sauce Hollandaise auf Butter Brioche
two poached eggs

with Sauce Hollandaise on butter brioche

wahlweise | optional:

mit Hinterschinken | with ham
mit Blattspinat | with spinach
mit Avocado | with avocado

mit Lachs | with salmon

mit Lachs und Ossetra Kaviar 5g
with salmon and ossetra caviar 5g

2 Eier im Glas mit Forellenkaviar
2 soft boiled eggs with trout caviar served in a glass

Bauernfriihstiick | Frittata
mit Kartoffeln, Speck und Zwiebeln
with potatoes, bacon and onions

Frithstiick Mo-Fr bis 11:30 | Sa-So und Feiertage 10:00-15:00
Breakfast Mon-Fri 8 till 11:30 am | Sat-Son and holidays 10 am-3 pm

3,50

7,50

9,50

10,00

10,00

12,50
12,50
12,50

10,00

13,00

16,00
16,00
16,00
16,00
29,00

10,00

18,00



Kollektion | Collection

Pariser Friihstiick 10,00
Croissant, Brioche, Baguette, Marmelade, Butter
Croissant, brioche, baguette, jam, butter

Wiener Friihstiick 14,50
2 Eier im Glas mit Schnittlauch, Brotkorb

und hausgemachter Marillenmarmelade

2 soft boiled eggs with chives served in a

glass, bread basket and housemade apricot jam

Sylter Friihstiick 21,00
Crevetten, gebeizter Lachs mit Meerrettich,

gerducherter Heilbutt, Kren und Zitrone,

Butter und Brotkorb

Shrimps, graved salmon with horseradish,

smoked halibut, radish and lemon,

butter and bread basket

Kollektion | Collection

Berliner Frithstiick 18,00
Kase, Schinken, hausgemachte Marmelade,

ein gekochtes Ei, Butter und Brotkorb

Cheese, ham, housemade jam, one boiled egg,

butter and bread basket

EINSTEIN Friihstiick
auf der Etagere | on the etagere

ONE PERSON 22,00
TWO PERSONS 39,00

Grofle Auswahl an Fleisch- und Késespezialitaten,
gebeizter Lachs, Kren, gekochtes Ei, Naturjogurt

mit frischem Obst, Beeren und Ahornsirup,

Croissant und Brotchen, Marmelade und Honig

Grand selection of cold cuts and cheese, graved salmon,
kren, soft boiled egg, yogurt with fresh fruits, berries and
maple syrup, croissant, bread, jam and honey

CHATEAU RovAL FriiHsTiicK
auf der Etagere | on the étagére

Rithrei mit eingelegten Steinpilzen
Tatar von gerduchertem und mariniertem Lachs,
Krauterfrischkidse und Avocadocreme,
Kase Auswahl und kleiner Obstsalat

Scrambled eggs with pickled porcini mushrooms
Tartare of smoked and marinated salmon,
herb cream cheese and avocado cream,
Cheese selection and small fruit salad

28,00 per person
39,00 per person including a glass of
Laurent-Perrier | La Cuvée

CHAMPAGNER BRUNCH
fiir 2 Personen | for 2 persons

0,75 | Champagner Delamotte
Brotkorb, Butter, hausgemachte Marmelade
Bread basket, butter, housemade jam

auf der Etagere | on the étagére

Cremiges Krauter-Riihrei, hausgebeizter Lachs und Avocado, Wiener Beinschinken,
Fenchelsalami, original Emmentaler, Liptauer,
siiRe Uberraschung aus der Patisserie

Scrambled eggs with fresh herbs, graved salmon, avocado, South Tyrolean ham,
fennel salami, original Emmentaler, Liptauer,
sweet suprise from the EINSTEIN pastry

Frithstiick Mo-Fr bis 11:30 | Sa-So und Feiertage 10:00-15:00
Breakfast Mon-Fri till 11:30 am | Sat-Son and holidays 10 am-3 pm



EINSTEIN JAusEe

TAGLICH BIS 17 UHR | DAILY TILL 5 PM

Hausgemachter Leberkise | Housemade meatloaf
mit Kartoffelsalat | with potato salad

Berliner Currywurst mit Pommes Frites
sausage in curry sauce with French fries

Avocado Brotzeit | Avocado Sandwich
Natursauerteigbrot getoastet mit Avocado
und marinierten Ofentomaten

toasted sourdough bread, avocado and
marinated roasted tomatoes

New York Bagel

Sesam Bagel, gebeiztem Lachs, Tomaten,
Eisbergsalat, Frischkdse und Meerrettich
Sesame bagel, graved salmon, tomatoes,
cream cheese and horseradish

Brotzeit Brettl fiir 2
Auswahl an Kése und Schinken mit Rettich
Selection of cheese and cold cuts with pickled radish

Classic Club Sandwich

Hahnchenbrust, gebratener Speck,
Tomaten, Eisbergsalat und Mayonnaise

Chicken breast, fried bacon, tomatoes,
iceberg lettuce and mayonnaise

18,00

Pommes frites | french fries 6,00
kleiner Salat | side salad 6,00

15,00

15,00

15,00

15,00

29,00



CLASSIC AFTERNOON TEA

Auswahl an Sandwiches
Scones
mit Marmelade und clotted cream
Auswahl an Pastries
Kiannchen ALTHAUS Tee
Assorted Sandwiches
Scones
with jam and clotted cream
Selection of Pastries
Pot of ALTHAUS Tea

29,00

HAUuSGEMACHTE KUCHEN & TORTEN
HousEMADE CAKES

Kisekuchen 6,80
German cheese cake

Mohnkuchen - glutenfrei - 6,80
Poppy seed cake - gluten free -

Sachertorte 6,80
Viennese chocolate cake

EINSTEIN Apfelstrudel 12,00

mit Vanillesauce, Vanilleeis oder Sahne
EINSTEIN Apple strudle
with vanilla sauce, vanilla ice cream or whipped cream

Obsttarte 6,80
Fruit tart
Portion Schlagsahne 3,00

Whipped cream

Das Serviceteam informiert Sie gerne iiber die tagesaktuelle Auswahl.

The service team will be happy to inform you about the daily selection.

EINSTEIN Champagner-Triiffel (12 Stiick)
champagne truffles (12 pieces)

18,00

EINSTEIN AFTERNOON TEA

Classic Afternoon Tea
mit einem Glas Laurent-Perrier | La Cuvée
with a glass of Laurent-Perrier | La Cuvée

39,00

EINSTEIN CREAM TEA

Scones
mit Marmelade und clotted cream
with jam and clotted cream
Kinnchen ALTHAUS Tee
Pot of ALTHAUS Tea

19,00

Eis

[cE CREAM

Sorbet | Sorbet

Zitrone, Erdbeer

Milcheis | Ice Cream
Vanille, Schokolade

vanilla, chocolate lemon, strawberry

pro Kugel | per scoop 3,00
Portion Schlagsahne | whipped cream 3,00
Portion frische Friichte | fresh fruits 6,00
Caffé Vaniglia / Affogato 8,00
Doppelter Espresso mit Vanilleeis

Double espresso poured over vanilla ice cream

EINSTEIN Eiskaffee | EINSTEIN |ced Coffee 9,00
Vanilleeis, Sahne

Vanilla ice cream, whipped cream

EINSTEIN Eisschokolade | EINSTEIN |ced chocolate 9,00

Vanilleeis, Sahne

Vanilla ice cream, whipped cream

EINSTEIN Domino Steine (12 Stiick)

4 Schweizer-, 4 Nougat-, 4 Pflaume-Zimt-Dominosteine

small gingerbread specialities with chocolate (12 pieces)
4 Swiss, 4 nougat, 4 plum cinnamon

18,00




OUR WINE RECOMMENDATION

2021 WEISSER BURGUNDER & CHARDONNAY
WEINGUT KARL H. JOHNER

BADEN, DEUTSCHLAND

0,1L 8,00
0,375L 28,00

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2019 CHEVAL NOIR GRAND VIN
CHATEAU CHEVAL NOIR

BORDEAUX, FRANKREICH

0,1L 8,00
0,375L 28,00

i [

VORSPEISEN

STARTERS

AB11:30 UHR | FROM 11:30 AM

EINSTEIN SEAsON

Zwiebelsuppe mit gratinierten Bergkdse Croutons (vegetarisch) ....... ... .. .. ... . ... ... . . . ... 12,00
Onion soup with gratinated mountain cheese croutons (vegetarian)

Carpaccio vom Alm-Ochsen mit Morchel Vinaigrette ..... ... ... .. . 19,00
Alpine ox carpaccio with morel vinaigrette

Thunfischtatar mit Limonen Créme fraiche und Ossetra Kaviar5g ......... ... oo 25,00
Tuna tartare with lime créme fraiche and Ossetra caviar 5g

Feldsalat mit eingelegten Birnen, Walniissen und Schafskdse (vegetarisch) ......... .. ... ... ... ... .. .......... 19,00
Lamb’s lettuce with pickled pears, walnuts and feta cheese (vegetarian)

EINSTEIN CLAssIcs

Rinder Bouillon mit Frittaten ... ... .. 12,00
Beef Bouillon with pancake stripes

Osterreichische Essigknodel mit roten Zwiebeln und Kiirbiskerndl (vegetarisch) ................................. 15,00

Austrian vinegar dumplings with red onions and pumpkin seed oil (vegetarian)

Roastbeef mit Remouladen Sauce ... ... 19,00
Roastbeef with remoulade
mit Braterdapfeln / with roasted potatoes 6,00

Marinierter Tafelspitz mit steirischen Kiferbohnen und Kiirbiskerndl ... ... .. ... ... .. .. ... .. ............ 19,00
,Tafelspitz” marinated beef salad with Styrian beetle beans and pumpkin seed oil

Ochsenfilet Tatar Spezial auf geréstetem Sauerteigbrot ....... ... .. .. . . . . . . . 19,00
Ox filet tartar on roasted sourdough bread

Brot und Buter ... .. 3,00 p.P.
Bread and butter

Kaisersalat - vegetarisch
zweierlei Salat, Avocado, Ei, Tomaten,
Parmesan und Brotchip

~Emperor” salad - vegetarian
two kinds of lettuce, avocado, egg, tomatoes, par-

mesan and bread chip

ﬂ 25,00 W




TAGLICH AB 17 UHR | DAILY FROM 5 P.M

KNUSPRIGE OLDENBURGER LAND-ENTE MIT CASSIS BLAUKRAUT,
ALT-WIENER ERDAPFELKNODEL UND MAJORANSAFT

CRISPY DUCK WITH CASSIS RED CABBAGE, POTATO DUMPLINGS AND MAJORAN JUICE

39,00

HAUPTGANGE Man Course

AB 11:30 UHR | FROM 11:30 AM

EINSTEIN SEAasON

Schwammerl Gulasch (vegetarisch) ... ... . .. . 25,00
Mushroom goulash (vegetarian)

Risotto von Brandenburgischen Flusskrebsen ... ... .. .. . 29,00
Brandenburg crayfish risotto

Sellerie-Schnitzel mit Gurkensalat und SiiRkartoffelpiiree und Ingwer & Jus (vegetarisch) ...................... 33,00
Celery schnitzel with cucumber salad and sweet potato puree and ginger & jus (vegetarian)

Rotbarbe an Linsenragout und weiller Zitronen-Thymiansauce ..ot 35,00
Red mullet with lentil ragout and white lemon tyme sauce

Kotelette vom Tiroler Kalb mit Wiirzspinat und Erdapfelgratin ......... ... ... ... .. ... . .. ... .. ... ... 42,00
Tyrolean veal cutlets with spicy spinach and potato gratin

Seezunge mit Wiirzspinat, Erdapfeln und zerlassener Butter ......... .. ... ... . i 49,00
Sole with spinach, potatoes and melted butter

EINSTEIN CLassIcs

Kisespitzle mit Bergkidse und kleinem Endiviensalat (vegetarisch) ............ .. ... ... ... ... ... ... ......... 25,00
Traditional Austrian cheese noodles with small endive salad (vegetarian)

Original Wiener Saftgulasch vom Wadschunken mit Serviettenknddeln ......................................... 29,00
Viennese goulash with dumplings

Wiener Backhendl mit Kartoffelsalat ... ... . .. . . . . . 29,00
Classic fried chicken with Austrian potato salad

Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren, Petersilienerdapfeln und Gurkensalat ........... ... ... ... ... ............ 33,00
Wiener Schnitzel with cranberries, parsley potatoes and cucumber salad

Tafelspitz mit Apfelkren, Schnittlauchsauce und Braterddpfeln ......... .. .. .. ... . .. . . . . . . .. .. .. ... ... 33,00
“Tafelspitz” boiled beef with apple horseradish, chive sauce and roasted potatoes

DESSERT D:sserr

Kaiserschmarrn mit ZwetschgenrOster ... ... ... . . . .. . . 16,00
“Kaiserschmarrn” fried pancake with plum compote

Pralinenschnitte mit zweierlei von der Kirsche ... ... . . . 16,00
Chocolate cake two types of cherries

Créme von weiBer Schokolade mit Orangen Ragout und Pistazien .. ... .. R o ... 16,00
White chocolate cream with orange ragout and pistachios

Auswahl von Alpenkise mit Liptauer und eingelegtem Rettich ........ ... .. .. ... . ... ... ... ... ... ... ... 16,00
Selection of Alpine cheeses with Austrian cream cheese and pickled radish



WEISSWEINE

WHITEWINE

DEUTSCHLAND

2022 Grauburgunder
Markus Schneider, Pfalz

2021 Alte Reben | Riesling
Markus Schneider, Pfalz

2022 Kaitui | Sauvignon Blanc
Markus Schneider, Pfalz

2020 Crue | Chardonnay
Markus Schneider, Pfalz

OSTERREICH

2020 Ganslgraben | Griiner Veltliner | DAC
Weingut Hollerer, Kamptal

2021 Chardonnnay
Weingut Stiegelmar, Burgenland

2021 Sauvignon Blanc
Weingut Umathum, Burgenland

2019 In der Wand | Riesling
Weingut Pichler-Krutzler, Wachau

ITALIEN

2020 Colle Cavalieri | Trebbiano | D.O.P.
Cantina Tollo, Abruzzen

2021 Le Quaiare | Lugana | D.O.C.
Bertani, Venezien

2020 Etichetta Nera | Gavi dei Gavi | D.O.C.G.

La Scolca, Piemont

2020 Poggio alle Gazze | I.G.T.
Ornellaia, Toskana

FRANKREICH

2021 La Petite Perriere | Sauvignon Blanc | A.O.C.

Domaine de la Perriere, Loire

2021 Chiteau Marjosse Blanc
Pierre Lurton, Bordeaux

2020 Bourgogne | Chardonnay
Domaine Alain Geoffroy, Burgund

2020 Montée de Tonnerre | Chablis Ter Cru
Jean Durup, Burgund

39,00

45,00

45,00

99,00

42,00

49,00

59,00

69,00

42,00

49,00

69,00

99,00

42,00

49,00

49,00

69,00

ROTWEINE REDWINE
DEUTSCHLAND

2020 Ursprung | Cuvée
Markus Schneider, Pfalz

2020 Black Print | Cuvée
Markus Schneider, Pfalz

2017 Steinsatz | Cuvée
Markus Schneider, Pfalz

2015 Late Release | Syrah
Markus Schneider, Pfalz
OSTERREICH

2019 Blauer Zweigelt
Weingut Stiegelmar, Burgenland

NV Revolution Red Solera -Demeter-

Weingut Johannes Zillinger, Weinviertel

2019 A’Kira T.FX.T | Blaufriankisch
Weingut Tement, Burgenland

2018 Cabernet Sauvignon Reserve
Jurtschitsch, Kamptal
ITALIEN

2019 Chianti Riserva | D.0.C.G.

Terre dé Priori | Cantina di Montalcino, Toscana

2020 Le Selezioni | Barbera d” Alba | D.O.C.

Marchesi di Barolo, Piemont

2020 Le Volte | I.G.T.
Ornellaia, Toskana, Italien

20199 Lucente | I.G.T.
Luce della Vite, Toskana

FRANKREICH

2015 Cotes du Rhone
Domaine Etienne Guigal, Rhone

2018 Chiteau Marjosse Rouge
Pierre Lurton, Bordeaux

2020 Pinot Noir
Domaine Labouré-Roi, Burgund

2019 Chiteau Lasségue | Grand Cru
Chateau Lasségue, Bordeaux

Alle Weine enthalten Sulfite.
Flaschengrofie 0,75 |

39,00

49,00

69,00

89,00

42,00

49,00

59,00

69,00

42,00

49,00

59,00

69,00

42,00

49,00

59,00

89,00



EX CHATEAU

WEINHANDLUNG BERLIN

In direkter Nachbarschaft zum EINSTEIN ist eine kleine und feine Adresse fiir ausgesuchte Wein
und Champagner Qualititen entstanden. Mit dem Namen EX CHATEAU verbinden wir unsere Nihe
zu den uns am Herzen liegenden Chateaux und Weingiitern. Dies bedeutet, dass Sie bei uns aus-
schlieBlich Qualitaten finden, die wir auf direktestem Wege nach Berlin holen und wir zu den Wein-
machern oder dem jeweiligen Weingut freundschaftliche Beziehungen pflegen. Diese Weine und
Champagner behandeln wir mit groRen Respekt und der nétigen Leidenschaft. Wir verstehen uns als
Botschafter des guten Geschmacks, wohl wissend, dass man tiber Geschmack streiten kann, wenn
man denn will. Deshalb verlieren wir nicht viele Worte, wir lassen die Qualitat im Glas sprechen.
Regelmilig wechselnd finden Sie hier eine Auswahl an Empfehlungen zum Genuss in lhrem EIN-
STEIN Unter den Linden und vielleicht schauen Sie bei Gelegenheit einmal im EX CHATEAU vorbei.

a votre santé

WHITE WINE

Bordeaux

2020 Chateau Rieussec | Carmes de Rieussec | Semillon, Sauvignon Blanc | 0,375 | 45,00
2020 Chateau Lynch-Bages | Blanc | Sauvignon Blanc, Semillon, Muscadelle 99,00
2015 Domaine de Chevalier | Blanc | Sauvignon Blanc, Semillon 149,00
2019 Chateau Cheval Blanc | Le Petit Cheval | Blanc | Sauvignon Blanc 199,00
Burgund

2020 Domaine de Villaine | Bouzeron | Aligoté 99,00
2021 Domaine Leflaive | Mdcon-Verzé | Chardonnay 125,00
2018 Domaine Bonneau du Martray | Corton-Charlemagne Grand Cru | Chardonnay 499,00
2019 Domaine Francois Carillon | Puligny Montrachet Ter Cru Les Champgain | Chardonnay 199,00
Rep WINE

Bordeaux

2018 Chateau Marjosse | Cuvée Les Truffiers | Merlot 77,00
2017 Chateau Larrivet Haut Brion | Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 99,00
2006 Chateau Pape Clément | Cabernet Sauvignon, Merlot 175,00
2012 Chateau Troplong Mondot | Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 175,00
2008 Chateau Lynch-Bages | Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 222,00
2008 Chateau Pontet-Canet | Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 222,00

Alle Weine enthalten Sulfite.
FlaschengroRRe 0,75 |



OFFeENE WEINE

0L/ GLAS
0,2 / GLAS

2021 Alte Reben | Riesling

Markus Schneider, Pfalz, Deutschland

2021 Kaitui | Sauvignon Blanc | QBA

Markus Schneider, Pfalz, Deutschland

2021 Grauburgunder

Markus Schneider, Pfalz, Deutschland

2020 Strawanzer | Griiner Veltliner

Weingut Heiderer-Mayer, Wagram, Osterreich

2020 Petit Chablis | Chardonnay | A.O.C.

Domain Alain Geoffroy, Burgund, Frankreich

2021 Rosé Saigner | QbA

Markus Schneider, Pfalz, Deutschland

2020 Ursprung | QbA

Markus Schneider, Pfalz, Deutschland

2019 Junger Knabe | Zweigelt
Weingut Heiderer-Mayer, Wagram, Osterreich

2015 Cotes du Rhone

Domaine Etienne Guigal, Rhone, Frankreich

6,00
12,00

6,00
12,00

6,00
12,00

6,00
12.00

6,00

12,00

6,00
12,00

6,00

12,00

6,00
12,00

6,00
12,00

BuBBLES

0L/ GLAS

2019 Blanc de Blancs | Markus Schneider

NV Laurent-Perrier | La Cuvée

NV Laurent-Perrier | Cuvée Rosé

BuBBLES

2019 Blanc de Blancs | Markus Schneider

NV Laurent-Perrier | La Cuvée
NV Laurent-Perrier | Cuvée Rosé
NV Laurent-Perrier | Blanc de Blancs

NV Laurent-Perrier | Grand Siécle
2013 Dom Pérignon

NV Krug | Grande Cuvée
NV Krug | Rosé

Alle Weine enthalten Sulfite.

8,00

17,00
20,00

59,00

99,00
135,00
135,00
250,00

255,00

255,00
355,00



SPIRITUOSEN kit

GIN

Bombay Sapphire 40 %
Hendrick’s Gin 44 %

Monkey 47 Dry Gin 47 %
Tanqueray London Dry Gin 47,3 %

WODKA

Grey Goose Vodka 40 %
Stolichnaya 40 %
Wybrowa 40 %

WHISKYS

Chivas Regal 12Y 40 %

Jameson 40 %

Ziegler | Freud | Whiskey 41,5 %
Oban 14Y 43 %

Lagavulin 16 Y 43 %

RUM

Eminente Rum 7Y 41,3 %
Havana Club 7Y 40 %

Ron Zacapa Centenario 23 40 %
Meyer’s Rum 40 %

COGNAC

Hennessy VS 40 %
Hennessy X.0 40 %

ARMAGNAC

Domaine du Tariquet | Bas-Armagnac VSOP 40 %

GRAPPA

Nonino Vuisinar 43 %

4c|

10,00
12,00
12,00
10,00

12,00
10,00
10,00

10,00
10,00
10,00
14,00
14,00

10,00
10,00
14,00
10,00

12,00
25,00

10,00

10,00

OBSTBRANDE

Ziegler | No.1 Wildkirsch | Obstbrand 43 %

Ziegler | Marille | Obstbrand 43 %
Ziegler | Sauerkirsch | Obstbrand 43 %
Ziegler | Williams | Obstbrand 43 %
Ziegler | Mirabelle | Obstbrand 43 %

Ziegler | Freudenberger | Obstbrand 43 %
Ziegler | Alte Zwetschge | Obstbrand 43 %

Ziegler | Alter Apfel | Obstbrand 43 %
GEIST

Ziegler | Waldhimbeer | Geist 42 %
Ziegler | Haselnuss | Geist 43 %

TEQUILA
Tequila Gran Dovejo blanco 40 %
VERMOUTH

Carpano Antica Formula 16,5 %
Martini Bianco 14,4 %
Noilly Prat 18 %

LIKOR

Amaretto Disaronno Original 28 %
Bailey’s Original 17 %

Cointreau 40 %

Grand Marnier Cordon Rouge 40 %
Sambuca

PORT - SHERRY

Taylor’s Port Tawny 10 Y 20 %
Fino dry, Gutierrez Colosia 15 %
Pedro Ximenez, Gutierrez Colosia 15 %

DIGESTIF

Averna Amaro Siciliano 29 %
Fernet Branca 39 %
Ramazzotti 30 %

Pernod 40 %

Campari Bitter 25 %

4cl

20,00
20,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00

10,00
10,00

10,00

8,00
8,00
8,00

8,00
8,00
8,00
8,00
8,00

8,00
8,00
8,00

8,00
8,00
8,00
8,00
8,00



GETRANKE BrverAGES

Rheinsberger Preussenquelle Fl. 0,275] 4,00
still | sprudel Fl.0,751 8,80
Naturtriiber Apfelsaft Glas 0,31 4,90
Organic apple juice
Rhabarbersaft Glas 0,31 4,90
Rhubarb juice
Schorle Glas 0,31 4,90
Glas 0,51 6,50
Frisch gepresster Orangensaft Glas 0,151 4,90
Freshly squeezed orange juice Glas 0,31 8,00
Hausgemachte Ingwer Glas 0,31 5,00
Limettenlimonade Glas 0,51 7,50
Housemade ginger limeade
Hausgemachter Eistee Glas 0,31 5,00
Housemade ice tea Glas 0,51 7,50
Soda Citron Glas 0,31 4,90
mit frischer Zitrone Glas 0,5/ 6,50
with fresh lemon
Coca Cola Fl.O2I 4,90
Coca Cola Zero Fl.O2I 4,90
Orangina FI.O,251 4,90
Almdudler FI.0,351 4,90
~
Thomas Henry Tonic Water Fl.0,2l 5,50
Thomas Henry Ginger Ale Fl.O2I 5,50
Thomas Henry Spicy Ginger Fl.0,2l 5,50
Thomas Henry Bitter Lemon FI.0,2 5,50

L

BIER B:::

Schultheiss Pils
Fass | draft

Clausthaler Original

alkoholfrei | Pils non-alcoholic

Schlésser Alt
Alt Bier | Dark beer

Allgduer Biible
Edelweissbier

Edelweissbier alkoholfrei | non-alcoholic

Radler
Shandy

Berliner Weisse
Himbeer oder Waldmeister

raspberry or woodruff

APERITIF UND COCKTAILS

Aperol Spritz

Aperol, Frizzante, Orange

Hugo

0,2l
0,41

Fl. 0,33l

Fl. 0,33l

FI. 0,51
FI. 0,51

0,41

0,33l

Prosecco, Holunderbliitensirup, Limette, Minze

Bellini

Pfirsich, Prosecco

Moscow Mule

Wodka, Limette, Ginger Beer

Gin Martini
London Dry Gin, Noilly Prat, Olive

Espresso Martini

Wodka, Espresso, Kaffeelikor, Irish Cream

Mojito

Weiller Rum, Limette, Zucker, Minze, Soda

Shirley’s New Temple (alkoholfrei)

Frische Minze, frischer Orangensaft, Zitrone, Soda

Cucumber Cooool (alkoholfrei)

Gurke, Apfel, Ingwer, Zitrone, Zucker, Soda

3,00
5,50

4,50

4,50

6,00
5,50

5,50

5,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00



KAFFEE Corric

Espresso

Kleiner Brauner, Noisette

Espresso Macchiato

Café Marocchino

Doppelter Espresso

Doppelter Espresso Macchiato

GroRer Brauner

Doppelter Espresso mit Kinnchen warmer Milch

Double espresso with warm milk on the side

Mélange / Cappuccino

Café Genovese

Caffe Latte

Café au lait

Kaffee und Milch getrennt im Kannchen

We serve coffee and milk on the side

Verlingerter / Americano
Einspdnner
Verliangerter mit Schlag im Glas

Coffee with whipped cream

Fiaker
Verlangerter mit Schlag und Rum

Coffee with whipped cream and rum

Irish coffee
Verlangerter mit Schlag und Whisky

Coffee with whipped cream and whisky

Uiberstiirzter Neumann
Schlagobers mit doppeltem Espresso

Whipped cream with double espresso

Caffée Aktiv
Verlangerter mit 2cl Spirituose Ihrer Wahl

Coffee with 2cl of your preferred spirit

Schokolade mit Sahne

Hot chocolate with whipped cream

Schokolade aktiv
mit 2cl Spirituose lhrer Wahl
with 2cl of your preferred spirit

4,00
4,00
4,20
4,00
5,50
5,80
5,80

5,90
5,90
6,00
7,50

5,00
6,00

8,50

8,50

6,00

8,50

5,50

8,50

ALTHAUS TEE T«

0,41
Sencha Tokusen 8,50
Jasmine Pearls Bai Yin 8,50
Darjeeling FTGFOP1 First Flash 8,50
English Breakfast Broken 8,50
Assam SFTGFOP1 8,50
Grand Earl Grey 8,50
Chamonmile 8,50
Peppermint 8,50
Verbena 8,50
Frischer Ingwer und Limette 8,50
Frische Minze 8,50
EINSTEIN Ingwer Infusion 11,00

Ingwer | Honig

Ginger | Honey

Matcha Latte
7,00

Chai Latte
7,00

HeiBe Schokolade

and whipped cream

9,00

Glithwein

mulled wine
7,50

mit Baileys und Sahne

hot choclate with Baileys

Glithwein mit Schuf
mulled wine with rum
9,50

Bitte informieren Sie uns tiber Allergien oder didtetische Anforderungen. Einige Speisen kénnen roh oder nicht pasteurisiert sein.

Please inform us if you have any food allergies or special dietary needs. Some dishes may be raw or unpasteurized.

Desweitern weisen wir darauf hin, dass ab 8 Personen keine Einzelzahlung méglich ist und eine Gesamtrechnung erstellt wird.

Furthermore, we would like to point out that no single payment is possible for 8 or more people and that an overall invoice will be created.

Alle Preise in Euro inklusive Steuer. | All prices in Euro and including VAT,






