
Gasthaus Adler
Friedrich-Ebert-Straße 13

Kronberg im Taunus
+49 6173 7027156

reservierung@adler-kronberg.net
Instagram: adler.kronberg

Opening hours Restaurant
Do-Di 11.30-22.30 Uhr
Mittwoch Ruhetag
Opening hours Adler-Bar
Fr-Sa ab 19.30 Uhr
Veranstaltungen abweichend

Speisen: 11.30-14.30 I 17.30-21.30 Uhr



HERZLICH
WILLKOMMEN

Liebe Gäste,

„Promis lassen Adler wieder fliegen“ war zu unserer Eröffnung im Juni 2022 zu 

lesen. Aber es geht nicht um uns, es geht um Euch und dieses Gasthaus, dessen 

Tradition verpflichtet.

Seit Jahrhunderten hat der Adler hier, im Herzen von Kronberg, seinen Platz. Er hat 

Schlachten und Altstadtbrände überstanden, war im 19. Jahrhundert Stammlokal 

der Künstler der Kronberger Malerkolonie und immer ein Ort, an dem sich Men- 

schen getroffen haben, um zu essen, sich auszutauschen und zu feiern.

Wir haben uns vorgenommen, diese Tradition aufleben zu lassen und den Adler 

wieder zu dem zu machen, was er immer war: ein Gasthaus. Dabei setzen wir kon-

sequent auf Qualität, Handarbeit und Liebe. Bei uns wird jederzeit frisch und aus-

schließlich mit den besten Zutaten gekocht.

Zusammen mit unserem Team freuen wir uns sehr, dass Ihr hier seid und ver-

sprechen, alles dafür zu tun, dass Ihr — egal, ob Familienfeier, Firmenveranstaltung 

oder Abendessen — wiederkommt und unser Gasthaus sowie unsere Adler-Bar im 

Kellergewölbe besucht.

Herzlich willkommen. 

Martin Hinteregger
Fußball-Profi

Marcel Wagner
Fernseh- und Radiomoderator

Martin Hinteregger Marcel Wagner



Adler-Handkäs	
Rote und weiße Zwiebeln | Schnittlauch

******

Rindertatar
Getrocknetes Eigelb | Blaubeere | Schwarzbrot

******

Selleriesuppe
Apfel | Trüffel | Vanille

******

Rosa Kalbstafelspitz
Waldpilze | Trüffel | Polenta

******

Haselnussschnitte
Birne | Thymian

5-GÄNGE-MENÜ
ADLERS VIELFALT

75,00 €

mit Weinbegleitung: +40,00 €

ohne Weinbegleitung

APERITIFS Schloss Gobelsburg Brut Reserve	 0,10 l	 8,50

Shiki Miki Rosé Brut	 0,10 l	 7,50	

Aperol Spritz	 0,20 l	 9,00

Almdudler Spritz	 0,20 l	 9,00

Lillet Wild Berry	 0,20 l	 9,00	
Hugo	 0,20 l	 9,00

Hugo alkoholfrei	 0,20 l	 7,50

Campari Soda | Orange	 0,20 l	 8,50

Martini Bianco | Rosato	 4 cl	 6,50	



Rosa Rehkeule	 18,00
Steinchampignons | Kapern | Kirschtomate

Rindertatar	 16,00
Getrocknetes Eigelb | Blaubeere
Schwarzbrot

Variationen von der Bete	 15,00
Liebstöckel | Traubenkernöl

Adler-Handkäs	 12,00
Rote und weiße Zwiebeln | Schnittlauch

Gams-Kaskrainer	 15,00
Kren | Adler-Gebäck | Frankfurter Senf

Vorspeisensalat	 8,00
Pflücksalat | Tomate | Gurke

VORSPEISEN

SUPPEN

SPRECHT UNS GERNE
AUF ALLERGIEN AN.

TRAINING

AUFWÄRMPHASE Selleriesuppe	 11,00
Apfel | Trüffel | Vanille

Consommé vom Tafelspitz	 9,00
Gebackener Leberknödel | Kräuterfritatten
Kaspressknödel

Backhendl Salat	 16,00
Pflücksalat | Backhendl | Erdäpfelsalat
Steirisches Kernöl

Feldsalat	 15,00
Erdäpfel | Birne | Speck

SALATE
RASEN

TAPAS AUS
ÖSTERREICH

LA OLA Des Küchenchefs Lieblinge	 35,00
Variationen von der Bete | Rosa
Tafelspitz | Haselnuss-Schnitte

Hintis Tapas	 30,00
Rindertatar | Feldsalat | Kärtner Laxn



HAUPTGERICHTE
HAUPTRUNDE Rosa Kalbstafelspitz	 26,00

Waldpilze | Trüffel | Polenta

Original Wiener Schnitzel	 25,00
Erdäpfelsalat | Feldsalat | Wildpreiselbeeren

Eintopf vom Kärntner Laxn	 24,00
Safran | Karotten | Erdäpfel

Krosser Schweinebauch	 23,00
Mais | Lauch | Ingwer

Hintis Kaiserschmarrn	 16,00
Karamellisierte Walnüsse | Apfelmus
Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten

Haselnussschnitte	 13,00
Birne | Thymian

Germknödel	 13,00
Pflaumenmus | Vanillesoße oder
Mohnbutter

Kasplattn 2:1	 13,00
Käse aus Österreich und Deutschland
Früchtesenf | Früchtebrot

DESSERTS
NACHSPIELZEIT

WIR SIND REGIONAL.
BEI DER AUSWAHL UNSERER
PRODUKTE LEGEN WIR WERT AUF 
QUALITÄT UND REGIONALITÄT. 

Kärntner Nudelteller	 19,00
Kasnudeln | Spinat | Tomate-Mozzarella
Speck | Fleisch (Optional)

Martins Knödelteller (3 Stück)	 18,00
Rote Bete | Eierschwammerl | Spinat

VEGETARISCHES
UND ZWISCHENGÄNGE

GREENKEEPER



Adler-Wasser mit | ohne Kohlensäure	0,20 l	 2,50	
	 0,70 l	 6,50

Coca-Cola	 0,20 l	 3,00	
Coca-Cola Zero	 0,20 l	 3,00

Fanta	 0,20 l	 3,00	
Sprite	 0,20 l	 3,00

Spezi	 0,20 l	 3,00

Almdudler	 0,35 l	 4,50	
Verschiedene Säfte	 0,25 l	 3,00

	 0,50 l	 4,50	

Regionaler Apfelwein naturtrüb	 0,25 l	 3,00	
	 0,50 l	 4,50

	 1,50 l	 13,50

Regionaler Apfelwein rosé	 0,25 l	 3,50

	 0,50 l	 5,00

Stiegl Goldbräu	 0,30 l	 3,50	
	 0,50 l	 4,50	
Stiegl Hell	 0,30 l	 3,50	
	  0,50 l	 4,50	
Stiegl Weisse naturtrüb	 0,30 l	 3,50	
	 0,50 l	 4,50	
Stiegl Radler Grapefruit	 0,33 l	 4,00	
Stiegl Radler Zitrone naturtrüb	 0,33 l	 4,00

Stiegl Radler Himbeere	 0,50 l	 4,50

Stiegl Sport-Weisse alkoholfrei	 0,50 l	 4,50

Radeberger Pilsner alkoholfrei	 0,33 l	 4,00	
	
	

APFELWEIN

BIERE

SOFTDRINKS



APERITIFS

HEISSE GETRÄNKE

Schloss Gobelsburg Brut Reserve	 0,10 l	 8,50

Shiki Miki Rosé Brut	 0,10 l	 7,50	

Aperol Spritz	 0,20 l	 9,00

Almdudler Spritz	 0,20 l	 9,00

Lillet Wild Berry	 0,20 l	 9,00	
Hugo	 0,20 l	 9,00

Hugo alkoholfrei	 0,20 l	 7,50

Campari Soda | Orange	 0,20 l	 8,50

Martini Bianco | Rosato	 4 cl	 6,50	

Jägermeister	 4 cl	 6,50

Sambuca	 4 cl	 6,50

Fernet Branca	 4 cl	 6,50	
Ramazzotti I Averna	 4 cl	 6,50	
Baileys	 4 cl	 6,50

Mispelchen	 2 cl	 5,50

Alte Marille (41%)	 2 cl	 6,50

Alte Williams-Christbirne (41%)	 2 cl	 6,50

Alte Wald-Himbeere (41%)	 2 cl	 6,50

Alte Haus-Zwetschge (41%)	 2 cl	 6,50

Alte Kirsche (41%)	 2 cl	 6,50

Alte Haselnuss (41%)	 2 cl	 6,50

Alter Bodensee-Apfel (41%)	 2 cl	 6,50	

Espresso		  3,00	
Espresso doppelt		  5,00

Kaffee		  3,50	
Cappuccino		  4,00

Milchkaffee		  4,00	
Latte Macchiato		  4,50	

Heiße Schokolade		  4,50

Tee verschiedene Sorten		  3,50	

Frischer Minztee		  4,50	

Wir beziehen unsere edlen
Brände von der Feinbrennerei 
Prinz aus Vorarlberg.

Wir nutzen ausschließlich regionalen 
Gorilla-Kaffee der Kaffeegroßrösterei
A. Joergens aus Obertshausen.

DIGESTIFS

EDLE BRÄNDE



WEISSWEIN
OFFEN

ROTWEIN
OFFEN

GELBE KARTE

ROTE KARTE

Riesling Hochheimer Hölle 	 0,2 l	 13,00
Erste Lage
Künstler | Rheingau

Sauvignon Blanc 	 0,2 l	 13,00
Erwin Sabathi | Südsteiermark

Grüner Veltliner	 0,2 l	 9,00
Federspiel Terrassen
Domäne Wachau | Wachau

Grauburgunder	 0,2 l	 8,50
Engel | Rheinhessen

Rosé Zweigelt 	 0,2 l	 10,00
Bründlmayer | Niederösterreich

Riesling Kabinett feinherb  	 0,2 l	 10,00
Schloss Reinhartshausen | Rheingau

Riesling Auslese Rosalack süß	 0,05 l	 13,50
Schloss Johannisberg | Rheingau

Pannobile	 0,2 l	 16,00
Hans Nittnaus | Burgenland

Zweigelt	 0,2 l	 11 ,00
Bründlmayer | Kamptal

Blaufränkisch Prellenkirchen	 0,2 l	 11,00
Glatzer | Carnuntum

Spätburgunder Kaiserstuhl	 0,2 l	 9,00
Landerer | Baden

SEKT & CHAMPAGNER
BLUBBERNDES Schloss Gobelsburg Brut Reserve	 0,75 l	 52,00

Schloss Gobelsburg | Langenlois 

Shiki Miki Rosé Brut	 0,75 l	 45,00
Weingut Strehn | Burgenland

Dom Perignon Brut	 0,75 l	 320,00

Louis Roederer Collection 242	 0,75 l	 125,00

Bollinger Special Cuveé Brut	 0,75 l	 115,00

Ruinart Rosé Brut	 0,75 l	 155,00

Louis Roederer Rosé Brut	 0,75 l	 140,00



Grüner Veltliner Smaragd	 0,75 l	 95,00
Loibenberg
F.X. Pichler | Wachau

Grüner Veltliner Smaragd
Ried Achleiten	 0,75 l	 95,00
Prager | Wachau

MAGNUM

Grüner Veltliner Smaragd 	 0,75 l	 90,00
Ried Schütt	 1,50 l	190,00
Emmerich Knoll | Wachau

Grüner Veltliner Donauschotter 	0,75 l	 44,00
Clemens Strobl | Wagram	 1,50 l	 92,00

Grüner Veltliner	 0,75 l	 31,00
Federspiel Terrassen
Domäne Wachau | Wachau

Riesling Smaragd Loibenberg	 0,75 l	 95,00
Emmerich Knoll | Wachau

Sauvignon Blanc	 0,75 l	 70,00
Grassnitzberg Erste STK Ried	
Manfred Tement | Südsteiermark

Sauvignon Blanc
Urkogel RESERVE	 0,75 l	 70,00
Elsnegg | Steiermark

Sauvignon Blanc 	 0,75 l	 44,00
Erwin Sabathi | Südsteiermark

Grauburgunder Steinbach	 0,75 l	 65,00
Lackner-Tinnacher | Steiermark

Morillon Rossberg	 0,75 l	 60,00
Manfred Tement | Südsteiermark

Wiener Gemischter Satz	 0,75 l	 35,00
Mayer am Pfarrplatz | Wien

Chardonnay	 0,75 l	 31,00
Setzer | Hohenwarth

Welschriesling Zwischen	 0,375 l	110,00
den Seen TBA No.11 süß	
Kracher | Burgenland

ÖSTERREICH
WEISSWEIN

GELBE KARTE



Riesling Pechstein GG	 0,75 l	 110,00
Reichsrat von Buhl | Pfalz

Riesling Hölle GG	 0,75 l	 95,00
Künstler | Rheingau

Riesling Kabinett
Wehlener Sonnenuhr	 0,75 l	 82,00
J.J. Prüm | Mosel

Riesling Hochheimer Hölle 	 0,75 l	 45,00
Erste Lage
Künstler | Rheingau

Riesling Kabinett feinherb 	 0,75 l	 36,00
Schloss Reinhartshausen | Rheingau

Riesling Auslese Rosalack süß 	0,375 l	 82,00
Schloss Johannisberg | Rheingau

Chardonnay R	 0,75 l	 95,00
Rebholz | Pfalz

Weißburgunder S	 0,75 l	 55,00
Dönnhoff | Nahe

Grauburgunder Bassgeige	 0,75 l	 45,00
Franz Keller | Baden

MAGNUM UND DOPPELMAGNUM

Grauburgunder	 0,75 l	 29,00
Engel | Rheinhessen	 1,50 l	 65,00
	 3,00 l	 145,00

Rosé Zweigelt 	 0,75 l	 36,00
Bründlmayer | Niederösterreich

DEUTSCHLAND
WEISSWEIN

ÖSTERREICH
ROSÉWEIN

GELBE KARTE

GELB-ROTE KARTE



Club Batonnage	 0,75 l	260,00
The Wild Boys | Burgenland

Steinzeiler	 0,75 l	 130,00
Kollwentz | Burgenland

Opus Eximium No. 32	 0,75 l	 55,00
Gesellmann | Burgenland

Pannobile	 0,75 l	 55,00
Hans Nittnaus | Burgenland

Maximus	 0,75 l	 43,00
Josef Igler | Burgenland

Heideboden	 0,75 l	 39,00
Hans Nittnaus | Burgenland

Blaufränkisch	 0,75 l	 75,00
Jörg Bretz | Burgenland

Blaufränkisch Prellenkirchen	 0,75 l	 37,00
Glatzer | Carnuntum

Zweigelt Barrique	 0,75 l	 45,00
Weinschloss Thaller | Steiermark

Zweigelt	 0,75 l	 37,00
Bründlmayer | Kamptal

Hundsrück Spätburgunder GG 	 0,75 l	240,00
Rudolf Fürst | Franken

Pinot Noir Rüdesheim	 0,75 l	 62,00
Chat Sauvage | Rheingau

Bürgstadter Spätburgunder 	 0,75 l	 60,00
Rudolf Fürst | Franken

Spätburgunder
Kallstadt vom Kalkfels	 0,75 l	 49,00
Rings | Pfalz

Spätburgunder Kaiserstuhl	 0,75 l	 28,00
Landerer | Baden

Das kleine Kreuz	 0,75 l	 60,00
Rings | Pfalz

ÖSTERREICH
ROTWEIN

DEUTSCHLAND
ROTWEIN

ROTE KARTE

ROTE KARTE


