
A  l a  C a r t e

Grillede brisler                     110,-

t i l  d e  små . . .

180g  |  300g                                                                                 

250g  |   400g                                                                                 

325,-   475,-

350,-   525,-

Empanadas        2stk.          120,-
Tradit ional le  argentiske fy ldte pirogy med  
spinat  og parmesanost  |  
Rejer  og ost   |  
Oksekød,  løg og peberfrugt  

Pulpo                                      170,-
Gri l let  blæksprutte med spicy kartoff ler  og
safranaiol i

Halibut Tiradito                    145,-
Hellef lynder i  tynde skiver  a  la  ceviche med
rødløg,  chi l i ,  koriander og bananchips
 

F o r r e t

Beef Tartar                            135,-
Håndskåret  oksekød med r istet  kapers-
purløg-paprika emulsion med f instr imlede
pomme fr i tes

Beets salad                            130,-
Blanding af  rødbeder,  gedeostmousse,
karamel iseret  valnød og balsamico 

Al vores kød kommer fra kornfodret Black

Angus-kvæg

Lomo 

(oksemørbrad)       

Churrasco

(entrecote)

S t e a k s

Parrillada (Mixed grill)          475,-       
Oksemørbrad,  entrecote,  chorizo og
bris ler  med chimichurri-sauce ca.  450g

Bacalao                               285,- 
Bagt  torsk med sortr is  og musl ingesovs 

THE SQUARE "CUADRADO"    

550,-

Special Asado

Langtidsrøget  Black Angus (ca.  6  t imer)  300 g 

A n d r e  h o v e d r e t t e r

Risotto                                230,- 
Aspargesrisotto med grønærter og
parmesanost

Steak & fries                     150,-
Oksemørbrad med fr i ter,  salat  &
ketchup

Pasta Bolognese               150,-

Informer venl igst  din t jener om eventuel le  al lergier  
Vi  serverer kun WASSEN-vand med el ler  uden brus ad l ibitum for  30 kr.  per person

 

 "Mol lejas"  serveret  med gri l let  c itron

Chorizo argentino                65,- 
Serveres med chimichurri-sauce

mere  f r a  g r i l l en . . .

Tilbehør                                    45,-
Pommefrite|  Patatas bravas |  
Gri l lede grøntsager |  Grøn salat

Sovs                                          30,-  
Bernaise |  Chimichurri  |  Sennepsovs|
Rødvinsovs



HALIBUT TIRADITO

BEEF TARTAR

250 G BLACK ANGUS ENTRECOTE

CRÉME BRÛLÈE

Helleflynder i tynde skiver a la ceviche med rødløg, chili, koriander og bananchips

*****

Ristet  kapers-purløg-paprika-emulsion med f instr imlede pomme fr ites



*****

Lavet  med argentinsk dulce de leche og amaretto



*Ti l føj  ostetal lerken,  3  s lags t i l  100,-//  1  stk.  45,-



Fuego's  aftenmenu

Crème Brûlée                      95,-
Lavet  med argentinsk dulce de leche og
amaretto

Æblecrumble                       110,-
Serveret  med hvid chokolademousse
og grøn åble granita 

3  udvalgte oste fra ind-  og udland

Volcan de Chocolate         125,-
Tradit ionel  chokoladefondant med
vani l je is

Udvalg af ost                         135,- 

*Denne menu skal  best i l les  af  hele  bordet
*Der er  mul ighed for  valg  af  f iske-,  vegetar-  e l ler  veganerret

 
Vi  accepterer al le  kreditkort .  Gebyrer kan forekomme

                     VINMENU 

3 retter 465,- // 4 retter  575,- 

Et glas  Prosseco Superirore 
3  g las  v in //  4  g las  v in

Fi l treret  vand med og uden brus 
Kaffe  og te   

3 retter 595,-  //   4  retter 725,-

           PREMIUM VIN MENU  

 3 retter 625,- // 4 retter  725,- 

Et glas  Champagne
3 glas  v in //  4  g las  v in

Fi l treret  vand med og uden brus
Kaffe & Te

Med pommesfrittes og bernaisesovs



*Opgradér til 300 g mørbrad 150,- / 400 g entrecote 150,-/ 450 g Parrillada 200,-



*****

D e s s e r t  &  O s t


