
 

 

B R O T  &  A U F S T R I C H  

.  
 

C O N F I E R T E R  S P A R G E L  
mit Tomaten-Holunder Essenz, 

roten Linsen & Buchweizen 
14.90 

.  
 

S P A R G E L C R E M E S U P P E  
Eigene Einlage, Croûtons 

& Räucherlachs 
12.90 

 

.  
 

S O U S  V I D E  G E G A R T E S  M E T Z G E R S T Ü C K  

&  G E S C H M O R T E  K A L B S B A C K E  

mit cremigen Fregola Sarda,  
zweierlei Spargel & Sauce Hollandaise 

34.90 
  

.  
 

L A V E N D E L  C R E M E  B R U L E E  

mit zweierlei von der Erdbeere 
11.90 

 
3-Gang-Menü (ohne Suppe) 

60.00 
4-Gang-Menü 

70.00 
 

 
 

 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

M A U L T Ä S C H L E  8 . 5 0  
in feiner Rinderbrühe 
 
 
F E I N E  R I N D E R B R Ü H E  8 . 0 0  
mit Kräuterflädle 
 
 
 
 

 

S P A R G E L C R E M E S U P P E  1 0 . 9 0  
mit Croûtons & eigener Einlage 

mit hausgerauchtem Lachs 1 2 . 9 0  
 

G A I S B U R G E R  M A R S C H  9 . 0 0  
aus der Terrine 

G E B E I Z T E R   1 7 . 9 0  
I S L A N D  L A C H S  
mit roh mariniertem Spargel, 
gepickelten Radieschen & Estragon-
Nussbutter Beurre blanc 
 

 

M A U L T Ä S C H L E  A U F …  

 
Schwäbischem 9 . 9 0  
Kartoffelsalat 
 
 

B U N T E R  S A L A T T E L L E R  1 1 . 9 0  
mit fruchtigem Hausdressing, 
würzigem Relish & Körnern  
 
 
C O N F I E R T E R  S P A R G E L  1 4 . 9 0  
mit Tomaten-Holunder Essenz,  
roten Linsen & Buchweizen 
 
 
G E B A C K E N E S  1 8 . 9 0  

K A L B S B R I E S  
mit grünem Spargel  
& Sauce Hollandaise 
 
 
 
 

 

B R O T ,  B U T T E R  &  A U F S T R I C H  

Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3 . 0 0  

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

D E U T S C H E R   2 5 . 9 0  

S T A N G E N S P A R G E L   
mit Sauce Hollandaise &  
Flädle oder neuen Kartoffeln  
 
D A Z U  E M P F E H L E N  W I R  

zweierlei Schinken 9 . 0 0  
Bürgermeisterstück sousvide(180g)1 3 . 9 0  
Wiener Schnitzel vom Kalb 1 4 . 9 0  
Gebratenem Zanderfilet 1 4 . 9 0  
 

 

R O S A  K A L B S H E R Z  2 7 . 9 0  
mit saisonalem Gemüse  
& Bratkartoffeln 
 
 
K A L B S K U T T E L N  1 9 . 9 0  
mit Trollinger verfeinert, geschmortem 
Ochsenschwanz & Bratkartoffeln 
 
 
S C H W Ä B I S C H E  L I N S E N  1 7 . 9 0  

mit Saiten, gerauchtem 
Schweinebauch & Spätzle vom Brett 
 

 
 

M A U L T A S C H E N  1 6 . 9 0  
mit Zwiebelschmelze & 
schwäbischem Kartoffelsalat 
 
 
Z W I E B E L R O S T B R A T E N  3 6 . 9 0  
vom heimischen Rind mit  
Spätzle vom Brett & Röstzwiebeln 
 
 
R O S A  L A M M H Ü F T E  2 9 . 9 0  

mit zweierlei Bohne 
& Kartoffelgratin 
 
 
W I E N E R  S C H N I T Z E L  3 0 . 9 0  
vom Kalb mit Kartoffel-Gurkensalat, 
Preiselbeeren  
 
 
G E B R A T E N E  2 8 . 9 0  
P E R L H U H N B R U S T  
cremige Fregola Sarda mit zweierlei 
Spargel verfeinert & Sauce 
Hollandaise 
 
 
 

 
 

B R O T ,  B U T T E R  &  A U F S T R I C H  

Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3 . 0 0  

 

 

 



 

K Ä S E S P Ä T Z L E   1 7 . 9 0  
mit Röstzwiebeln &  
Beilagensalat 
 
 
 
 
 

F R E G O L A  S A R D A  1 9 . 9 0  
mit zweierlei vom Spargel, 
geschmolzenen Tomaten & Hartkäse 
 
 
G E M Ü S E M A U L T A S C H E N   1 8 . 9 0  
auf rotem Linsencurry  
(vegan) 

 

G E B A C K E N E S  2 6 . 9 0  
S E E L A C H S F I L E T  
mit schwäbischem Kartoffelsalat  
& Sauce Remoulade  
 
 

G E B R A T E N E S  3 5 . 9 0  
Z A N D E R F I L E T  
auf cremigen Fregola Sarda mit 
zweierlei vom Spargel verfeinert & 
Kräutern 
 
 

B R O T ,  B U T T E R  &  A U F S T R I C H  

Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3 . 0 0  

 



 

K Ä S E V A R I A T I O N  1 5 . 9 0  
mit Feigensenf 
 
 
 
 
S C H O K O L A D E N -  1 3 . 9 0   

V A R I A T I O N  
von Original Beans Schokolade  
& Rhabarbertexturen 
 
 
 

 

O F E N S C H L U P F E R  9 . 9 0  
mit hausgemachtem Vanilleeis 
 
 
 
 
L A V E N D E L  1 1 . 9 0  

C R E M E  B R U L E E  
mit zweierlei von der Erdbeere 
  
 
 
 

 

B R O T ,  B U T T E R  &  A U F S T R I C H  

Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3 . 0 0  
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