MENU

BROT & AUFSTRICH

CONFIERTER SPARGEL
mit Tomaten-Holunder Essenz,
roten Linsen & Buchweizen
14.90

SPARGELCREMESUPPE
Eigene Einlage, CroGtons
& Raucherlachs
12.90

SOUS VIDE GEGARTES METZGERSTUCK
& GESCHMORTE KALBSBACKE
mit cremigen Fregola Sarda,
zweierlei Spargel & Sauce Hollandaise
34.90

LAVENDEL CREME BRULEE
mit zweierlei von der Erdbeere
11.90

3-Gang-Menu (ohne Suppe)
60.00
4-Gang-Menu
70.00

Liebe Gaste, gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Bitte beachten Sie, dass sich unser Kiichenchef aufgrund der frischen
Auskunft Gber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Kuche in unserem Gasthaus kurzfristige Anderungen vorbehalt. Bitte
haben Sie Verstandnis, dass gewisse Umbestellungen berechnet

Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. werden mussen.



VORSPEISEN

BUNTER SALATTELLER 11.90 GEBEIZTER 17.90
mit fruchtigem Hausdressing, ISLAND LACHS
wirzigem Relish & Kérnern mit roh mariniertem Spargel,

gepickelten Radieschen & Estragon-
Nussbutter Beurre blanc
CONFIERTER SPARGEL 14.90
mit Tomaten-Holunder Essenz,

roten Linsen & Buchweizen MAULTASCHLE AUF..
Schwdbischem 9.90

GEBACKENES 18.90 Kartoffelsalat

KALBSBRIES

mit grinem Spargel
& Sauce Hollandaise

SUPPEN

MAULTASCHLE 8.50 SPARGELCREMESUPPE 10.90
in feiner Rinderbrihe mit CroGtons & eigener Einlage

mit hausgerauchtem Lachs  12.90

FEINE RINDERBRUHE 8.00
mit Krauterfladle

GAISBURGER MARSCH 9.00
aus der Terrine

BROT, BUTTER & AUFSTRICH
Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3.00

Liebe Gdste, gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Bitte beachten Sie, dass sich unser Kichenchef aufgrund der frischen
Auskunft Gber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Kuche in unserem Gasthaus kurzfristige Anderungen vorbehalt. Bitte
haben Sie Verstandnis, dass gewisse Umbestellungen berechnet

Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. werden mussen.



HAUPTGERICHTE

FLEISCH

MAULTASCHEN 16.90
mit Zwiebelschmelze &
schwdbischem Kartoffelsalat

ZWIEBELROSTBRATEN 36.90
vom heimischen Rind mit
Spdtzle vom Brett & Rostzwiebeln

ROSA LAMMHUFTE 29.90
mit zweierlei Bohne
& Kartoffelgratin

WIENER SCHNITZEL 30.90
vom Kalb mit Kartoffel-Gurkensalat,
Preiselbeeren

GEBRATENE 28.90
PERLHUHNBRUST

cremige Fregola Sarda mit zweierlei
Spargel verfeinert & Sauce
Hollandaise

DEUTSCHER 25.90
STANGENSPARGEL

mit Sauce Hollandaise &

Fladdle oder neuen Kartoffeln

DAZU EMPFEHLEN WIR

zweierlei Schinken 9.00
Burgermeisterstick sousvideusoy13.90
Wiener Schnitzel vom Kalb 14.90
Gebratenem Zanderfilet 14.90

ROSA KALBSHERZ 27.90
mit saisonalem Gemuse
& Bratkartoffeln

KALBSKUTTELN 19.90
mit Trollinger verfeinert, geschmortem
Ochsenschwanz & Bratkartoffeln

SCHWABISCHE LINSEN 17.90
mit Saiten, gerauchtem
Schweinebauch & Spdtzle vom Brett

BROT, BUTTER & AUFSTRICH
Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3.00

Liebe Gdste, gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte

Auskunft tber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.

Bitte beachten Sie, dass sich unser Kichenchef aufgrund der frischen
Kuche in unserem Gasthaus kurzfristige Anderungen vorbehalt. Bitte
haben Sie Verstandnis, dass gewisse Umbestellungen berechnet

werden missen.



HAUPTGERICHTE

GEBRATENES
ZANDERFILET
auf cremigen Fregola Sarda mit

35.90

zweierlei vom Spargel verfeinert &
Krdutern

FISCH

GEBACKENES
SEELACHSFILET
mit schwdbischem Kartoffelsalat

26.90

& Sauce Remoulade

HAUPTGERICHTE

VEGETARISCH

KASESPATZLE
mit Réstzwiebeln &

17.90

Beilagensalat

FREGOLA SARDA

mit zweierlei vom Spargel,

19.90
geschmolzenen Tomaten & Hartkdse
GEMUSEMAULTASCHEN 18.90

auf rotem Linsencurry
(vegan)

BROT, BUTTER & AUFSTRICH
Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3.00

Liebe Gdste, gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte

Auskunft tber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.

Bitte beachten Sie, dass sich unser Kichenchef aufgrund der frischen
Kuche in unserem Gasthaus kurzfristige Anderungen vorbehalt. Bitte
haben Sie Verstandnis, dass gewisse Umbestellungen berechnet

werden missen.



DESSERT

OFENSCHLUPFER 9.90
mit hausgemachtem Vanilleeis

LAVENDEL 11.90

CREME BRULEE
mit zweierlei von der Erdbeere

KASEVARIATION 15.90
mit Feigensenf

SCHOKOLADEN- 13.90

VARIATION
von Original Beans Schokolade
& Rhabarbertexturen

BROT, BUTTER & AUFSTRICH
Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3.00

Liebe Gdste, gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte

Auskunft tber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.

Bitte beachten Sie, dass sich unser Kichenchef aufgrund der frischen
Kuche in unserem Gasthaus kurzfristige Anderungen vorbehalt. Bitte
haben Sie Verstandnis, dass gewisse Umbestellungen berechnet

werden missen.
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