
SAN MARTINO DELLA BATTAGLIA DOC

Campo del Soglio

Annata
Vintage – Jahrgang 2016

Vitigno
Varietal profile – Rebsorte

Tuchì

Resa per Ettaro
Yield per hectare – Ertrag pro Hektar 6500 Lt.

Vendemmia
Picking – Lese

Manuale
Manual – Von Hand

Vinificazione
Production – Ausbauart In Acciaio – Stainless – Im Stahltank

Prima annata prodotta
First vintage produced – Erstmals erzeugt

1988

Principali riconoscimenti ricevuti nel corso
degli anni

Main awards received over the years – Wichtigste
Auszeichnungen im Laufe der Jahre

2 bicchieri Gambero Rosso
4 bottiglie Espresso
3 stelle Veronelli
4 stelle Vini Buoni d'Italia
3 grappoli Duemilavini
Vino Quotidiano Slow Food
2 viti Ais Vitae

Vino salvato da una quasi sicura estinzione, è un atto di affetto verso un vitigno fragile ed 
esigente. Distinto da profumi di fiori bianchi e vegetali che si arricchiscono di delicati 

sentori minerali. Al gusto è elegante, sapido e ricco di sensazioni dominate da una  grande finezza.

It is one of the smallest italian doc productions. Campo del Soglio is the wine that wants to revive and save this small appellation from
disappearing and is working hard to explore its potential. Produced from an indigenous grape which has lost its name it produces an 
elegant, delicate and slightly aromatic white wine that perfectly compliment the most refined cooking.

Aus dem kleinsten Doc-Gebiet Italiens stammen die Trauben für diesen finessenreichen und eleganten Wein aus 100% 
Tuchì. Der Ausbau im Edelstahl sorgt dafür, dass der delikate und leicht aromatische Wein, sein komplexes und 
vielseitiges Aromenspiel voll entfalten kann.

Alcool
Alcohol – Alkohol

13,50%

Residuo zuccherino
Residual sugar – restzucker 7 g/l.

Acidità
Total acidity – Sure

5,8 ‰

Estratto non riduttore
Extract – Extrakt 21 g/l.

Temp. di servizio
Reccomended serving temperature –

Genusstemperatur
12-14 °C

Invecchiamento Potenziale
 Potential Ageing – Alterungspotential 3/10 Anni


