
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
Starters                                                                                                              Suggested  Beverage  Pairings    
  

Early  Girl  Tomatoes  &  Asian  Pear  Salad                                                            10                                                                             J.  Laurens  Cremant  de  Limoux  Rose    12.5  
basil  salsa  roja,  walnuts,  basil  
  

Chicken  Rillette  in  Smoked  San  Marzano  Tomato  Soup    13                                                                                                            Green  Barrel  Wine  Grenache   10  
sheep  milk  feta  cheese,  castelvetrano  olives  

Burrata,  Sonoma  Peaches,  Strawberries              13         Domaine  du  Tremblay  Sauvignon  Blanc    13  
Full  Belly  Farm  organic  almonds,  toast,  baby  mustard  greens  

  
Main  Plates                      
Pan  Seared  Mt.  Lassen  Trout                         26                                                                                         Sawahime  Yamahai  Junmai  Sake      16                        
yellow	
  corn,	
  bacon	
  black	
  rice,	
  mustard	
  greens,	
  carrot	
  lemon	
  verbena	
  purée	
  	
  

Oven  Roasted  Bodega  Bay  Rock  Cod                                      26                           Domain  de  la  Mante  Chardonnay        13      
romesco,	
  quinoa,	
  curly	
  cress,	
  heirloom	
  cherry	
  tomatoes	
  

Flat  Iron  Steak                                               25                                                                                                            Elderton  Shiraz  Blend              12  
yellow	
  corn,	
  purple	
  majesty	
  potato	
  cream,	
  basil,	
  delicata	
  squash	
  	
  

Quinoa  Porridge  &  Soft  Poached  Egg                       21                         Coppola  Directors  Cut  Pinot  Noir        16      
king	
  trumpet,	
  butternut	
  squash,	
  grana	
  padano	
   	
  

Roasted  Mary’s  Chicken                                                                    23                                                                                                                                  Green  Barrel  Wine  Grenache      10  
½	
  chicken	
  oven	
  roasted,	
  yellow	
  corn,	
  blue	
  lake	
  beans	
  

  
Dessert  &  Cheese                   

North  Bay  Farmstead  Cheese  Plate                                                                                                                                                                  16  
from  Penny  Royal  Farmstead  and  Tomales  Farmstead  Creamery,  market  fruits,  honey  walnuts,  preserve  
  

Plum  &  Quince  Cobbler,  (please  allow  15  min  cooking  time)  
buckwheat    crumble,  fennel  pollen,  Strauss  creamery    ice  cream                  12  
Lemon  Verbena  Panna  Cotta,  buckwheat  crumble,  preserve,  market  berries            7  
Sweet  Pastry  Bread  Pudding,  whipped  cream,  berries,  preserve         7  
Pumpkin  Pot  de  Crème,  pumpkin  mousse,    buckwheat  crumble           8  
  

October  2016  
  

Four  Course  Tasting  Menu   42  per  Guest  
We  kindly  ask  for  whole  table  participation  for  this  menu.  

  

Early  Girl  Tomatoes  &  Asian  Pear  Salad  
salsa  roja,  walnuts,  basil  

Pan	
  Seared	
  Mt.	
  Lassen	
  Trout	
  
bacon	
  corn	
  black	
  rice,	
  mustard	
  greens,	
  carrot	
  lemon	
  verbena	
  puree	
  

Flat  Iron  Steak  
yellow	
  corn,	
  summer	
  squash,	
  purple	
  majesty	
  potato	
  cream,	
  basil	
  

Lemon  Verbena  Panna  Cotta  
berries,  house  made  preserve  

  

Tasting  Menu  Beverage  Pairing     28  per  Guest  

 

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs,  
may increase your risk of foodborne illness, especially if you have certain medical conditions 

 


