
Para Picar… 

Primeros 
Tarta  Tat ín  de  Berenjena  Parmigiana  con Mozzare l la  Ahumada 🌿  15  €  
Provencal Eggplant Parmigiana & Smoked Mozarella - Tarte Tatín aux Aubergines, Mozzarella Fumée & Parmesan 

Ensalada  de  Ventresca  de  Atún a l  es t i lo  Niçoise  y  Huevos  de  Codorniz   🌿 🌾  17  €  
Tu n a  B e l l y  M e s c l u m  S a l a d , N i ç o i s e  s t y l e  -  S a l a d e  N i ç o i s e  d e  Ve n t r è ch e  d e  T h o n  a u  C r e s s o n  

Flores de Calabacín Crujientes rellenas de Ricotta, Parmesano y Mozzarella 🌿  18 € 
Pan fried Zucchini  f lowers  s tuffed with Ricotta, parmesan & Mozzarel la 

Fleurs  de courgettes  farcies  à la Ricotta, Parmesan & Mozzarel la 

Ensalada de Alcachofas, Berros, Nueces, Granada & Parmesano 🌾 🌿  14  €  
A r t i ch o ke s  S a l a d , Wa t e r c r e s s  a n d  R e g i a n o  Pa r m e s a n  -  S a l a d e  d e  A r t i ch a u t s  e t  Pa r m e s a n  R e g i a n n o  

Ensalada de Burratina, Tomates Cherry y Sorbete Casero de Pimiento Rojo 🌿 🌾          17 € 
B u r r a t i n a  &  Fr e s h  o r g a n i c  To m a t o e s, R e d  S we e t  Pe p p e r  H o m e m a d e  I c e  C r e a m  
B u r r a t i n a  e t  To m a t e s  B i o, S o r b e t  M a i s o n  a u  Po i v r o n  R o u g e   

Canelón Casero  de  Bogavante  y  Gambas  con su  Bechamel  l igera  🌿         19  €  
L o b s t e r  &  P r aw n  C a n e l ó n , l i g h t  B e ch a m e l  -  C a n e l o n  a u  h o m a r d  e t  g a m b a s, B e ch a m e l  l é g è r e  

Ceviche de  Lubina  Salva je, Aguacate  y  Mango 🌾 🌿            21 €  
Wi l d  S e a  B a s s  C ev i ch e, M a n g o  &  Avo c a d o  -  C ev i ch e  d e  B a r  d e  l i g n e, Avo c a t  &  m a n g u e  

Pulpo a  la  P lancha, Encurt idos  y  Al io l i  de  Pimentón de  la  Vera  🌿 🌾   21  €  
Grilled Octopus, Homemade Pickles & Paprika Alioli - Pouple a la Plancha, Pickles maison et Alioli de Paprika 

Sardinas Ahumadas, Ajo Blanco, Tomates & Sandia con Almendras tostadas 🌿 🌾      16 €  
S m o ke d  s a r d i n e s  &  S p a n i s h  a j o b l a n c o, a l m o n d s, o r g a n i c  t o m a t o e s  a n d  wa t e r m e l o n  

S a r d i n e s  f u m é e s  e t  A j o  B l a n c o, To m a t e s  B i o  e t  d é s  d e  Pa s t è q u e, A m a n d e s  C o n c a s s é e s  

Jamón Ibér ico  y  Pan con Tomate  🌾  26  €  
I b e r i c  C u r r e d  H a m , B r e a d  &  To m a t o  -  Ja m o n  i b é r i q u e, Pa i n  d e  &  To m a t e  

Ensalada  de  Queso de  Cabra  “Crot t in  de  Chavignol” 🌿  16  €  
G o a t  C h e e s e  S a l a d  “ C r o t t i n  d e  C h av i g n o l ” -  S a l a d e  d e  Fr o m a g e  d e  C h è v r e  “ C r o t t i n  d e  C h av i g n o l ” 

Tabla  de  Quesos  Franceses  🌿  16  €  
Fr e n ch  C h e e s e  S e l e c t i o n  -  P l a t e a u  d e  Fr o m a g e s  

Croquetas caseras de Pollo de corral (4 pcs) 10€  

Croquetas caseras de Bacalao (2 pcs) 🌿  6€  

Anchoas 00 del Cantábrico  (2 filetes) 🌿 🌾  7€

Guacamole  🌿  9€  

Hummus 🌿  7€  

Tabla Ibéricos 15€



Pastas y Risotto 
( P u e d e s  p e d i r  t u  p a s t a  s i n  g l u t e n )  

Tagl ia te l les  Vongole… Almejas  y  Guindi l la  🌿 🌾  22  €  
C l a m s  Ta g l i a t e l l e s  -  Ta g l i a t e l l e s  Vo n g o l e  ( a u x  p a l o u r d e s )  

Tagl ia te l les  Amatr ic iana , Panceta  Ahumada Cruj iente  y  Pomodoro Casero  🌾  21  €  
Amatriciana Tagliatelles, Crispy Bacon and Homemade Pomodoro - Tagliatelles Amatriciana, Bacon Croquant et Pomodoro Frais   

Ravio l i s  Caseros  de  Calabaza  y  Mozare l la  con Mantequi l la  de  Salv ia  🌿  22  €  
H o m e m a d e  P u m p k i n  &  M o z z a r e l l a  R av i o l e s, S a g e  S a u c e  
R av i o l i s  “ f a i t s  m a i s o n ” a u  Po t i m a r o n  e t  M o z z a r e l l a , B e u r r e  a  l a  S a u g e   

Penne con Salsa Pesto, Burratina Fresca, Tomates Cherry y Aceitunas Taggiasche 🌾 🌿         22 € 
Fr e s h  p e a s  R i s o t t o ,  G o a t  C h e e s e  a n d  A s p a r a g u s   
R i s o t t o  a u x  Po i s  f r a i s  A s p e r g e s  v e r t e s  &  Fr o m a g e  d e  C h è v r e  

Risot to  de  Guisantes  Frescos  de l  Huerto  y  Alcachofas  con Parmesano 🌿 🌾  22  €  
Fresh peas Risotto, Artichokes and Parmesan - Risotto aux Petits pois Frais, Artichauts et Parmesan 
  

Pescados 

L u b i n a  C h i l e n a  S a l v a j e  A s a d a  c o n  M i s o ,  A r r o z  B a s m a t i  🌾 🌿  35 €  
M i z o  g l a z e d  C h i l e a n  Wi l d  S e a  B a s s  N o b u ’s  S t y l e  -  L o u p  d e  M e r  C h i l i e n  s a u va g e  l a q u é  M i s o  &  M i r i n   

Filete de Corvina Salvaje, Emulsion de Coliflor & Concassé de Tomate y Tomillo Fresco 🌿 🌾  32 €  
Wi l d  s e a b a s s  Fi l e t , c a u l i f l owe r  e m u l s i o n  &  f r e s h  T hy m e  a n d  ch e r r y  o r g a n i c  t o m a t o e s  
Fi l e t  d e  B a r  d e  L i g n e, E m u l s i o n  d e  C h o u - f l e u r, C o n c a s s é  d e  To m a t e  e t  T hy m  Fr a i s  

Taco de  Atún Rojo, Sa lsa  Ter iyak i  y  Verduras  Conf i tadas🌿 🌾  29  €  
R e d  Tu n a  S t e a k  &  C a n d i e d  Ve g e t a b l e s  a n d  Te r i ya k i  S a u c e  
S t e a k  d e  T h o n  R o u g e  &  s e s  L é g u m e s  C o n f i t s , S a u c e  S o j a  e t  M i e l  

Carnes 

Pollo de Corral Asado en su jugo, Espinacas Frescas, Patatas y Alubias Blancas 🌾   26 € 
B a ke d  O r g a n i c  C h i cke n  w i t h  Fr e s h  S p i n a ch  &  M e l t i n g  Po t a t o e s  
Po u l e t  Fe r m i e r  R ô t i  D a n s  s o n  Ju s, É p i n a r d s  Fr a i s  e t  Po m m e  d e  Te r r e  R a t t e  

S t e a k  Ta r t a r e  d e  S o l o m i l l o  d e  B u e y,  Pa t a t a s  Fr i t a s  C a s e r a s🌾  26 €  
B e e f  Te n d e r l o i n  Ta r t a r e  &  H o m e m a d e  Fr e n ch  Fr i e s  - Ta r t a r e  d e  Fi l e t  d e  B o e u f  &  Fr i t e s  M a i s o n  

Entrecote  de  Black  Angus, Pata tas  Fr i tas  & Salsa  Béarnaise  (340g )  28  €  
R i b eye  B l a ck  A n g u s, B é a r n a i s e  S a u c e  &  Fr e n ch  Fr i e s  - C o e u r  d ' E n t r e c ô t e, B é a r n a i s e  &  Fr i t e s  M a i s o n  

Pierna  de  Cordero  conf i tada  5  horas, Puré  cremoso de  Chir iv ia  🌾  26  €  
R o a s t e d  L a m b  S h o u l d e r  5 h , C r e a my  M a s h e d  Je r u s a l e m  A r t i ch o ke s   
S o u r i s  d ’ a g n e a u  C o n f i t e  5 h , P u r é e  O n c t u e u s e  d e  To p i n a m b o u r  

Pa n ,  A c e i t u n a s  y  A l i o l i  2  € / p e r s .  -  Pa n  s i n  G l u t e n  4 , 5 0 €  -  

🌾 :G L U T E N  F R E E  🌿 :V E G E TA R I A N  ( N O  M E AT )


