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Lanzaga es identidad, es la mas pura expresion de nuestro trabajo
en Lanciego. Es el vino principal de nuestro proyecto en Rioja.
Elaborado tinicamente con una seleccion de las mejores uvas de
nuestros propios vifedos ecologicos. Lanzaga retine todos los
elementos que caracterizan nuestra manera de trabajar: respeto del
lugar, co-plantacion, poda en vaso, viticultura ecologica, tamafio
humano y produccion limitada. La combinacion de todos estos
elementos da lugar a un vino serio, sofisticado, con una gran
capacidad de envejecimiento. Lanzaga es un vino de Rioja que
posee un verdadero sentido del lugar en el que ha sido elaborado,
una expresion rica y compleja de pueblo.

ZONA
Rioja Alavesa

PUEBLO
Lanciego de Alava

PARAJE
Atalaya, Majadales, Arroyo la Losa, Pasocastillo, Soto

VARIEDAD
Tempranillo, Graciano y Garnacha

VITICULTURA
Poda en vaso. Viticultura ecologica. Vendimia manual en cajas.

ELABORACION Y ENVEJECIMIENTO
Levaduras autdctonas. 14 meses en foudres de 1500-2500 litros
y barricas de 225 litros.

SUELOS

Situados entre 450 y 650m de altitud. Dos tipos de suelos de
origen continental de la era terciaria. Unos estan desarrollados
sobre replanos de areniscas y son someros, llanos, pedregosos,

calizos y de textura limosa. Los otros se encuentran en laderas
sobre margas y son moderadamente profundos, con pendientes
suaves, poco pedregosos, calizos y de textura franca fina.

CARACTERISTICAS DE LA ANADA

En 2016 tuvimos una primavera benigna y unas condiciones
perfectas en el periodo de floracion, resultando un cuajado
extraordinario. Los vifiedos hicieron frente a la ola de calor y la
sequia en agosto y septiembre. Aunque casi tenemos una parada
de maduracion, las Gltimas lluvias redondearon una fantastica
cosecha, abundante y de muy buena calidad.
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