
K A R A A G E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9
fried chicken thigh, yuzu kosho egg salad, lemon

B U T A  G Y O Z A  D U M P L I N G S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
pork, ginger, cabbage, scallion

M I S O - C A S H E W  G Y O Z A  D U M P L I N G S  V . . . . . . . . . 10
cashews, kimchi, carrot, miso, green onion, garlic, cabbage

 R A M E Nらーめん

Our menu centers around our signature bowl of yuzu shio ramen; 
a light-colored broth built upon a reduction made from dried 
seafood, seaweed, an assortment of salty, umami ingredients, 
and citrus notes of yuzu. Our kitchen uses the same techniques 
employed in our “central kitchen” at the foot of Afuri mountain.

Y U Z U  S H I O  G F O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
salt tare, chicken broth, chashu pork, egg, endive, 
bamboo shoot, yuzu, garlic, nori

Y U Z U  S H O Y U  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
shoyu tare, chicken broth, chashu pork, egg, endive, 
bamboo shoot, yuzu, garlic, nori

Y U Z U  R ATA N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
spicy soy tare, chicken broth, chashu pork, egg, endive,
bamboo shoot, yuzu, garlic, leek, sesame seed, nori

T O N K O T S U  T A N T A N M E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5
spicy sesame miso tare, pork broth, garlic bok choy, 
leek, white soy shiitake mushroom, sesame chili oil, 
garlic, ginger pork crumbles

H A Z E L N U T  T A N T A N M E N  V . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5
spicy sesame miso tare, hazelnut broth, leek,
garlic bok choy, white soy shiitake mushroom,  
sesame chili oil, miso cashew crumbles

T S U K E M E N
served with “tsuyu” dipping sauce

Y U Z U - T S U Y U  T S U K E M E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
soy tsuyu, chashu pork, egg, endive, yuzu, 
bamboo shoot, chili, scallion, sesame seed, nori

K A R A - T S U Y U  T S U K E M E N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
spicy soy tsuyu, chashu pork, egg, endive, chili, 
bamboo shoot, scallion, sesame seed, nori 

extra half egg  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1
extra whole egg  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2
extra pork   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2
substitute gluten free tofu noodles  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

N I G I R I   &  S AS H I M I  刺身
2  P C  N I G I R I  /  4  P C  S A S H I M I

ABU-HAMA* G F . . . . . . . .15
seared hamachi, tobiko,
spicy bigeye tuna, avocado, 
cucumber, scallion, yuzu 
kosho

S A K E *  G F  . . . . . . . . . . . . . . . . . 14  
king salmon, snow crab, 
lemon, avocado, cucumber, 
kaiware

B I N C H O *  G F  . . . . . . . . . . . . . 14  
oregon albacore tuna, avo-
cado, apple ponzu, scallion, 
kaiware

S P I C Y  T U N A *  G F  . . . . . . . . 11
bigeye tuna, tobiko, scallion, 
cucumber, sesame, kaiware

V E G E T A B L E  V, G F  . . . . . . . . 11
avocado, enoki mushroom, 
ginger-pickled carrots, cucumber, 
kaiware

S H I S O  I C H I G O *  V, G F  . . 8
pickled oregon green 
strawberry, ume, shiso

N E G I - H A M A  * G F  . . . . . . . . 9
hamachi, scallion

R O L L  巻き寿司

C H I R A S H I  D O N *GFO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
chef’s choice sashimi, sushi rice, kaiso, avocado

D O N  丼

* C O N S U M I N G  R AW  O R  U N D E R C O O K E D  M E AT S ,  P O U L T R Y,  S H E L L F I S H ,  O R 
E G G S  M AY  I N C R E A S E  Y O U R  R I S K  O F  F O O D  B O R N E  I L L N E S S  

^ W I L D  M U S H R O O M S :  N O T  A N  I N S P E C T E D  P R O D U C T

G F  - gluten free   G F O  - gluten free option  
VG  -  vegetarian   V -  vegan   V O  - vegan option

K A I S O  V, G F  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
mixed seaweed, sesame dressing, microgreens, 
lemon

H A M AC H I  JA L A P E N O C A R P A C C I O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
yellowtail jack*, avocado, jalapeno, fried garlic,
yuzu kosho vinaigrette, microgreens

CO L D 冷

A K A M I  . . . . . . . . . . . . . . . 10 / 2 0
lean bluefin tuna

C H U - T O R O . . . . . . . . . 14 / 28
medium tuna belly

O - T O R O  . . . . . . . . . . . . 16 / 32
rich tuna belly

U N A G I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 / -
grlled eel, sansho pepper

I N A R I  V  . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 / -
marinated tofu, white soy 
shiitake, ginger-pickled carrot

N I G I R I  F L I G H T  . . . . . . 19 / -
5pc, chef’s choice

M A G U R O *  G F  . . . . . . . 8 / 16
bigeye tuna 

H A M A C H I *  G F  . . . . . . . 8 / 16
yellowtail jack

S A K E *  G F  . . . . . . . . . . . . . 8 / 16
king salmon, lemon

I K U R A * . . . . . . . . . . . . . . . .9 / -
house cured salmon roe

H O T A T E  G F  . . . . . . . . . . . 9 / 18
scallop, sea salt

B I N C H O *  G F  . . . . . . . . . 8 / 16
oregon albacore, scallion, ponzu

S A S H I M I
M O R I A WA S E *  . . . . 29 / 5 8

T E K K A  M A K I *  G F  . . . . . . . . 9
Tuna

AV O C A D O  M A K I  G F  . . . . 6

S A K E  M A K I  * G F  . . . . . . . . . . 9
Salmon

C U C U M B E R  M A K I  G F  . . 6

H O T  温



B E E R / C I D E R   麦酒/サイダー

S A P P O R O  P R E M I U M  L A G E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

D O U B L E  M O U N TA I N  P I L S N E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 

E C L I P T I C  P H O BO S  S I N G L E  H O P  R E D  A L E . . . . . . . . . . . . 7

B R E A K S I D E  WA N D E R L U S T  I PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

I N C L I N E  H O P P E D  C I D E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

A F U R I  Y U Z U  L A G E R  ( 16 O Z  C A N )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

A S A H I  S U P E R  D R Y  L A G E R  ( 24 O Z  C A N )  . . . . . . . . . . . . . . 9

N A  B E V E R AG E S  そふとどりんく

Y U Z U  L I M E A D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
yuzu, lime, sugar, soda water

F U J I  G O M A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
fresh fuji apple juice, lemon, honey, sesame, soda

S A N  P E L L E G R I N O  ( 8 . 5 O Z  B O T T L E )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

M E X I C A N  C O C A - C O L A  ( 12 O Z  B O T T L E )  . . . . . . . . . . . . 3

M E X I C A N  S P R I T E  ( 12 O Z  B O T T L E )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

J A P A N E S E  T E A S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
ASSORTED SELECTIONS - PLEASE ASK YOUR SERVER FOR DETAILS

S T E V E N  S M I T H  T E A S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3
ASSORTED SELECTIONS - PLEASE ASK YOUR SERVER FOR DETAILS

CO C K TA I LS  合わせ酒

S E I C H O U  (c lar i t y)  清澄  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Roku gin, Haku vodka, verjus, pamplemousse, 
mezcal

K E M U R I  (smoky) 煙  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Suntory Toki, plum liqueur, ginger, lemon, 
Laphroaig spritz

E N D OM A M E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
snap pea, vodka, mint, lemon, egg white*
 

S H I S O  (herb) 紫 蘇  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
vodka, yellow chartreuse, shiso leaf, green tea, 
lime, soda water 

KU S A  (grass)  草  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
gin, sake, lemongrass, lime 

Y U Z U   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
light rum, yuzu, lime, honey, sparkling wine

W H I S K Y  F L I G H T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
Nikka Coffey Grain, Hibiki Harmony, Taketsuru Pure Malt

S A K E  F L I G H T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0
The Finest, Original Rice, Guardian of the Land

S H O C H U  F L I G H T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Shimauta Awamori, Kakushigura, Iichiko

S A K E  G L A S S  P O U R  &  B O T T L E
4OZ GL ASS/ BOT TLE

N U A N C E D ,  D E L I C AT E ,  E L E G A N T   薫

“JOTO ”
green apple, apple yeast, 
Joto Daiginjo(1.8L)................................................ 13/ 126 

“ THE F INEST”
honeysuckle, banana, honeydew
Ippin Junmai Daiginjo..................................... . . . . . . . . .14/ 68

C R E A M Y,  C L O U D Y  濁

“L IT TLE  L I LLY”
white grape, cherry blossom
Hakutsuru Sayuri Nigori. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8/32

“DREAMY CLOUDS”
toffee, plum skin, banana, dry 
Rihaku Tokubetso Junmai Nigori (1.8L).. . . . . . . . . . . . . . . 10/ 118

B R I G H T,  F R E S H ,  A R O M AT I C  爽

“SILVER” 
crisp, clean, apple
Momokawa Junmai Ginjo................................. 8/32

“ORIGINAL R ICE” 
soft presence, beautiful umami finish
Seikyo Omachi Junmai Ginjo.......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14/66

“RAINY MOUNTAIN” 
anise, tropical flowers, lush melon
AFURI Tokubetsu Honjozo, (18O ML CUP).. . . . . . . . . . . . . . . . . 11

“ THE AFTERL IFE” 
red berries, guava, mochi
Yomi Junmai Ginjo (250 ML CAN).. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

R O B U ST,  R U ST I C ,  R I C H E R ,  B I G G E R  醇
(available hot or cold)

“GUARDIAN OF THE LAND” 
dried pear, spicy custard, jicama
AFURI Kimoto Junmai. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11/44

U M E  H I G H B A L L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
tequila, pamplemousse, umeshu, soda, lemon oil

S E N S E I  H I G H B A L L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
Haku vodka, licor 43, soda, lemon oil

S A B I TA  H I G H B A L L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
scotch, Suntory Toki, drambuie, soda, lemon oil

A N Z U  H I G H B A L L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
shochu, apricot, soda, lemon oil

H I G H B A L LS

F L I G H T S


