
まっばかに
Gueen Crab

生干貝

酒蒸鮑魚

明太子花枝

青甘青甘肚
ブリ
 Japanese Amberjack

酒蒸し鮑
Braised Abalone

生ホタテ
resh Scallop

鮭魚
サケ
Salmon

鮪魚
マグロ
Tuna

花枝
イカ
Squid

帶頭甜蝦
甘エビ
Sweet Shrimp

鰱魚
ニシン
Chub

明太子イカ
Cod Roe & Squid

玉子燒

蟹腿肉
蟹足
Crab Legs

鮮蝦
エビ
Fresh Shrimp

章魚
タコ
Octopus

厚蛋燒
厚焼き玉子
Thick Egg Roll

サケ(腹)
 Salmon Stomach

スギ(腹)
Cobia Stomach

ブリ(腹)
Japanese Amberjack Stomach 

山藥烏魚子
長芋とカラスミ
Chinese Yam & Mullet Roe

松葉蟹肉

海鱺肚

鮭魚肚 紅魽肚

紅魽

海鱺

カンパチ 
Greater Amberjack

スギ
Cobia

カンパチ(腹)  
Greater amberjack Stomach 

料理師傅用手將醋飯握成一口塊，塗上一層山葵然後鋪上魚生，是最正統也是最講究的壽司。在日本，
日本人所謂的壽司指的就是生魚片捏成的壽司，又稱為「江戶前」的「握壽司」，是最受歡迎的種類。

120元

70元

60元 60元 50元 50元

45元45元 25元

25元

25元

30元

30元

30元

45元 40元

65元
65元65元

100元 80元時價

握壽司  NIGIRI SUSHI握壽司  NIGIRI SUSHI

鮭親子
Salmon & Salmon Roe

鮭魚親子

95元

鮭魚大腹
サケ(大腹)
Salmon Stomach 90元



牛肉僅炙燒表面，如需調整熟度，請提醒服務人員

アナゴ
Conger Eel

炙り鯖
Seared Mackerel

炙えんがわ 
Seared Flatfish Side Meat

炙りホタテ
Seared Scallop

トリュフと炙牛肉 
Seared Beef With Truffe

炙り牛肉
Seared Beef

炙りスギ 
Seared Cobia

炙りサケ(腹)とタマネギ
Seared Salmon & Onion

ファグラと炙牛肉
Duck Liver &  Seared Beef

炙りサケ
Seared Salmon

炙りイカ 
Seared Squid

炙ファグラ
Duck Liver

炙燒鯖魚炙燒比目魚鰭邊

炙燒干貝 炙燒海鱺

洋蔥鮭魚腹

酢締めさんまのあぶり燒き明太マヨネーズ
Seared Saury & Mentaiko sauce

あぶりマグロのガークワリッワマヨネーズ
Seared Tuna & Spain sauce

炙燒秋刀魚佐明太子醬

炙燒鮪魚佐西班牙蒜味醬松露和牛炙

炙燒牛肉 炙燒花枝

炙燒鮭魚炙燒鴨肝

穴子魚

炙燒鴨肝和牛

醋昆布香魚
炙リ鮎の昆布のせ
Vinegared Kelp & Ayu 

以不同的料理技法，將握壽司上的食材加溫、熟化，火烤的美味，細緻滑嫩，火生半熟，造就凝脂欲化的效果，吃
在口裡，除了腴潤溫暖，還多了燻烤香，入口即化，令人驚艷！上菜後請立即享用，以免因時間變化影響口感。

蒲燒鰻魚
炙りうなぎ
Seared Eel

炙燒明太子花枝
炙り明太子イカ
Seared Cod Roe & Squid

190元 120元

95元

75元75元

70元 65元

55元

50元

50元

85元

60元

40元

35元

140元

80元
80元190元

炙壽司 A BURI SUSHI



ネギトロ  
Tuna & Spring Onion

きざみ納豆と長芋
Chopped Natto 
& Chinese Yam

クリームチーズと明太子
Cheese & Prawn Roe

ウニ
Sea Urchin

イクラ
Salmon Roe

伊勢海老
Lobster

エビ卵
Prawn Roe

ツナサラダ
Tuna Salad

黒豆
Black Beans

コーンサラダ
Corn Salad

鮭魚卵
いか明太子和え
Squid & Prawn Roe

明太子花枝

龍蝦沙拉

ずわい蟹
Queen crab

松葉蟹肉

鮪魚沙拉 黑豆 玉米沙拉蝦卵

海膽 青蔥鮪魚
山芋かけマグロ
Yam And Tuna

鮪魚掛山藥

きざみ納豆
Chopped Natto

細刻納豆細刻納豆山藥
白魚黃金和え
salangid & Prawn Roe

黃金白魚

海苔酥脆的軍艦壽司，料理師傅將壽司飯捏成小糰，用海苔裹成橢圓形狀，再
將配料鋪滿在上面。除了新鮮還道地與實惠，讓您一飽口腹之慾、心滿意足！

起司明太子

160元 65元 45元 50元

40元 35元

35元 25元 25元30元 30元

55元

45元 45元 120元

軍艦卷 BATTLESHIP SUSHIBATTLESHIP SUSHI

サーモンチーズロール 
Philadelphia Roll

海老天ロール
 Fried Shrimp Roll

炸蝦壽司捲

鮭魚起司卷

牛肉サラダロール寿司
Seared Beef  Roe

炙燒牛肉捲壽司

300元

260元

260元

洋風壽司
WESTERN-STYLE SUSHI



料理長特別推薦的極上壽司，嚴選各地六星級頂級食材新鮮直送，口口奢華享受，讓人驚艷無窮！每日限量供應，老饕必點！

特別推薦 SUPEREME SUSHI

馬糞海膽馬糞海膽

ボタンエビ  
Spot Prawn

くろまぐろのちゅとろ
Chu Toro

くろまぐろのおおとろ
Otoro

イカ
Squid 

牡丹蝦

軟絲

黑鮪魚正肚黑鮪魚中肚

馬糞ウニ
Sea Urchin

大ホタテ
Fresh Scallop

生鮮大干貝
ボタン蝦とカニ味噌 
Spot Prawn With Crab Paste

牡丹蝦蟹膏

時價 時價

時價

時價

時價

時價時價

鮭魚大腹
サケ(大腹)
Salmon Stomach

まつばかにのかにみそ
Gueen Crab Paste

烤大干貝
大貝柱の炙リ
Grilled Scallops

松葉蟹蟹膏

90元120元 時價

三彩蘿蔓卷三彩蘿蔓卷

鰻の柳川鍋
Eel Hot pot

レタス巻き
Romaine Roll

鰻柳川鍋

鰻捲卵

あゆのかんろに
Boiled sweetfish

香魚甘露煮

鰻卷き卵く
Eel Egg Roll290元 280元

320元時價

松葉蟹膏蘿蔓卷
松葉かにみそしタス卷き
Matsuba crab Romaine Roll 320元

海膽醬烏賊
ヤリイカのウに焼き
Seared Squid & Urchin 270元

精緻散壽司
ちらし寿司
Chirashi Sushi

日本產生カキ
Oyester 

山芋イクラソーメン
Salmon Yam

鮭魚卵山藥細麵日本生蠔
220元480元時價



新鮮進貨，鮮美甘甜，彷彿嗅到大海氣息，感受食物本身用料之新鮮及原味。

紅魽刺身
ハマチ刺身
Amberjack Sashimi

鮭魚刺身
サケ刺身
Salmon Sashimi

鮪魚刺身
マグロ刺身
Tuna Sashimi

海鱺刺身
スギ刺身
Cobia Sashimi

綜合三品刺身
盛り合わせ刺身
Combination Sashimi

綜合四品刺身
盛り合わせ刺身
Combination Sashimi

ブリ刺身
Japanese Amberjack Sashimi

青甘生魚片

450元

350元 320元 300元 300元

350元 400元

刺身刺身 SASHIMISASHIMI

鮮蝦.干貝.蟹腿肉

天プら盛リ合せ
Fried Shrimp Tempura

台中公益、漢口店限定

魚のカマ塩焼き
ブリ、カンパチ、コビア

青甘、紅甘、海鱺
ちゃわん-むし
Steamed Egg Custard

烤下巴
海鮮茶碗蒸 明太子雞翅

Salt-grilled Fish chin 
Japanese Amberjack、
Greater Amberjack、Cobia 

明太子鶏手羽肉
Prawn Roe &Chicken wings

炸蝦天婦羅

120元
時價

180元280元

煮物BOILED FOOD 燒物BAKE DISH揚げ物 FRIED FOOD

アスパラポテト 
Asparagus & Potato Salad

牛肉サラダ
Beef Salad

オニオンサラダ
Onion Salad

イカサラダ
Squid Salad

蘆筍洋芋沙拉

牛肉溫沙拉

洋蔥和風沙拉

和風野菜サラダ
Vegetable Salad

野菜和風沙拉軟絲和風沙拉

90元 80元 80元

55元 50元

沙拉 SALAD



海膽手卷

鮭魚卵手卷

鮪魚蔥花手卷

鮮蝦蘆筍手卷

蘆筍手卷

鮮蝦手卷

納豆手卷

蝦卵手卷

エビとアスパラ  
Fresh Shrimp & Asparagus

魚頭の味噌汁
Fish Head Miso Soup

デザート 
Dessert

花壽司卷

海苔壽司卷

梅醬山藥細卷

鮪魚蔥花細卷

小黃瓜細卷

納豆細卷

稻禾壽司

花巻き寿司 
Hana Sushi

太卷き寿司
Seaweed Sushi

カッパ細巻き
Cucumber Roll

ネギトロ細巻き
Tuna & Spring Onion Roll

納豆細巻き
Natto Bean Roll

梅肉と山芋の細巻き
Yam & Plum Roll

稲荷寿司
Bean Curd Skin Sushi

干貝蒜湯

味噌魚頭湯

味噌魚湯

味噌蛤蜊湯

味噌湯

若芽鮮魚清湯

蛤蜊蒜湯

蛤蜊清湯
蛤蜊吸ぃ 
Clam Soup

魚の味噌汁
Fish Miso Soup

冰清酒

溫清酒

麒麟一番搾

金牌啤酒

Orion生啤酒

海尼根

手工精釀啤酒

160元

80元

65元

55元

40元

45元

45元

210元

180元

130元

90元

70元

70元

25元

45元

時價

100元

85元

75元

35元

85元

85元

75元

140元

200元

130元

100元

90元

75元

65元

45元

45元

40元

200元

手卷 HAND ROLLS 卷壽司 SUSHI ROLLS 吸物 SOUP 飲物 DRINK

ウニ  
Sea Urchin

イクラ  
Salmon Roe

ネギトロ
Tuna & Spring Onion

アスパラ   
Asparagus

エビ  
Fresh Shrimp

納豆 
Natto Bean

エビ卵  
Fresh Shrimp  

貝柱汁 
Scallop Soup

蛤蜊の味噌汁
Clam Miso Soup

味噌汁
Miso Soup

わかめと魚の吸い物
Seaweed & Fish Soup

蛤蜊吸ぃ 
Clam and garlic Soup

可爾必思

蘋果西打

可口可樂

甜點

日本酒 (冷)  
Sake    (Cold)

日本酒  
Sake

一番搾り   
Kirin Beer

台湾ビール  
Taiwan Beer

オリオンビール 
Orion Beer

ハイネケン  
Heineken

カルピス  
Calpis

アップルサイダー 
Apple Cider

コーラ   
Coca-cola

比利時鄉村風味
Craft Beer


