
MENÙ A LA CARTA

A L L E R G I E R ?  P R A T A  M E D  P E R S O N A L E N  S Å  H J Ä L P E R  V I  D I G .  

P E S C A T O
Guldvalsad spaghetti, bläckfisk, calamari, 
vongole, blåmusslor, scampi, lök, chili, 
vitlök, Datterinitomater. 235:- 

V O N G O L E  N O S T R A N E 
Linguine, vongole musslor från adriatiska 
havet, vitt vin, chili, vitlök, persilja. 
235:- 

R A G Ù 
Paccheri, bräserad oxkindsragu, pancetta, 
rödvin, tomat, lök, Pecorino pugliese. 235:-

R A V I O L I
Hemgjorda ravioli fyllda med rökta scampi, 
schalottenlök och apelsinsezt. Serveras med 
rödräkor, fänkål och scampireduktion. 265:-

R I S O T T O 
Carnaroliris, ekologiska gula 
Datterinitomater, fermenterat vitlök från 
Voghiera, burratakräm, örtolja. 235:-

A R R A B B I A T A  E  B U F A L A 
Paccheri, het San Marzano tomatsås 
med chili, vitlök, buffelmozzarella, 
Parmigiano, friterad basilika. 195:-
 

G L U T E N I N T F R I  P A S T A  F I N N S !

T A G L I E R E  
Kockens urval av charkuterier, lagrade 
ostar, buffelmozzarella, inlagda 
grönsaker, crostino, oliver. 195:-

B U R R A T A
Apulisk burrata, persika, picklad rödlök, 
Datterinitomater, pistagevinägrett. 155:-

A L I C I  M A R I N A T I  
Minibruschette med marinerade 
sardellfiléer i olivolja, havsfänkål, 
citronzest 130:-

C A P E S A N T E
Halstrad kammussla, selleri- och 
äpplejuice, forellrom, äpple, finger lime. 
155:- 

C A R N E  C R U D A  
Handskuren bifftartar med colatura, 
peppar, citron, mozzarellaskum, vaktelägg, 
apulisk tarallibröd. 165:-

A N T I P A S T I P R I M I 

M E R L U Z Z O
Ugnsstekt torskrygg, kräm på bondbönor, 
rädisa, svartrotschips, strössel på 
taggiascheoliver från Ligurien. 285:-  

E N T R E C Ô T E  T O S C A N O
Hängmörad Entrecôte från toskansk mjölkko 
serveras med grön sparris, rostad potatis 
och parmesanfonduta. 340:-  

 
C O T O L E T T A  B O L O G N E S E
Dubbelpanerad kalvschnitzel, parmaskinka, 
Parmigiano serveras med konfiterade 
Datterinitomater, friterad basilika och 
salvia. 285:-

T I R A M I S Ù
Vår Tiramisú. 110:-

 
A F F O G A T O /  U B R I A C O
Amarettiglass dränkt i espresso. 
Med eller utan 3cl valfri likör 65:-/ 125:- 

G E L A T O  O  S O R B E T T O
Fråga oss om dagens smaker! 55:-

S G R O P P I N O
Drink på hemgjord citronsorbet rörd med 
spumante och grappa. 95:-

P A N N A  C O T T A
Apelsin- och citron pannacotta, 
citrusglaze. 95:-

S E C O N D I D O L C I


