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k l e i n e  g e r e c h t e n  o m  s a m e n  t e  d e l e n
v o o r  l u n c h ,  d i n e r  o f  v o o r  b i j  d e  b o r r e l
PLUKBROOD GEVULD MET KRUIDENBOTER EN CHEDDAR UIT DE OVEN 6.00 v
BREAD FILLED WITH GARLIC BUTTER AND CHEDDAR FROM THE OVEN
BROODMANDJE CHIPJES CIABATTA, TONIJNSALADE EN EITRUFFELCREME MET CRISPY SERRANOHAM 6.50
CHIPS OF CIABATTA, TUNA- AND EGGSALAD WITH CRISY SERRANOHAM
tompouce van tonijn met foie gras 15.00
tompouce of tuna with foie gras 
dungesneden vers gegrilde tonijn met saus van soja, gember, wasabi en limoen 12.00
thinly sliced grilled tuna with sauce of soja, ginger, wasabi and lemon
Rundercarpaccio met spekjes, parmezaan, pijnboompitten en truffelmayonaise 11.50 gv
beef carpaccio with bacon, parmesan, pine nuts and trufflemayonnaise 
aziatisch gemarineerde kalfstartare met gepocheerd ei en dragonmayonaise 14.50
asian marinated tartare of veal with poached egg and terragonmayonnaise
falafel (5 STUKS) met CHUTNEY VAN MANGO, PAPRIKA EN RODE PEPER 8.00  v + vg
falafel (5 PIECES) with CHUTNEY OF MANGO, BELL PEPPER AND RED PEPPER
sperziebonen in jasje van tempura met groene curry dip 6.00  v + vg
GREENBEANS IN TEMPURA WITH GREEN CURRY DIP
Huisgemaakte garnalenkroketJES (2 STUKS A 40 GR) met saffraanmayonaise 8.50
homemade shrimpcroquetteS (2 PIECES A 40 GR) with saffronmayonnaise
Huisgemaakte kaaskroketJES (2 STUKS A 40 GR) met zilveruicompote 7.50 v
cheese croquetteS (2 PIECES A 40 GR) with compote of silver onion and balsamico
licht pittige gamba pil pil (5 STUKS) 15.00 gv
gamba pil pil (5 PIECES)
rundergehaktballetjes (5 STUKS) met truffelmayonaise 7.50
beef meatballs (5 PIECES) with trufflemayonnaise
mini bapao sticky chicken cashew (2 STUKS) 11.50
mini  bapao bun (2 PIECES) with asian marinated chicken cashew
sticky caulifower cashew 8.50  v + vg
asian marinated cauliflower cashew
truffelsoepje in cappuccinokopje 6.00 v
small trufflesoup served in coffeecup
gegratineerde dakloze escargots in kruidenboter 11.00
esgargots au gratin in garlic butter
zeebaarsfilet met GEPOFTE KNOFLOOK DRAGONROOM en cherrytomaat 14.00 gv
FILET OF SEABASS WITH GARLIC TERRAGONCREAM AND CHERRY TOMATO
gegrilde bavettE (200 GR) met pepersaus 20.00 gV zonder saus
GRILLED BAVETTE (200 GR) WITH PEPPER SAUCE
Stoofpotje van boeuf bourgignon 14.00
STEW OF BOEUF BOURGIGNON
MEDITERRAANS VISSTOOFPOTJE 14.00 gv
MEDITERRANEAN FISHSTEW
kaasfonduE MET BROOD, CORNICHONS EN SERRANOHAM ((400 ml) vanaf 2 personen) 20.00 P.P. v
CHEESEFONDUE served with cornichons and serranoham ((400 ml) from 2 persons) 20.00 p.p.

gebakken aardappeltjes met knoflook 4.50  v + vg + gv
BAKED POTATOES WITH GARIC
ambachtelijke dunne frites 4.50  v + vg + gv
HOMEMADE THIN FRIES
seizoensgroenten 6.00  v + VG + gv
SEASONAL VEGETABLES



s a n d w i c h e s op brood van jordy´s bakerY - KEUZE UIT WIT/MEERGRANEN (12.00 - 17.00)
croque monsieur / croque madame (+€ 1.80) 9.50
croque monsieur / croque madame (+€ 1 .80) 
12 uurtje – met naar keuze runder-, kaas- of garnalenkroket (+€ 3.50), tonijn- of eiersalade en gebakken ei 15.00 v
12 uurtje’- with your choice beef-,  cheese or shrimpcroquette (+€ 3.50),  tuna- or eggsalad and fried egg         
Brioche sticky chicken cashew of cauliflower cashew 11.50 v
brioche bun asian marinated chicken cashew or cauliflower cashew
clubsandwich gegrilde kip met bacon, eiersalade, tomaat en chips 12.50
clubsandwich grilled chicken with bacon, eggsalad, tomato and potato crisps
rundercarpaccio met spekjes, parmezaan, pijnboompitten en truffelmayonaise 14.50
beef carpaccio with bacon, parmesan, pine nuts and trufflemayonnaise
Tuna melt – tonijnsalade, cheddar en jalapenos uit de oven 10.00
tuna melt - tuna salad, cheddar and jalapenos from the oven
Huisgemaakte garnalenkroketten (2 stuks) met saffraanmayonaise 14.50
homemade shrimpcroquettes (2 pieces) with saffronmayonnaise
huisgemaakte kaaskroketten (2 stuks) met zilveruicompote 12.50 v
cheese croquettes (2 pieces) with compote of silver onion and balsamico             

B U R G E R s geserveerd op een brioche en met frites / served on a brioche bun with fries
Nul10 runderburger met cheddar of gorgonzola 17.50
beef burger with cheddar or gorgonzola
Burger van vers gegrilde tonijn met wasabimayonaise 19.50
Burger of grilled tuna with wasabimayonnaise
Vegaburger Moving Moutains met dillemayonaise 15.00 v + VG
plantbased burger with dillmayonnaise

M A A L T I J D S A L A D E S
Salade carpaccio met spekjes, parmezaan, pijnbompitten en truffelmayonaise 19.50 gv
salad beef carpaccio with bacon, parmesan, pine nuts and trufflemayonnaise
salade vers gegrilde tonijn met mango, komkommer en wasabimayonaise 19.50 gv
salad grilled tuna with  mango, cucumber and wasabimayonnaise
Salade falafel met mango, gepofte paprika en rode peper 15.00 v + vg
salad falafel with mango, paprika and red pepper

f l a m m k u c h e n 13.50
Spek en ui  / bacon and onion
Tuna melt – tonijnsalade met cheddar en jalapenos  / tuna melt - tuna salad, cheddar and jalapenos
gorgonzola, appel en pecan / blue cheese,  apple and pecan v

d e s s e r t s
wentelteefje van fries suikerbrood met vanille ijs 7.50
toast of frisian bread with vanilla ice cream 
Warmlopende chocoladesouffle uit de oven met salted caramelijs 7.50
chocolate souffle with salted caramel ice cream
Kazen van kaas aan de maas 12.50
cheese platter

v=vegetarisch/vegetarian Vg=veganistisch/vegan gv=glutenvrij/gluten free
ergens allergisch voor? Meld het ons en we zorgen voor een passend alternatiefDo you have any allergies? Let us know 
so we can provide appropriate options
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