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LA NOSTRA BRASA
DE CARBO ECOLOG]

e MENU DEGUSTACION €

Cruixent de Llagosti amb Galeta de Parmesa
Crujiente de Langostino con Galleta de Parmesano

ﬁaeﬁa ge IPI’I(_)Illastre A Paellla debP‘(;Ho d Egg 2 Farcellet de Salmé Fumat farcit de Amanida de Cranc
Tapa / Racion aella de 'Horta (només amb Verdures ) ’ Rollito de Salmén Ahumado relleno de Ensalada de Cangrejo
: Paella dela Huerta ( solo con Verduras ) Calamarcets i Gambes al “Chilli Sweet”
Pernil Iberic de Gla Lampifio- Jamon Ibérico de Bellota Lampirio 10,80 € /19,80 € Paella de Pollastre i Gambes - Paella de Pollo y Gambas 17.85€ UESTRA BRASA DE CARBON ECOLOG CO . g:gzzr;;tﬁ Zs gggz?sigiesihfgﬁﬁte -
| Assortiment d’Embotits Ibérics- Surtido de Embutidos Ibéricos 14,50 € Paella Senyoret ( Marisc tot net ) 17.85 € . .. . .
. y > Cazuelita de Mejillones y Almejas a la Marinera
Assortiment de Formatges - Tabla de Quesos 14,50 € Paella Sefioret ( Marisco todo limpio )
' Anxoves del Cantabric- Anchoas del Cantabrico 8,75 € Paella de Marisc - Paella de Marisco 17.85 € H AMBURGUES AS
 Assortiment de Llagostins Cruixents - Surtido de Langostinos Crujientes 6,75€/11,90 € Arros Caldés amb Marisc - Arroz Caldoso con Marisco 18,50 € Llobarro amb Carré de Pasta de full Chutney de Tomaquet i Ceba Confitada
‘ (Cfroqueies gaso;anes ge g e’ingl d%Gla - (iro%letas C‘ésegai de Jamon de Jabugo : g g 2 Arros Caldés amb Llamantol - Arroz Caldoso con Bogavante 23,75 € Lubina con Carré de Hojaldre Chutney de Tomate y Cebolla Confitada
roquetes Lasolanes de bolets- Lroquetas Laseras de oetas ’ Paella de Llamantol - Paella de Bogavante 2375¢€ 0
| Croquetes casolanes de Cua de Bou - Croquetas caseras de Rabo de Toro 6,50€ Fideua amb Marisc - Fideua con Marisco 17,75 € HAMBURGUESAS 100 %) TERNERA, ZOOGR Mel6s de Vedella al Pedro Ximénez
' Croquetes Casolanes de Pollast.re.- Croquetas Caseras de Pollo 5,55 € NiEeee G e ol Badiio Saknes
Calamarsons a I'Andalusa- Chipirones a la Andaluza 495€/9,15€ Hamburguesa de Vedella als 3 Formatges Gratinats 12,85€
Calamars a la Romana - Calamares a la Romana 455€/8,75€ — Hamburguesa de Ternera a los 3 Quesos Gratinados
Calamars a '’Andalusa- Calamares a la Andaluza 6,50 €/ 12,75 € Hamburguesa de Vedella Gourmet, “Enciam, Tomaquet, Beicon, Ou” 13,50€ Pecat de Xocolata
Pop a la Gallega amb Pimentdn de La Vera - Pulpo a la Gallega con Pimentdn de La Vera 13,50 € Hamburguesa de Ternera Gourmet, “Lechuga, Tomate, Beicon, Huevo’ Pecado de Chocolate
Xocos a 'Andalusa - Chocos a la Andaluza 9,50 € Hamburguesa Farcida amb Foie Hamburguesa Rellena con Foie 15,50€ _
Calamars i Gambes “Chilli Sweet”- Calamares y Gambas “Chilli Sweet” 14,50 € 4 L Hamburguesa de Pollastre “Pota Blava” 11,50€ Irish Coffe Pocket
Llagostins Cruixents - Langostinos Crujientes 9,45 € “amb Ruca, Chutney de Tomaquet i Formatge Gouda”
Seitons Fregits - Boquerones Fritos 6,85 € Hamburguesa de Pollo de Corral
Gambes a I'Allet- Gambas al A]l“O 12,85€ “con Riicula, Chutney de Tomate y Queso Gouda” BEGUDA- BEBIDA '3 i; (] ()L
L _ T —— ‘ ’ t
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< — Musclos a la Brasa - Mejillones a la Brasa 7,90 € PASTAS
z PopalaBrasaambpurédepatataiOIidePiquiHO 21)85€ 00 00 0000000000000 0000000000000 0000000000000 000000 00
—_— MINIM 2 PERSONES, PREU PER PERSONA Pulpo a la Brasa con Puré de Patata y Aceite de Piquillo “Linguine” amb Pesto Rosso i Marisc 16,50 €
‘_—T Minimo 2 personas, precio por persona 5 ?
Bacalla a la Brasa - Bacalao a la Brasa 17,75 € “Linguine” con Pesto Rosso y Marisco
= Orada a la Brasa - Doradg ala Brasa 15,85 € Tagliatelles amb Petals de Tomaquet Calabres i Gambes 14,85 €
ENS AL AD AS . > Llobarro a la Brasa - Lubina a la Brasa 16,85 € Tagliatelles con Petalos de Tomate Calabrés y Gambas
) Mar‘ISCO de Conchade . Calamarcets a la brasa amb Pesto Genoves i Cuscus 15,75 € Lasanya de Verdures - Lasaria de Verduras 8,50 €
Mariscos Laureano Cambados ¥ ©0000000000000000000000000000000000000000000000000 00 Calamarcitos a la brasa con Pesto Genovés y Cous Cous Lasanya de Carn- Lasaria de Carne 8,50 €
S S e S Espaguetis a la Napolitana - Espaguetis a la Napolitana 7,75 €
Amanida Verda - Ensalada Verde 6,50 € Tagliatelles Bolonyesa o Carbonara 9.85€ Amanida Barnabier
Amanida “ BARNABIER” - Ensalada “BARNABIER” 8,90 € Tagliatelles a la Boloriesa o Carbonara | Ensalada Barnabier
Amanida César amb Pollastre i Parmesa 10,85 € Pea— e — Llagostins Cruixents amb Textures
Ensalada César con Polloy Parmesano ENTRANTS DEL MAR ( Ostres, Farcellet de Salmé amb Amanida Langostinos Crujientes con Texturas
Amanida amb brots de Soja, Llagostins amb 3 Textures 13,75 € S e, e e e St de Marisc ) . Xipirons a 'Andalusa
i Vinagreta de Maduixes ; . ’ Chipirones a la Andaluza
. . ENTRANTES DEL MAR (Ostras,Rollito de Salmdn con Ensaladilla )
Ensalada con brotes de Soja, Langostinos en 3 Texturas . . . . r— ‘—1
. de Cangrejo, Langostinos y Bouquet de Salpicén de Marisco ) Arros Caldds de Marisc
y Vinagreta de Fresas ;
Burrata amb Tomaguet de Pageés i Pesto Genoves 13,50 € Arroz Caldoso de Marisco
Burrata con Tomate de Payés y Pesto Genovés } T ,
s S e | Ostres Gallegues (ud) - Ostras Gallegas (ud) 3,50 € Sorbet de Llimona
Musclos al Vapor - Mejillones al Vapor 4,25€/7,75€ Sorbete de Limon
Musclos a la Marinera- Mejillones a la Marinera 4,95€/8,75€
Navalles a la Planxa- Navajas a la Plancha 15,75 € BEGUDA- BEBIDA
00 0000000000000 0000000000 000000 000000000000 000 000 Cloi'ssesSalvatgesalaPlanxa-AlmejasSalvajesalaPIancha 9,60€/18,50€
Cloisses Salvatges a la Marinera- Almejas Salvajes a la Marinera 9,90 € /19,50 € Minim 2 Porsones
| Cloisses Salvatges amb Gambes a I'Allet 24,50 € Minimo 2 Personas
Almejas Salvajes con Gambas al Ajillo ] . . = =
, Zamburifias de Cambados a la Planxa 8,15€/15,75€ Eptrecot de Vedella (_1e Girona - Er?trecot de Ternera c.ie Girona 18,90 € ) )
 ——— ‘ - Filet de Vedella de Girona - Solomillo de Ternera de Girona 22,50 € Risotto amb Bolets - Risotto con Setas 10,85€
Zamburinas de Cambados a la Plancha N S . .. .
“Secret” de Porc Ibéric - “Secreto” de Cerdo Ibérico 16,75 € Risotto amb Parmesa i Gambes - Risotto con Parmesano yGambas 1295€ | 00000000000000000000000000000000000000000000000000 00

Gambes a la Planxa - Gambas a la Plancha 18,85 € B . g g , ” . P , ,
Escamarlans Saltejats amb Allets - Cigalas Salteadas con Ajetes 19,85 € Calamarcets “de Platja” a la Planxa amb Perles de Verduretes 14,90 € Botifarra de “Pijuan d’Artesa” - Butifarra de “Pijuan d’Artesa 8,75 € 7 o o

Calamarcitos “de Playa” a la Plancha con Perlas de Verduritas

ENTRANTES

Llagostins del Mediterrani a la Planxa 18,75 € | 5 ‘ le verd
Langostinos del Mediterrdneo a la Plancha Suprema de Salmé Planxa amb Tomagquet “Cassé” i Espinacs 14,50 € s
Llamantol a la Grae“a _ Bogavante a la Parri”a 29)75 € Suprema de Salmén Plancha con Tomate "Casse’” YESpinaCGS Frescas 00 0000000000000 0000000000000 000000000000 00000000000 0 PIZZES ‘ MENU PICA PICA V I
Bacalla a la Mel de Romani amb Poma acida i Fruits Secs 17,75 € ' - ]
Sopa de Pescadors - Sopa de Pescadores 7,50 € L_‘ —— Bacalao a la Miel de Romero con Manzana dcida y Frutos Secos
Ous Estrellats amb Patates i Pernil de Gla Lampirio 8,15€ Milfulls de Bacalla amb Patates “Panadera” 17,75€ c ARNES PIZZ AS
Huevos Estrellados con Patatas y Jamén de Jabugo i Tomaquet Confitat Amanida de Cranc - Ensalada de Cangrejo
Timbal de Espinacs a la catalana amb Formatge de cabra 8,75€ M A R I SC A D A - ‘ Milhojas de Bacalao con Patatas Panaderas y Tomatitos Confitados Anxoves de I'Escala - Anchoas de la Escala
Timbal de Espinacas a la Catalana con Queso de Cabra ] Llenguado “de Platja’a la Planxa amb Verduretes 16,85 € Fingers de Pollastre amb Patates Dip i Salsa Barbacoa 9,85 € MARGARITA: Mozzarella i Tomaquet - Mozzarella' y Tomate 8,95 € Llagostins Cuits - Langostinos Cocidos
Graellada de Verdures de Temporada 10,50 € Lenguado “de Playa” a la Plancha con Verduritas Fingers de Pollo con Patatas Dip y Salsa Barbacoa PROSCIUTTO: Pernil Dolg i Formatge - Jamén York y Queso 10,85 € Calamars a la Romana - Calamares a la Romana
Parrillada de Verduras de Temporada 1/2 Llamantol, Cloisses, Musclos, Llamantol a la Graella 29,75 € Delicies de pollastre a la mostassa antiga 10,50 € 4 FORMATGES: Mozzarella, Brie, Gorgonzola, Gouda 12,50 € Escamarlans a la Planxa - Cigalitas a la Plancha
Farcellets de Salmé amb Amanida de Cranc 12,50 € Gambapiades iavalles tEscmar Bogavante a la Parrilla Delicias de pollo a la mostaza antigua Mozzarella, Brie, Gorgonzola, Gouda Xipirons a ’Andalusa - Chipirones a la Andaluza
Rollitos de Salmén Rellenos de Ensaladilla de Cangrejo vz Bogf::gzhﬁimggj;g:]g g.r;‘c;‘famba‘ Orada ( a la sal, a la Donostiarra ) 15,85 € Cassoleta de Puntes de Filet a I'allet amb Esparrecs Verds i Xampinyons 17.75 € POLLASTRE: Mozzarella, Pollastre, Pebrot, Ceba, Coriandre 12,90 €
Tartar de Salmé amb Delicies d’Alvocat 14,40 € ' ’ Dorada ( a la sal, a la Donostiarra) Cazuelita de Puntas de Solomillo al Ajillo con Espdrragos Verdes Mozzarella, Pollo, Pimiento, Cebolla, Cilantro -I i; q (] f &
Tartar de Salmén con Delicias de Aguacate 39 7 5 € Llobarro (ala sal, a la Donostiarra ) 16,85 € y Champiriones ‘ VEGETAL: Mozzarella, Pebrots, Carbasss, Alberginia, Xampinyons 12,50 € y% | ¢
b | Lubina (alasal, ala Donostiarra) | Entrecot de Vedella Gratinat als 3 Formatges 20,75 € Mozzarella, lelentOS, Calabacin, Berenjena y Champifiones ﬁmlm 2219;rsones HPrgu perll;’ersona
Llobarré amb Carré de Pasta de Full i Ceba Confitada 18,50€ Entrecot de Ternera Gratinado a los 3 Quesos SERRANO I RUCULA: Mozzarella, Pernil Serra, Rucula i Parmesa 12,90 € nimo 2 Fersonds ecloporFersond
Lubina con Carré de Hojaldre y Cebolla Confitada Melos de Vedella amb Reducci6 de Pedro Ximénez i Timbal de Patata ~ 16,95€ Mozzarella, Jamoén Serrano, Rucula y Parmesano
- - = — I . Meloso de Ternera al Pedro Ximénez con Timbal de Patata PEPERONI: Mozzarella i Peperoni - Mozzarella y Peperoni 10,90 €

IVA inclos / IVA Incluido IVA inclos / IVA Incluido IVA inclos / IVA Incluido
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