
 

            Kir Royale 13 cl   14                      Champagne Bollinger 13cl  - 19              Bucks Fizz / Mimosa   14 

             Pimm’s Cup  or  Pimm’s Royale (with Champagne)   12 / 16           Bloody Mary   16 

Freshly-Squeezed Orange Juice    5,5          Fizzy Elderflower Cordial   5,5                Virgin Mary   8                  

 

 
 

Half-a-Dozen 

Perfect 

Brittany 

Oysters (x6)  

Fines de Claires 

No. 3 

18 

 

 

 Tout est fait maison, Notre Ketchup,  
     Nos pickles, Notre chutney,  
         Et même Nos muffins,  
     baked fresh each morning ! 
Œufs de poules élevées en plein air 

   
           Nos Saucisse et Bacon 
              Issues de ‘La Viande  

              Heureuse de la Montagne’.    
          Facebook @Laslaous

WEEKEND BRUNCH 
               

Tous les Samedis et Dimanches, de 9H-16H 

We do Off-Site Catering, Big Tables, Privatisations and even Fish & Chips To-Go !  

+ Sunday Roast à partir de 17h tous les Dimanches !    
 

 

  

                
 

                                                             

 

 

                                             Avocado, Horseradish & Cress on Toast (v) 
                                                    Toast de Avocat, Raifort et Cressonnette  10 

 

                                   Homemade Granola, Greek Yoghurt & Stewed Rhubarb (v) 
                                         Granola Fait Maison, Yaourt Grec & Rhubarbe  11 

 

                                    Asparagus Salad with Soft Quail Egg & Horseradish (v) 
                                    Salade d’Asperge Verte avec Œufs de Caille Mollet & Raifort  20  

 

        ‘Naughty Granola’, Crumbled Chocolate Cake & Shortbread, Warm Butterscotch Sauce & Yoghurt (v) 
Granola Fait Maison avec morceaux de Gâteaux au Chocolat, Biscuit Sablée, Sauce Caramel tiède & Yaourt   12 

 

 

 
 

Loch Fyne Smoked Salmon & Scrambled Eggs 
  Saumon Fumé bio et Œufs Brouillés   19 

 

Welsh Rarebit, a Fried Egg & Watercress (Black Pudding +5) 
Welsh Rarebit, Œuf au Plat & Cresson (Boudin Noir +5)   16 

 

The Full L’Entente   26 

       Fried Eggs, Sausage, Bacon, Baked Beans, Mushrooms, Triple Cooked Chips & Tomato (Black Pudding +5) 

Œufs au Plat, Saucisse, Bacon, Baked Beans, Champignons, Frites Trois Fois Cuite et Tomate (Boudin Noir +5) 
 

The Full L’Entente Veggie (v)   24 

x2 Poached Eggs, Chou Kale, Green Asparagus, Tomato, Baked Beans, Triple Cooked Chips & Mushrooms  

Œufs Pochés, Asperges Vertes, Chou Kale, Tomate, Baked Beans, Frites Trois Fois Cuite & Champignons 
 

( Sauce Hollandaise +4 ) 
 

   Eggs Benedict, Bacon   22        Eggs Royale, Saumon Fumé de Loch Fyne   23                  
 

      330g Faux-Filet Steak, Triple-Cooked Chips & Horseradish Sauce  

      Faux-Filet de Bœuf 330g, Frites Triple Cuisson & Sauce Raifort   38 
      

 
            

British Cheese, Quince Jam & Oatcakes 

                  A Slice of :  Westcombe Cheddar  10    Red Leicester  10    Stilton   11€   All Three    24 
with  

    Liquor de Folle Noir Cazottes 6cl      10 

Prices include Statutory Service Charge but Tips are Always Welcome. Prix TTC en €, Service Compris. 
13, rue Monsigny 75002 Paris - +33(0) 1 47 42 92 35 - www.lentente.paris - contact@lentente.paris 

 

 

 

SIDES  
 

Garden Salad 5 
 

 Triple Cooked 

Chips 6,6 
 

 Chou Kale   6 

Chou Kale                    
 
 

 

 Café 

Gourmand 

Prix du Café 
+ 5 

Brownie & 
Shortbread, 

Flapjack 
 

 

Loch Fyne  

Scottish 

Smoked 

Salmon  

70gm / 110gm  
  18 / 26 

 

x3 Pancakes, 

Honey &  

Strawberry 

Jam  
 

Pancakes, Miel 
Confiture  

de Fraise Maison  

9 

 

x3 ‘Naughty’ 

Pancakes,  

Chocolate & Warm 

Butterscotch Sauce  
 

Pancakes, Chocolat, 
Sauce au  

Caramel Tiède   9 

 

x3 Scotch Quail Eggs & 

Piccalilli   18 
(petite entrée, idéale à 

partager) 

 

     Un Petit “Bar Snack” 

x6 Quail Eggs, Celery Salt 

Œufs de Caille, Sel de Céleri   6  

http://www.greatbritishchefs.com/recipes/quail-scotch-eggs-recipe
http://www.greatbritishchefs.com/recipes/quail-scotch-eggs-recipe
http://www.greatbritishchefs.com/recipes/quail-scotch-eggs-recipe

