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 Good Food Purchasing Program Implementation Updates  
	
Research	and	Networking	 
 
Researching our next steps is important in determining our strategy and implementation plan. GFPP is a 
comprehensive and extremely nuanced framework; it’s a lot to take in! As such, it’s important for us to deeply 
research standards and scoring, and then evaluate that against our baseline score so we can develop meaningful and 
achievable next steps. We’ve outlined some of our key areas to research below:  

● Organic certified produce and poultry. This research involves identifying suppliers who can provide items 
that meet GFPP metrics and can provide in the scale required to our school district.  

● Cost. One thing has become clear in our initial research is that much of the GFPP implementation will 
require additional funding. We are exploring how current funds can be maximized as well as ways to get 
additional funding and/or support to make significant progress on the program.  

 
Networking with other institutions that are further along in implementing the GFPP has been helpful. The food 
service staff in these school districts have been able to provide tangible examples of how they improved their GFPP 
score, useful resources they came across in their process, and are able to help brainstorm next steps.  

● So far, DCPS has had valuable conversations with the Food Service Directors from Boulder Valley School 
District, Minneapolis Public Schools, Austin Unified School District, Oakland Public Schools, and San 
Francisco Unified School District.  

● DCPS also participates in National GFPP Peer to Peer Network calls on a monthly basis to stay abreast of the 
GFPP efforts taking place in other cities across the country.   
 

Immediate	Actions	 
 
In order to meet baseline in the Valued Workforce category, DCPS is communicating with all vendors that have had 
labor law violations in the last five years to address these concerns. We are also continuing to work to increase the 
variety and scope of local sourcing efforts.  
 
Additionally, the following steps have been taken by DCPS’ food service vendors:  
 

● DC Central Kitchen has procured a new fish product that they will begin using in the upcoming school year. 
This fish product meets requirements identified in the environmental sustainability category. DC Central 
Kitchen has led research efforts into beef, chicken, and turkey options that would support improvement in 
environmental sustainability and animal welfare categories.  
 

● SodexoMAGIC has established a contract with a local, mission-driven food hub, 4P Foods to procure local 
greens for two clusters of their schools in the upcoming school year. SodexoMAGIC is collaborating with the 
Humane Animal Alliance to identify two new plant-based side dishes to begin August 26 for menu 
implementation. Additionally, they’re continuing to taste test new plant-based entree recipes throughout 
the school-year. SodexoMAGIC is trying to spend the USDA entitlement dollars to support local growers. 
They worked diligently to procure 7,200 pounds of local blueberries. These blueberries have been frozen 
and will be used during the fall in their parfait breakfast option. SodexoMAGIC is looking at new 



compostable containers from paper vendors for high schools. They are currently exploring pricing and 
quantity availability.  

 

Community	Engagement 
	
DCPS FNS strives to involve the community in every major step of advancing the GFPP program. We will continue to 
update on progress and solicit feedback so that the program is meeting our stakeholders’ needs and priorities.  The 
initial steps we have taken are a direct result of feedback received from SFAB meetings, direct community 
communication, and the DC GFPP coalition.  With that in mind, the rate at which we receive feedback is faster than 
the rate at which we are able to implement. Please be patient with us as we act on the feedback we’ve received thus 
far and trust that we sincerely value your input. 
	
	
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

Food & Nutrition Services 
 

Actualizaciones sobre la implementacion del program de compra de comida buena de DCPS 

 
Investigación y establecimiento de contactos 
 
La investigación de nuestros próximos pasos es importante para determinar nuestra estrategia e implementación 
del plan. La estructura del programa de compra de comida buena (GFPP) es muy detallada y tiene bastantes matices; 
hay mucho que asimilar. Como tal, es importante para nosotros investigar profundamente los estándares y el 
puntaje y después evaluarlos con nuestro puntaje de referencia para poder concluir en los próximos pasos 
significativos y realizables. A continuación, mencionamos algunas de las áreas clave que vamos a investigar:  
 

• Productos avícolas, verduras y frutas certificadas orgánicas. Esta investigación requiere identificar a los 
proveedores de productos que cumplen con las métricas del programa de compra de comida buena (GFPP) y 
que puedan abastecer a nuestro distrito escolar en la escala requerida. 

• Costo. Una cosa quedó clara en nuestra investigación inicial y es que la mayor parte de la implementación 
del programa de compra de comida buena (GFPP) necesitará fondos adicionales. Estamos viendo cómo los 
fondos actuales se pueden maximizar y cómo obtener fondos adicionales y/o apoyo para lograr un progreso 
significativo en el programa. 

 
El comunicarnos con otras instituciones que han avanzado en la implementación del programa de compra de 
comida buena (GFPP) ha sido útil. El personal que trabaja en el sector de la comida en estos distritos escolares 
puede proveernos ejemplos tangibles de cómo mejoraron su puntaje en el programa de compra de comida buena 
(GFPP), de los recursos útiles que encontraron en el proceso y pueden aportar ideas para planear los próximos 
pasos. 
 

• Hasta la fecha, las escuelas públicas del Distrito de Columbia (DCPS) han sostenido conversaciones 
importantes con los directores de los servicios alimenticios del distrito escolar del Valle de Boulder, de las 
escuelas públicas de Minneapolis, del distrito escolar unificado de Austin, de las escuelas públicas de 
Oakland y del distrito escolar unificado de San Francisco. 

 
• Las escuelas públicas del Distrito de Columbia (DCPS) también participan mensualmente en las llamadas de 

la red de profesionales del programa de compra de comida buena (GFPP) para mantenerse al día con los 
esfuerzos del mismo, que se realizan en otras ciudades del país. 

 
Acciones inmediatas 
 
Para cumplir con el punto de referencia dentro de la categoría de “mano de obra apreciada”, las escuelas públicas 
del Distrito de Columbia (DCPS) están comunicándose con todos los proveedores que han violado la ley laboral en 
los últimos años para abordar estos problemas. También seguimos trabajando para aumentar la variedad y el 
alcance de los esfuerzos de los recursos locales  
 
Además, los proveedores de servicios alimenticios de las escuelas públicas del Distrito de Columbia (DCPS) han 
tomado los siguientes pasos: 
 

• DC Central Kitchen ha adquirido un nuevo producto del pecado que comenzará a usarse en el próximo año 
escolar. Este producto del pescado reúne los requisitos identificados en la categoría de sustentabilidad 



ambiental. DC Central Kitchen ha investigado las opciones con carne de res, pollo y pavo que mejorarían las 
categorías de sostenibilidad ambiental y de bienestar de los animales. 

 
• SodexoMAGIC ha firmado un contrato con 4p Foods, un centro abastecedor de comida local y motivado por 

su misión, para que abastezca con verduras locales a sus dos grupos escolares el año que viene. 
SodexoMAGIC está trabajando con Humane Animal Alliance para encontrar dos nuevas guarniciones 
(platillos) a base de plantas para implementarlas en los menús a partir el 26 de agosto. Además, siguen 
probando nuevas recetas experimentales a base de plantas para los platos principales de este año escolar. 
SodexoMAGIC está tratando de gastar el subsidio monetario que le otorga el ministerio de Agricultura 
(USDA) para apoyar a los agricultores locales. Trabajaron arduamente para obtener 7,200 libras de 
arándanos (moras azules). Estos arándanos se congelaron y se utilizarán en la opción de “desayuno parfait” 
de este otoño. SodexoMAGIC está buscando nuevos recipientes biodegradables entre los abastecedores de 
papel de las escuelas secundarias. Actualmente están buscando precios y disponibilidad en cantidad. 

 
Participación de la comunidad 
 
Los servicios de comida y nutrición de las escuelas públicas del Distrito de Columbia (DCPS FNS) se esfuerzan para 
involucrar a la comunidad en cada gran paso que dan para salir adelante con el programa de compra de comida 
buena (GFPP). Seguiremos informándoles sobre los avances y les pediremos sus comentarios/sugerencias para que 
el programa cumpla con las necesidades y prioridades de las partes interesadas. 
 
Los pasos iniciales que tomamos son producto directo de los comentarios/sugerencias que recibimos de las 
reuniones del grupo consejero de la comida escolar, de la comunicación directa con la comunidad y de la coalición 
del programa de compra de comida buena del Distrito de Columbia (DC GFPP).  
 
Teniendo esto en mente, el ritmo al que recibimos los comentarios/sugerencias es más rápido que el ritmo al que 
podemos implementamos. Les agradecemos por su paciencia mientras procesamos los comentarios/sugerencias 
que hemos recibido hasta la fecha. Sepan que valoramos mucho su contribución. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


