HERZLICH WILLKOMMEN IM
RESTAURANT JOHANNISBURG
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Aus besten Zutaten werden die
schmackhaftesten Gerichte gezaubert.
Wichtig sind uns regionale und qualitativ beste Lebensmittel,
die wir mit viel Liebe zubereiten.
Unsere Fleisch- und Fischprodukte kommen aus folgenden Landern:

Kalb: Schweiz
Krduter Schwein: Region Oberer Ziirichsee
Rind: USA/Argentinien/Australien (kann mit Antibiotika versehen sein)
Hummer: Kanada
Riesen-Crevetten ,,EDEN Shrimps*: Vietnam
Schnecken: Frankreich, Burgund
Zander: Polen
Lachs: Norwegen

LIEBER GAST

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Warme Kiiche von 11:30 — 13:30 Uhr und 17:30 - 21:30 Uhr (Sonntag durchgehend)

Die MwSt von 7.7% ist in unseren Preisen inbegriffen

Ihr Gastgeber Daniel Knobel
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Suppen

Pikante Currysuppe mit Riesencrevettenspiess
16

Hummer Cremesuppe mit seinem Fleisch
und einem Schuss Cognac

19

Rinds Consommé mit Triffelroulade
16

Lalte wnd warne Vorspersen

Winterlicher Blattsalat mit Camembert, Birnen und Granatapfelkernen
13

Nisslisalat mit gebratenem Ei, Speck und Croutons
17

Johannisburg Tatar 2.0 vom ,,Schwyzer Rind*
Klein 24 [ gross 38

Halbes Dutzend Schnecken a la Maison
17

Steinpilz Ravioli auf Winterspinat, gehobeltem Parmesan und Portwein
24

Gin-Tonic-Lachs mit Wasabi-Mayonnaise auf Wakamealgensalat
24

Pici (Toscana-Pasta) mit Rindsfilet-Wiirfeli ,,Bolognaise style’ & Pecorino
22



[leisohgerichte

Cordon bleu mit Pommes frites und einer Gemusevariation

vom Krauterschwein aus der Region 38.00
vom Kalbsriicken 48.00

Geschmorte ,,Kalbskopf-Baggli mit Kirbis Risotto
52

Kalbsriickensteak auf Morchel-Rahmsauce mit Linguine und einer Gemiisevariation
56

Filetwirfel vom Black-Angus-Rind, an einer feurigen Whisky- Rahmsauce,
Trockenreis und einer Gemiisevariation

54

«Duo vom Rind und der Ente» Black Angus Rindsfiletmedaillon mit gerducherten
Entenbruststreifen, Entenleber dazu Sellerie und Kartoffel
64

Entrecdte vom ,,Black Angus-Rind‘ mit hausgemachter Krauterbutter,
Pommes frites und einer Gemiisevariation

140 g 42 /200 g 48 [ 3008 64
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Riesen-Crevetten ,,EDEN Shrimps* mit Chili und Krautern gebraten
auf Knoblauch-Linguine

44

Royal Filet vom Zander mit Pfefferkruste auf Wasabicremesauce
Sesamreisklichlein dazu sliss/saures Gemiise

48

Ve/f/e Larssehe c,fﬁe/[?e/(

Vegi Cordon bleu
,,Crépes, Cantadou, Appenzeller Kase, Gemisewiirfeli‘

mit Pommes frites und einer Gemiusevariation
32

Steinpilz Ravioli auf Winterspinat, gehobeltem Parmesan und Portwein
38



