STORRE SALLSKAP.

Ar ni ett sillskap pa 8 personer eller fler kan ni viilja ett av de tva menyforslagen nedan.

Forbestill senast 2 dagar innan er bokning.

Vegetariska alternativ & specialkost finns till alla menyer.

Onskar ni bestilla fran a la carte menyn?

Viljer ni i forvig ut tva forritter, tva varmritter & tva desserter i samrad med oss.

Giller vid bestidllning av minst tva ritter per person.

Lilla vinpaketet 295 kr
Stora vinpaketet 385 kr
Alkoholfritt dryckespaket 195 kr
KLASSISK MENY 525 KR VARDAGSMENY 425 KR

Tillagg for entrecodte 85 kr

FORRATT

Littrokt svensk vildand
Tartelett med saltbakad gulbeta,
Visterbottensostereme, gravad dggula,
shimejisvamp, sauternegelé & krasse

DITT VAL AV VARMRATT

Skreitorsk & friterad torskkind
Romanescokal, hyvlad mandel, vattenkrasse
grisloksolja & blodapelsinhollandaise
Serveras med potatiskaka med timjan

& Viisterbottensost

Gratinerad blomkal

Smorstekta Rattviksirter, sothakad 16k,
ekbladssallad, Gruyere,
persiljekrutonger & tryffelsmorsasr
Serveras med potatiskaka med timjan

& Visterbottensost

Entrecote fran svenska gardar
Portabellosvamp, chimichurri, friterad silverlok,
rodvinssky & sauce béarnaise

Serveras med citron- & parmesanslungade
pommes frites.

DESSERT

Chokladbrownie
Dulce de leche, vaniljglass & saltrostade jordndtter

Gtédller onsdagar och torsdagar

FORRATT

Gratinerad getost

Karamelliserad 16k, polkabeta,

hallon- & rodbetsreduktion,
rodbetsgroddar & picklade senapsfron,

DITT VAL AV VARMRATT

Gratinerad blomkal

Smorstekta Rittviksirter, sothakad 16k,
ekbladssallad, Gruyere,
persiljekrutonger & tryffelsmorsas

Langbakad & grillad griskind
Brytbonor, svartkal, knippmorot,
Montpelliersmor, friterade borlottibdnor
& smorad sky

Smorbakad rodingfilé
Rostad finkal, dpple, gurka, regnbagsrom,
dill, friterad svartrot & Sandefjordsas

Varmritterna serveras med potatiskaka

med timjan & Visterbottensost

DESSERT

Créme Brilée
Smaksatt med vanilj

BISTRO

Le Carage



