STORRE SALLSKAP.

Ar ni ett sillskap pa 8 personer eller fler kan ni vilja ett av de tva menyforslagen nedan.

Forbestill senast 2 dagar innan er bokning.

Vegetariska alternativ & specialkost finns till alla menyer.

Onskar ni bestilla fran a la carte menyn?

D& viljer ni i forvig ut tva forritter, tvi varmritter & tvd desserter i samrad med oss.

Gilller vid bestéllning av minst tva ritter per person.

Lilla vinpaketet 2 glas 295 kr
Stora vinpaketet 3 glas 385 kr
Alkoholfritt dryckespaket 195 kr
KLASSISK MENY 525 KR VARDAGSMENY 445 KR

Tilligg for entrecote 95 kr

FORRATT

Raskuren gos
Rabarber, jalapeiio, gron tomat, Manchego,

Marconamandlar, oxalis & nésselolja

DITT VAL AV VARMRATT

Vit sparris

Korallinser, bakat dgg, knipplok, ekblad,
ramslokshollandaise, espelettepeppar, kapris
& hasselnotter. Serveras med rostad

amandinepotatis med citron- & persiljesalt

Halstrad roding
Sockerirt, ridisa, purjolok, vit sparris,
rabarber, sauce verjus & varloksolja. Serveras med

rostad amandinepotatis med citron- & persiljesalt

Entrecote fran svenska gardar
Gtron sparris, korshiarstomat, sauce béarnaise
& rodvinssky. Serveras med citron-

& parmesanslungade pommes frites

DESSERT

Vaniljbakad rabarber

Créme patissiere, mordeg & vit chokladglass

Giiller onsdagar & torsdagar

FORRATT

Eldad getost
Gron sparris, zucchini, ridisa, krispigt brod,

valnotter, varloksgremolata & drtskott

DITT VAL AV VARMRATT

Benfri kotlett fran Edgarden
Sparris, krondrtskocka, Nocellaraoliver,
korshirstomat, machésallad, 36 man lagrad

herrgardsost & kalvsky med ramslék

Halstrad roding
Sockerirt, ridisa, purjolok, vit sparris,

rabarber, sauce verjus & varloksolja

Vit sparris
Korallinser, bakat dgg, knipplok, ekblad,
ramslokshollandaise, espelettepeppar, kapris

& hasselnotter

Varmrditterna serveras med rostad

amandinepotatis med citron- & persiljesall

DESSERT

Créme Brilée

BISTRO

Le Garage



