
ENTRÉES  I  APPETIZERS 

RIZ CROUSTILLANT & THON ÉPICÉ  I  CRISPY RICE SPICY TUNA  (4) 21 
 MASAGO, OIGNONS VERTS, TERIYAKI, MAYO ÉPICÉE  I   MASAGO, SCALLIONS, TERIYAKI, SPICY MAYO 

CREVETTES À ROSTRE CROUSTILLANTES  I  SPICY ROCK SHRIMP  21 
 TEMPURA, MAYO ÉPICÉE JAPONAISE   I   TEMPURA, JAPANESE SPICY MAYO 

HOMARD DYNAMITE  I  LOBSTER DYNAMITE  (4) 25
 RIZ CROUSTILLANT, TOBIKO ROUGE   I   CRISPY RICE, RED TOBIKO

OS  I  BONE 

CÔTES LEVÉES COLLANTES  I  STICKY RIBS  (6) 26 
 CUISSON, HOISIN, SÉSAME RÔTI, OIGNONS VERTS   I   CHILI HOISIN, SESAME, CORIANDER

MAKI

   ROCK N’ ROLL  22     
  ROULADE DE SAUMON ÉPICÉ GARNI D’UNE CREVETTE À ROSTRE CROUSTILLANTE

    SPICY SALMON ROLL TOPPED WITH A CRISPY ROCK SHRIMP 

ROULEAU DE CRABE AU BEURRE  I  BUTTER CRAB ROLL   23 
PAPIER DE RIZ, CRABE, CAVIAR DE MASAGO, MAYO ÉPICÉ, SERVI AVEC PONZU AUX TRUFFES ET BEURRE CHAUD
RICE PAPER, CRAB, MASAGO CAVIAR, SPICY MAYO, SERVED WITH TRUFFLE PONZU AND WARM BUTTER

FEU DE MER (ÉPICÉ)  I  SEAFIRE ROLL  (SPICY)   25 
 THON, SAUMON, HAMACHI CARBONISÉ, AVOCAT, JALAPEÑO, HUILE DE PIMENT, OIGNON VERT AVEC SAUCE TERIYAKI À LA CORIANDRE

TUNA, SALMON, TORCHED HAMACHI, AVOCADO, JALAPEÑO, CHILI OIL, GREEN ONION, WITH TERIYAKI CORIANDER SAUCE

MIYAGI MAKI (VÉGÉTALIEN)   I  MIYAGI MAKI (VEGAN)   16
FEUILLE DE RIZ, LÉGUMES VARIÉS, CHAMPIGNONS ENOKI, TEMPURA À L’OIGNON, AVOCAT
RICE PAPER ROLL, MIXED VEGETABLES, ENOKI MUSHROOM, ONION TEMPURA, AVOCADO

Rouleau d’Azabu au homard (ÉPICÉ)  I  Lobster Azabu Roll (SPICY)   29 
 HOMARD, TEMPURA, DAIKON MARINÉ JAPONAIS GARNI DE SASHIMI DE THON.  SAUCE AIGRE-DOUCE INFUSÉE AUX FRAMBOISES

LOBSTER, TEMPURA,  JAPANESE MARINATED DAIKON TOPPED WITH TUNA SASHIMI. RASPBERRY INFUSED SWEET AND SOUR SAUCE 

ROULEAU DE CRABE DES NEIGES ET HOMARD (VÉGÉTALIEN)   I  Lobster Snow Crab Roll (VEGAN)   29
CONCOMBRE, AVOCAT, PAPIER DE SOJA, HOMARD POÊLÉ ET CAVIAR. SAUCE À LA MANGUE   

CUCUMBER, AVOCADO, SOY PAPER, SEAREDLOBSTER AND CAVIAR. MANGO SALSA

BOISSONS  I  BEVERAGES

COKE, DIET COKE, SPRITE, 7UP, GINGER ALE  2.50
SAN PELLEGRINO (700 ml)  PANNA (700 ml)  7


