
 
Die Maxime unserer Küche sind die artgerechte Herkunft der Produkte, deren Frische, ihre 

saisonale und regionale Verbundenheit sowie Vielfalt und Qualität. 
Dabei sind wir mehr als ein klassischer Österreicher. 

Wir haben die ursprüngliche Küche Österreichs kreativ fortgeführt. 
Lassen Sie sich überraschen. 

 
Gruber´s Überraschungsmenü 

(nur tischweise möglich) 
 

Menü in 4 Gängen  90 
 

Menü in 6 Gängen 110 
 

Die Moderne  
 

4 Gang Menü 85          5 Gang Menü 95           6 Gang Menü 105            
4 Gang Wein 40           5 Gang Wein 50            6 Gang Wein 60              

 
 

Ab 7 Personen einheitliche Menüauswahl. 
Allergene teilen Sie freundlicherweise unserem Serviceteam mit.  

Alle Preise in Euro 
 
 

 
Zweierlei Austern „Fines de Claire“  

Apfel|Sake|Wasabi 
 

Mathäi Sekt Brut Reserve g. U., Stift Klosterneuburg 
 

Surf & Turf|Garnele & Beef Tatar  
Schwarzer Knoblauch|Eigelb|Kapern 

 

Grüner Veltliner Ried Pletzengraben 1ÖTW, Tom Dockner 
 

La Goonery Ikejime Zander 
Melone|Tomate|Harissa 

 

Rotgipfler Ried Flamming, Leo Aumann 
 

Bries und Zunge vom Jungrind 
Pfifferlinge|Vulcano|Sellerie 

 

Grüner Veltliner Wachauer Liebedich, Peter Veyder-Malberg 
 

Hühnerbrust vom Biohof Gompelmann 
Albufera|Trüffel|Macadamia 

 

Pinot Noir Ried Raflerjoch, Stift Klosterneuburg 
 

Schwarzwälder Kirsch  
Rheinland Kirsche|Zotter Schokolade  

 

Rheinriesling Spätlese, Graf Hardegg 
 
 



 
HERZLICH WILLKOMMEN IM 

 

GRUBER´S RESTAURANT  
 

 

EIN STÜCK ÖSTERREICH IM RHEINLAND  
 
 

 
Die Tradition 

 
Backhendl 

Vogerlsalat│Preiselbeeren 

 
Tafelspitzbouillon 
Wiener Einlagen 

 
Grafschafter Weinbergschnecken 
Spinat│Kräuterbutter│Saiblings Kaviar 

 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
Preiselbeeren│Erdäpfel-Gurkensalat 

oder Petersilien-Erdäpfel│Rahmgurken 
 

oder 
 

Gekochter Tafelspitz 
trocken gereiftes Pommern Rind 
Schnittlauchsauce│Rahmspinat 

Semmelkren│Salz-Erdäpfel 

 
Kaiserschmarrn 

Zwetschkenröster│Apfelmus 
 

oder 
 

Apfelstrudel 
Haselnuss│Vanille 

 
3 Gang 61│4 Gang 68│5 Gang 78 

 
 

Weinempfehlung 
 

Wien 
2022 Wiener Gemischter Satz DAC 

Nussberg (Respekt BioDyn) 
HajszanNeumann|Wien 

 
Flasche 0,75 40 

 
 
 
 

 
Die grünen Alpen 

 
Tomatenvielfalt vom Biohof Frings 

Burrata│Koriander│Balsamico 

 
Eingelegte Gurke 

Apfel│Senf│Dill 

 
Kärntner Kasnudel 

Spitzkohl│Blaubeere│Nussbutter 

 
Pfifferlingsrisotto 

Brombeere│Grünkern│Frischkäse 

 
Marillenknödel 

Holunder│Buttermilch  

 
3 Gang 61│4 Gang 68│5 Gang 78 

 
Weinempfehlung 

 
Kärnten 

2021 Ried Erlenrauschen (Bio) 
 Grauer Burgunder 

Domäne Lilienberg|Tainach 
 

Flasche 0,75 49 
 
 
 

 
Käsewagen 

 
Fromagerie Gruber aus der Steiermark 

Chutney│Früchtebrot 
 

Käse nach Auswahl 
pro Stück 4 

 

 


