
JUL PÅ MAVEN 
HELAFTENSARRANGEMENT

Velkomstbobler & snacks

MENU & VINMENU

Saltet torsk
Hummerbisque - Cognac XO - hasselnødder

Chardonnay Reserva - Veramonte (Casablanca Valley, Chile)

Tatar 'Grambogaard'
Rødbede - svampemayo - oregano

Cabernet Franc - Calalta (Veneto, Italien)

Fransk ungand
Rødbedepuré - rosenkål - græskarkerner

Ungand - Syrah - Domaine Cheze (Rhône, Frankrig)

Citronfromage
Appelsin - havtorn - mynte

Passito Bianco - Recchia (Veneto, Italien)

Kaffe/the & avec

1.100,- pr person inkl. moms

TILKØB
 

Ændringer i den faste menu / vegetar / veganermenu +20
Velkomstbobler opgradering til Champagne +25

Menu - opgradering til 5 retters menu med ost og portvin + 175
Menuvine - tilkøb af ekstra flaske 450

Fri bar efter kaffen, 2 timer ad libitum (vin / øl / vand / longdrinks) 250
Private stuer: Logestuen 1.500 / Mindestuen 3.000

Under hele aftenen serveres husets vand ad libitum, der er renset og filtreret - med og uden brus. 
 
 

Dørene åbnes 18.30


