


STEAK TARTARE ��������������������������������� 16
Chili Crush - Kewpie - Yolk - Chive - Daikon - Lime

WOK VEG ���������������������������������������� 12
Any Season - Any Reason - Wok Hei

CLUB MUSSELS �����������������������������������18
Fermented Black Bean - Sake Broth - Toast

COBB SALAD ����������������������������������� 16
Iceberg - Tomato - Onion - Avocado - Bacon - 
Chicken - Egg - Maytag Blue - Cobb Dressing 

VEAL SWEETBREADS ����������������������������18
Spiced Yogurt - Rhubarb  Chutney - Herbs   
House Masala - Crispy Lentils

POH'S EGGPLANT ����������������������������� 26
Jasmine Rice - Thai Basil - Mint - Thai Chilis   
Toasted Coconut - Bali Sauce

FRIED IPSWICH CLAMS ���������������������� MP
Lemon - Scallions - Tartar Royale

SNAPPER CEVICHE ����������������������������� 22
Aji Amarillo - Red Onion - Cilantro - Leche De Tigre

GRILLED ASPARAGUS ������������������������� 15
Goat Milk Yogurt - Calabrian Chiles - Honey - 
Lemon - Farm Egg - Crispy Little Fish

VEGAN NOODLE BOWL ���������������������30
Buckwheat Noodles - Local Vegetables  - 
Sesame - Toasted Nori - Cool Shiitake Dashi 

CATCH OF THE DAY ���������������������������� 38
Heirloom Tomato Fondue - Soft Herbs 
Shaved Fennel - Kalamata Olives

ROASTED PORK RIB CHOP ����������������� 36
Maitake  Mushrooms - Roasted Baby Potatoes 
 Spring Onion - Mustard Pan Gravy

PAELLA ANDALUZ ������������������������������ 32
Smoked Chorizo - Chicken - Prawns - Mussels 
Saffron Bomba - Dressed Greens - Charred Lemon

BALI STREET CORN ���������������������������� TK
Charred Corn - Spiced Coconut Milk - Lime  Salt

SMOKED MACKEREL DIP ����������������� M�P�
Chips - Scallions - Old Bay

SPICED PORK ���������������������������������� 15
Refried Beans - Red Onion - Cilantro - Crema         
Salsa Verde - Chicharron

COCO-RUM TRES LECHES ���������������������13
Sweet Cream - Toasted Coconut - Lime Leaf

Celebrating? Starving? You’re in luck...
When you hear the bell ring, this is the thing.

48oz. Black Angus Chuck Roast cooked to perfect 
medium and served with Fresh Horseradish, Wort and 

Parsley-Red Onion Salad.

$150.00

Serves 4-6
Comes with 

Two Sides

Dinner Menu
Club Standards Seasonal Classics

The Chuck Wagon

48 oz

Dessert

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of foodborne illness

COMING SOON

COMING SOON



Alvarinho - 2019 Luis Seabra ‘Granito Cru’ - Vinho Verde - PT ............................................................................................... 112 
Picapolla - 2019 Ana Espelt ‘Pla de Tudela’ - Catalonia - ES .................................................................................................. 100
Chardonnay - 2020 Sainte Madeleine ‘Les Saulniers’ - Vezelay - Burgundy - FR ........................................................... 75
Verdesse - 2020 Dm. du Rutissons - Isere - Rhone - FR............................................................................................................ 70
Sauvignon Blanc - 2019 Dm. du Bouchot ‘1955’ - Pouilly-Fume - FR ......................................................................................85
Riesling - 2020 Salz Der Erde - Rheingau - DE ............................................................................................................................... 71
Sauvignon Blanc - 2022 Dm. Curot - Sancerre - FR ..................................................................................................................... 72
Chenin Blanc - 2018 Thierry Germain ‘L’Insolite Blanc’ - Saumer - Loire - FR ...................................................................... 76
Gruner Veltliner - 2018 Prager ‘Achleiten’ Samragd - Wachau - AT ................................................................................... 120 
Chenin Blanc - 2018 Dm. Belargus ‘Gaudets’ - Savennieres - Loire - FR ............................................................................. 129   
Clairette, Bourboulenc - 2019 Eric Texier - Chateauneuf-du-Pape Blanc - FR ................................................................ 138
Marsanne - 2019 Jean-Michel Sorrel ‘Le Vignon’ - Hermitage - Rhone - FR .................................................................... 134
Moscato Bianco - 2007 Bera Vittorio ‘Bianchduset’ - Canelli - Piedmont - IT ..................................................................99

Garnatxa - 2018 Joan d’Anguera ‘Finca L’Argata’ - Monstant - ES .......................................................................................... 75 
Persan - 2021 Dm. des Rutissons ‘Etraire de la D’Huy’ - Savoie - FR .......................................................................................69
Merenzao (Trousseau) - 2020 Ronsel do Sil ‘Alpendre’ - Galicia - ES, 122 ....................................................................... 102
Gamay - 2021 Bonnet-Cotton ‘100% Cotton’ - Cote du Brouilly - Beaujolais - FR ............................................................63 
Schioppetinno - 2018 Ronchi di Cialla - Friuli - IT ....................................................................................................................... 90
Pinot Noir - 2019 Joseph Roty “En Ouzelois” - Marsannay - Burgundy - FR ....................................................................... 113
Syrah - 2019 Eric Texier ‘Brezeme’ - Cotes du Rhone - FR ........................................................................................................86
Mencia - 2020 Raul Perez La Vizcaina ‘El Rapolao’ - Bierzo - ES ............................................................................................ 76
Syrah - 2021 Pax ‘Sonoma Hillsides’ - Sonoma - CA ................................................................................................................ 105
Negroamaro, Nero d’Avola - 2020 Hiyu Tzum ‘Clochan’ - Hood River - OR .................................................................. 109
Cabernet Sauvignon, Merlot - 2018 Christian Auney ‘Cana’ - Graves - Bordeaux - FR ................................................. 70
Mourvedre, Cinsault, Grenache - 2017 Ch. Pradeux ‘Les Lys’ - Bandol - FR ...................................................................... 76  
Merlot, Cab Sauv, Cab Franc - 2016 Robert Sinskey ‘POV’ - Carneros - Napa - CA .......................................................92
Nebbiolo, Vespolina - 2015 Poderi Garona - Boca - Piedmont - IT .................................................................................. 120
Sangiovese - 2015 Poggio Landi Riserva - Brunello di Montalcino - IT ............................................................................135

Bernard Lonclas Blanc de Blancs Brut - FR .................................................................................................................. 36 (375 ml.)
Rose of Pinot Noir, Chardonnay - 2014 Barone Pizzini - Franciacorta - Lombardy - IT ................................................... 78 
Chenin Blanc - 2014 Philippe Foreau Brut - Vouvray - FR, 74 ................................................................................................... 74
Chartogne-Taillet ‘Cuvee Ste-Anne’ - Montagne de Reims - FR ....................................................................................... 100
2018 Marie Courtin ‘Indulgence’ Extra Brut Rose - Cote des Bar - FR ................................................................................ 166
Champagne Clandestin ‘Austral’ Brut Nature - Aube - FR .......................................................................................................141
Champagne Pierre Peters ‘Cuvee de Reserve’ Grand Cru Brut - Cotes des Blancs - FR ............................................ 112  

06.02.23Wine by the Bottle
Champagne & Sparkling Wine 

Red Wine

& RoseWhite Wine



El Maestro Sierra Fino (3 oz pour) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

HONDARRABI ZURI   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13
2022 Bodega K5 - Txakoli - ES
MUSCADET  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14
2020 Luneau-Papin ‘La Grange’ - Loire - FR
FIANO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14
2020 Rocca del Principe - Campania - IT

Pale - Sweetwater Lager . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Bitter - Sierra Nevada Pale Ale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Malty - Ayinger ‘Celebrator’ Dopplebock . . . . . . . . . 8

Narragansett Lager . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.5
Orval Belgian Pale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
Maine Beer Company ‘Peeper’ Pale Ale . . . . . . . . . . . 12
Samuel Smith Taddy Porter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

DOLCETTO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13
2021 M. Marengo - Piedmont - IT
PINOT NOIR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17
2020 Dm. Nudant - Cote de Nuits - Burgundy - FR
MERLOT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15
2021 Les Hautes Terres - Vin de France 
GRENACHE, SYRAH  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
2021 Roc des Anges - Cotes Catalanes - FR

Pineau de Charentes - Jacky Navarre - FR. . . . . . . . . . . . . . . . 14
Vermouth - Fred Jerbis Vermut 25 - IT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Madeira - H&H 10-yr. Sercial - ES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Banyuls - Dm. du Mas Blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Fondillon - Bodegas Monovar - ES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

El Mero Mero Tobala Mezcal - MX . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
Siembra Valles Ancestral Blanco Tequila - MX . . . . . . . . . 24
Siembra Azul Reposado Tequila - MX. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
St. George Single Malt Whiskey - CA . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
Elijah Craig Small Batch Bourbon - KY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Leopold Bros. Three Chamber Rye - CO . . . . . . . . . . . . . . . . 31
Smokewagon Bonded Straight Rye - NV . . . . . . . . . . . . . . 22
Glendronach 12-yr. - Highland - SC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Caol Ila Signatory 2012 - Islay - SC. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
Dalmore 12-yr. Sherry Cask - Highland - SC . . . . . . . . . . . . . 22
Mortlach 13-yr - 2009 Signatory - Speyside - SC . . . . . . . . 18
High Wire Agricole Rum 2016 - SC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Rhum JM Agricole VSOP - MART. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Trois Rivieres Rhum Agricole Ambre - MART . . . . . . . . . . . . 14
Ch. du Breuil VSOP Calvados - FR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Adrien Camut Pays d’Auge 12 yr. Calvados - FR. . . . . . . . . 27
Painturaud VSOP Cognac - FR. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Matchbook ‘Fortis & Regia’ Brandy - NY . . . . . . . . . . . . . . . . 20 
Darroze 12 yr. Armagnac - FR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18
Ch. du Briat 15 yr. Armagnac - FR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Jacky Navarre 50 yr. Cognac - FR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35

Scar of the Sea Co-ferment Cider - CA . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Le Ferme d’Hotte Bouche Brut Cidre - FR . . . . . . . . . . . . . . . . 12

CHARDONNAY  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14
Val de Mer - Patrick Piuze - Chablis - FR
PINOT NOIR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15
Scar of the Sea - San Luis Obispo - CA
LISTAN NEGRO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15
Los Bermejos - Lanzarote - Canary Islands

$23.00

+$4.50

Dealer’s Choice!
3 Short Pours of Our Current

Sherry Offerings

Make it a TC Boilermaker!
Add a ‘pop’ of Amer Ticon,

Tequila, or Whiskey

By the Glass Spirits

Beer

Sherry Flight

Sherry

White 

Sparkling & Rose

Draft

Bottles & Cans

Red

Fortified & Aromatized

Cider



TICONDEROGA CUP ����������� 13
Aged Rum - Cognac - Sherry - 
Lemon - Pineapple - Mint 

THE RESERVE TICONDEROGA CUP ���� 21�99
Consider this a more dignified version of our 
party animal House Cup. A blend of similar 
ingredients, but of superior quality and 
provenance.

NOBLE COUSIN �������������������������������� 14
Gin - Lime - Sorghum - Tonic - Hibiscus 

SHORE LEAVE ������������������������������������12
White Rum - Lime - Madeira - Cane Sugar

EVEREADY ��������������������������������������� 14
Mezcal - Lime - Ginger - Cassis - 
Slice of Cucumber

OWL’S HEAD ������������������������������������13
Dark Rum - Amer Ticon -  Lime - Pineapple - Tonic

MORE SUPREME ��������������������������������12
Aged Rhum Agricole -  Lime - Cane Sugar - Ticon-pari

THE CUTTER ��������������������������������������12
Bourbon, Lemon, Ticon-pari, Amer Ticon

NERVE PILL ���������������������������������������13
London Dry Gin, Blanc Vermouth, Fino Sherry, 
an Olive 

PORTMANTEAU �������������������������������� 14
Gin, Dry & Sweet Vermouth - Orange Bitter - 
One Olive

RISING FALL ��������������������������������������15
Mezcal - Dry Vermouth - Amer Ticon - 
Fino Sherry - Orange Liqueur - Bitters

BUCKSKIN PLAYMATE ������������������������� 14
Bourbon - Rye Whiskey - Madeira - Sweet 
Vermouth - Bitters - Pastis

CAMDEN �����������������������������������������15
Bourbon - St. George Bruto - Sherry - Menthe 
Pastille - Honey

BITTER SOUTHERNER #3 ���������������������13
Rye Whiskey - Cynar - Italian Vermouth - 
Orange Bitter - Pastis

TEA CUP ��������������������������������������������8
Mint Tea - Pineapple - Sorghum - Lemon 

TURN LEFT ����������������������������������������� 7
Citrus Cordial -  Fresh Lime - Soda - Tonic

SALINE SIBLING �������������������8
Lime - Ginger - Tonic -  Hibiscus - Salt

WHAT CHEER? ����������������������������������� 13
White Port - Lime - Pineapple - Sorghum - 
Dry Sparkling Cider 

SHE’S THE BOSS ��������������������������������� 12
Cynar - Amontillado Sherry - Italian Vermouth - 
Bitters

HOOTCHY CIDER PUNCH ��������������������� 12
Amer Ticon - Dry Sparkling Cider

CHAMP-ALE ��������������������������������������13
Sweet Vermouth - Lemon - Cane Sugar - 
Angostura Bitters - Narragansett Lager - 
Dry Sparkling Wine

PENCIL SHIFTING �������������������������������13
Banyuls - Coffee Liqueur - Lime -  
Pineau De Charentes - Salt

Special Cups
House Cups Shaken

Stirred

Booze Free

Suppressors

COMING SOON

COMING SOON

COMING SOON

COMING SOON


