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DEFINITIONER/ORDLISTE

Afvigelser: Manglende opfyldelse af krav eller overskridelser af fastsatte, kritiske graenser

Desinfektion: Proces til fjernelse af ugnskede mikroorganismer. Foretages kemisk eller ved damprensning
Findeling: En formaling eller anden fysisk brydning af produktet

Foder: Fodermidler, forblandinger, tilseetningsstoffer, foderstoffer, foderblanding og alle andre produkter, der anvendes til
fodring af dyr

Fodervirksomhed: Et offentligt eller privat foretagende, som udfgrer en hvilken som helst aktivitet, der indgar som et led i
produktionen, fremstillingen, tilvirkningen, opbevaringen, transport eller distribution af foder, herunder enhver producent, som
producerer, tilvirker eller opbevarer foder til fodring af dyr pa den pagaeldendes egen bedrift

Fund af Salmonella: Salmonellafund, der er pavist ved dyrkning af isolat

Godkendt egenkontrol/audit: Ved godkendt egenkontrol/audit forstas i denne branchekode den del af en virksomheds
egenkontrol, som er godkendt af Fglgegruppen i henhold til naerveerende branchekode

Grovfoder: Hg, halm, friskt grent, ra frugt, grentsager, rodfrugter, afskarne grene, lgv og ensilageprodukter

Korrigerende handlinger: En handling, der foretages for at afhjalpe en afvigelse. Handlinger skal omfatte fejlrettelse,
disponering af produkt og forebyggelse af gentagelser samt dokumentation for den korrigerende handling

Olieholdige fodermidler: Olieholdige fodermidler fremgar af forordningen om Fortegnelsen over fodermidler (EU 68/2013)
Transportenhed: En enhed, der transporterer foder

Varmebehandling: En proces foder undergar, sa det opnar en temperatur pa min. 81 C.

Zoneopdeling: Kold zone = urent omrade fgr varmebehandling. Varm zone = rent omrade fra og efter varmebehandling.

Skematisk oversigt over foder (foderstoffer):

Foder (Foderstoffer)
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defineret i disse forordninger Forordning 178/2002 Forordning 767/2009 Forordning 1831/2003

Kilde: FVST



TILTRADELSE TIL BRANCHEKODEN FOR FREMSTILLING OG TRANSPORT AF FIERKRAFODER

Det forudsaettes at alt foder, der anvendes til den erhvervsmaessige aeg- og slagtekyllingeproduktion i Danmark, skal
fremstilles og handteres jf. geeldende lovgivning for foder og fodervirksomheder.

Alle virksomheder under Danske &g, Udvalget for Slagtefjerkrae, samt DAKOFO og virksomheder herunder der
producerer og transporterer fijerkraefoder, er forpligtiget til at tiltraede naervaerende branchekode.

En komplet liste over virksomheder, der har tiltradt naervaerende branchekode, er offentliggjort pa
www.danskfjerkrae.dk

Branchekoden for fremstilling og transport af fjerkraefoder traeder i kraft fra den 1. april 2021.

Andre aftaleparter kan, efter eget gnske, tiltreede branchekoden.

Medunderskrevne aftaleparter bekreefter hermed, at branchekoden er aftalt og sat i drift som beskrevet:

For DAKOFO: For Udvalget for Slagtefjerkrae

For Danske £g Andre aftaleparter

Kgbenhavn d. / 2021



http://www.danskfjerkrae.dk/
http://www.danskfjerkrae.dk/

1. FOLGEGRUPPEN

Denne branchekode er en aftale mellem fglgende parter:
e Danske £g

e Udvalget for Slagtefjerkrae

e DAKOFO

En branchekode er pakraevet som en del af det nationale salmonellabekaempelsesprogram.

Fedevarestyrelsen har vurderet, at denne branchekode er tilstraekkelig til at forebygge, at Salmonella introduceres i
produktionskaeden, og til at sikre, at eventuelt introduceret Salmonella fjernes effektivt fra produktionskaeden.

1.1. FOLGEGRUPPENS SAMMENSATNING

Folgegruppen har fglgende sammensatning:

e En ekstern formand udpeget af fglgegruppen

e Fire repraesentanter udpeget af DAKOFO

e Fire reprasentanter udpeget af Danske £g og Udvalget for Slagtefjerkrae
e Enreprasentant fra Fedevarestyrelsen

e En observatgr i form af en repraesentant fra en ekstern auditorvirksomhed
e En observatgr udpeget af DAKOFO

e En observatgr udpeget af Danske £g

e Fglgegruppen kan efter behov supplere sig med ekstern bistand

Som repraesentant i fglgegruppen skal man deltage i fglgegruppens mgder. Det er den enkelte instans’ ansvar at
sikre, at dette sker. Fjerkraeproducenter kan ikke udnaevnes som repraesentanter eller observatgrer. Observatgrer
har ikke stemmeret i tilfeelde af afstemning.

Bilag og referater fra mgderne i fglgegruppen er fortrolige og kun tilgaengelige for fglgegruppen og
Fedevarestyrelsen. Fglgegruppen orienterer Igbende relevante aftaleparter om gruppens arbejde og beslutninger,
bade i relation til revidering af branchekoden samt andre ikke fortrolige informationer.

Felgegruppen sikrer, at branchekoden efterleves, og drgfter Igbende tiltag for at malrette, effektivisere og udvikle
branchekoden.

Landbrug & Fgdevarer stiller sekretariat til radighed samt er ansvarlig for aflgnning af formanden.
Felgegruppen mgdes efter behov, dog mindst en gang pr. kvartal. Mgderne indkaldes af sekretariatet pa vegne af
formanden.

En aktuel liste over fglgegruppens repraesentanter kan findes pa www.danskfjerkrae.dk.

1.2. FORMAND OG NASTFORMAND

Fglgegruppen ledes af en ekstern formand og en naestformand. Formanden er ansat af Landbrug & Fgdevarer og
udpeget pa baggrund af faglige kvalifikationer inden for mikrobiologi og risikovurdering. Skift af formand, og
dermed opsigelse af den nuvaerende formand, kan ske efter den gaeldende kontrakt.

Ved ansaettelse af ny formand sker dette via et bedgmmelsesudvalg bestaende af fire personer, som nedszttes af
felgegruppen. Bedgmmelsesudvalget har mindst et medlem fra et universitet med mikrobiologisk ekspertise inden
for omradet.

| tilfzelde af formandens fraveer varetages formandsposten af naestformanden. Naestformanden udpeges af
Felgegruppen for en periode pa maksimalt to ar. Udpegningen sker ved det fgrste kvartalsmgde i ulige kalenderar.
Naestformanden udpeges blandt medlemmerne i fglgegruppen.
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2. FORMAL OG OMFANG

Formalet med branchekoden er at definere regler for fremstilling, handtering og transport af foder til
fierkreeproduktion af seg og slagtekyllinger med henblik pa at bekaampe forekomst af Salmonella i foderet.

Branchekoden lever som minimum op til de geeldende lovkrav om bekeempelse af Salmonella i foder. | tilfeelde af
2&ndret lovgivning vil branchekoden blive opdateret i henhold hertil.

Branchekoden fastleegger retningslinjer for proceskontrol, auditrapportering, anvendelse af resultater og
iveerksaettelse af korrigerende handlinger. Branchekoden er opbygget efter Hazard Analysis Critical Control Points,
HACCP-principperne, som specificeret af Codex Alimentarius.

F@devarestyrelsen foretager supervision af branchekoden ved repraesentationen i fglgegruppen. En virksomhed, der
er godkendt under branchekoden, kan dog fortsat blive udtaget til malrettet kontrol af Fedevarestyrelsen under
relevante kampagner.

Bade inden- og udenlandske virksomheder, der er registreret og godkendt efter gaeldende lovgivning, kan tilslutte
sig branchekoden. Det samme geelder produktionsmaessigt adskilte fabriksanlzeg.

Branchekoden omhandler ogsa szerlige forhold under transport med foder, der gor sig gaeldende ved udbrud af
anmeldepligtige og andre smitsomme sygdomme.

Branchekoden revideres minimum hvert femte ar.



3. GODKENDELSE AF AUDITORVIRKSOMHED

Felgegruppen skal ved godkendelse af auditorvirksomheder sikre, at fglgende minimumskrav opfyldes.

Hos auditorvirksomheden skal der foreligge skriftlige procedurer for:

e udfgrelse af audit

e udtagning af prever

e udarbejdelse af auditrapporter indeholdende farvedefinitioner pa afvigelser (se kap. 4.3.)
o tilbagemelding til virksomheder herunder reaktion, hvis branchekoden ikke er overholdt
o opfglgning pa tidligere afvigelser og reflekterende handling

Den eksterne auditorvirksomhed skal have en organisation/struktur med ansvar og befgjelser, der sikrer, at
kontrollen udfgres. Dette indebarer bl.a. uddannelse og traening af de personer, der udfgrer audit.

Auditgrer, der udfgrer proceskontrol, skal som minimum have dokumenterbart:

e kendskab til geeldende foderstoflovgivning og foderhygiejneforordningen

e proces-teknisk indsigt i fodervirksomheder

e viden om identificering og fastleeggelse af kritiske styringspunkter i relation til foderhygiejne
o relevant mikrobiologisk viden

e viden om HACCP

e viden om auditering

e uvildighed i forhold til de fabrikker, der auditeres

Laboratoriet, der udfgrer analyser, skal vaere akkrediteret i henhold til ISO 17025.

Der ma maksimalt ga 24 timer, fra prgven udtages, til analysen pabegyndes. Auditorvirksomheden skal sikre, at
auditrapporten fremsendes til modtager snarest muligt efter, at analyserne er afsluttet.

Folgegruppen vurderer Igbende de eksterne auditgrers arbejde i form af gennemgang af auditrapporterne pa
felgegruppens meder.



4. GODKENDELSE AF FODERVIRKSOMHEDER | HENHOLD TIL BRANCHEKODEN

4.1. OPNAELSE AF GODKENDELSESTILSAGN

Nye fodervirksomheder og transportenheder (se kap. 10) skal modtage et besgg — et eksternt audit - af en godkendt
auditorvirksomhed. Besgget bestar af en auditering og en gennemgang af virksomheden i henhold til branchekoden.
Pa grundlag af bes@get og resultatet af prgverne udtaget under dette udarbejder auditorvirksomheden en rapport,
der beskriver virksomheden samt eventuelle tiltag, der vurderes ngdvendige for opnaelse af et godkendelsestilsagn.
Auditorvirksomheden og/eller fglgegruppen kan kraeve yderligere dokumentation for forholdene pa virksomheden,
hvis det foreliggende ikke er tilstraekkeligt.

Godkendelse af nye biler, trailere, anhangere, etc. hos allerede godkendte virksomheder kan ske ved fremsendelse
af et vaskecertifikat til auditorvirksomheden. Vaskecertifikatet skal godkendes af auditorvirksomheden, fgr
transport med fjerkreefoder kan ske.

Alle virksomheder, der er omfattet af branchekoden, skal udarbejde et egenkontrolprogram (HACCP-program) i
overensstemmelse med kapitel 6 og bilag 2. Egenkontrolprogrammet godkendes af fglgegruppen pa baggrund af
indstillinger fra formanden og auditorvirksomheden.

Der kan ansgges om godkendelsestilsagn til flere separate linjer pa samme fabrik.

Hvis en allerede godkendt fabrik gnsker fabrikken opdelt i flere separate linjer med tilhgrende godkendelsestilsagn,
kan fglgegruppen tildele godkendelsestilsagn for alle linjer, hvis det ved sidste audit er konstateret, at
branchekoden overholdes.

Et betinget godkendelsestilsagn betyder, at virksomheden udelukkende kan levere foder til brugsbesaetninger (se
bilag 1). Et betinget godkendelsestilsagn kan maksimalt opretholdes i to kvartaler, hvorefter virksomheden skal
opna et godkendelsestilsagn for fortsat at vaere med i ordningen. Fglgegruppen kan i szerlige tilfeelde dispensere, sa
en betinget godkendelse kan opretholdes i op til 4 kvartaler.

Nye virksomheder, der godkendes, vil altid blive tildelt et betinget godkendelsestilsagn i det fgrste kvartal.
Virksomheder med knock out (KO), skal altid starte med et betinget godkendelsestilsagn (se kapitel 4.4.)

Et godkendelsestilsagn betyder, at virksomheden er godkendst til at levere foder til avisbesaetninger,
centralopdraetningsvirksomheder, formeringsvirksomheder og brugsbesaetninger (se bilag 1.). Der kan vaere forhold,
der bevirker, at virksomheden ikke kan opna/opretholde godkendelsestilsagnet (se kapitel 4.4).

Gennemgang af auditorvirksomhedernes auditrapporter er et fast punkt pa dagsordenen ved fglgegruppens
kvartalsvise mgder.

Behandling af nye ansggninger sker pa det fgrstkommende mgde i fglgegruppen.

4.2. OPRETHOLDELSE AF GODKENDELSESTILSAGN

Alle virksomheder under branchekoden godkendes for et kvartal ad gangen.

Godkendelsen gives pa baggrund af handtering af de styrende foranstaltninger, resultaterne af virksomhedens
mikrobiologiske overvagningsprogram og audittilsynets rapport.

Virksomhedens egenkontrolprogram skal indeholde et mikrobiologisk overvagningsprogram.
Overvagningsprogrammet skal fastlaegge prgvetagningssted, frekvens for prgvetagning pr. produktionslinje pr. uge,
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analyseprogram med angivelse af anvendte analysemetoder, procedurer og instrukser for prgvetagning og
prgvehandtering frem til pabegyndt analyse samt resultatformidling.

Virksomheden skal undersgge prgver af produktrester, beleegninger eller lignende fra omrader i anleegget, der kan
udggre en hygiejnisk risiko (produktophobninger, kondensdannelse og krydskontaminering). Prgverne skal som
minimum undersgges for forekomst af Salmonella og coliforme bakterier.

Virksomheden skal som minimum udtage tre prgver pr. produktionslinje pr. uge under virksomhedens
egenkontrolprogram, med mindre virksomheden kan dokumentere sarlige forhold, som kan nedszette denne
prevefrekvens. Dette beror pa en vurdering foretaget af fglgegruppen.

Virksomheden skal udfgre korrigerende handlinger ved overskridelse af de fastsatte, kritiske graenser (se bilag 6).
Ved auditering skal analyseresultaterne for egenkontrollen foreligge og vurderes, og der skal foreligge
dokumentation for den korrigerende handling og evaluering af effekten af de korrigerende handlinger i
virksomhedens egenkontrolprogram.

4.3. AUDITERING VED EKSTERN AUDITORVIRKSOMHED

Alle virksomheder far gennemfgrt en uanmeldt auditering pr. kvartal. Virksomheden kan derudover rekvirere
supplerende besgg.

Ved hver audit gennemgas virksomheden med henblik pa vurdering af produktionshygiejnen og en dokumenteret
efterlevelse af branchekoden. Ved besggene udtages minimum fem relevante prgver af produktrester, beleegninger
el. lign pr. produktionslinje fra omrader i anlaegget, der kan udggre en hygiejnisk risiko (produktophobninger,
kondensdannelse, krydskontaminering etc.) til analyse for Salmonella, coliforme bakterier og total kimtal.
Forefindes der ikke beleegninger, produktrester el.lign., kan der anvendes en swaptest ved udtagning af prgverne.
Afvigelsesvurdering og kritiske graenser er defineret i bilag 6.

Analyserne skal udfgres i henhold til egnede ISO-, NMKL-, NordVal- eller Afnor-validerede metoder.

Efter audit fremsendes en fortrolig auditrapport til fodervirksomheden med kopi til felgegruppens formand og
nastformand.

Status i auditrapporten er defineret ud fra nedenstaende farvekoder:
Godkendt = . (Grgn) Betydende Afvigelse = (Gul)

Mindre afvigelse = ’ (BIa) Knock out = . (Rgd)

Omkostningerne til det eksterne audit afholdes af den enkelte virksomhed.

4.4. ZANDRING AF STATUS ELLER UDTRADELSE AF BRANCHEKODEN

4.4.1. KO OG HANDTERING HERAF

For fodervirksomheder:

Hvis auditorvirksomheden finder belaeg for fratagelse af godkendelsestilsagnet, kontaktes formanden. Det er
dernaest op til formanden at vurdere, om der skal tildeles et direkte KO eller om sagen fgrst skal drgftes i
felgegruppen. Det er udelukkende formanden eller naestformanden, der kan meddele en fodervirksomhed et KO.
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Den fgrste tildeling af tilsagn efter et KO vil altid vaere et betinget godkendelsestilsagn.

For transportenheder:

Hvis auditorvirksomheden finder belaeg for fratagelse af godkendelsestilsagnet (KO), kan de meddele dette direkte til
transportenheden. Transportenheden betragtes som udtradt af branchekoden ved KO. Godkendelsestilsagn kan gen-
opnas ved fremsendelse af et godkendt vaskecertifikat.

Folgegruppen kan i helt specielle tilfalde, vaelge at re-godkende fodervirksomheder og transportenheder ud fra
andre forudsatninger end de nedenfor skrevne. Dette beror pa en konkret vurdering og drgftelse foretaget i
felgegruppen.

4.4.2 FUND AF SALMONELLA

Ved fund af Salmonella i prgver udtaget ved audit eller ved virksomhedens egenkontrol skal fodervirksomheden
med gjeblikkelig virkning stoppe leverancen af fjerkraefoder. Formanden tildeler virksomheden et KO. Reaktion
herpa skal ske jf. skema i kap. 4.4.7.

Er der tale om et enkeltstdende tilfeelde, kan virksomheden genoptage leverancen af foder, nar der er foretaget en
ny, godkendt audit. Der kan i saerlige tilfaelde dispenseres, sa godkendelsen alene foretages ud fra resultater fra
virksomhedens egenkontrol, som kan godtggre, at virksomheden atter er fri for Salmonella. Formanden traeffer
afggrelsen om, hvornar virksomheden kan re-godkendes.

Er der tale om gentagne fund (to eller flere) af Salmonella, kan leverancen fgrst genoptages, nar fglgegruppen har
re-godkendt virksomheden. Dette kraever minimum to ekstra audits pa virksomheden. Der skal vaere en vis
produktion af foder pa virksomheden (minimum en uge) mellem de to audits, sa der foreligger en konkret
produktionsperiode som grundlag for vurderingen. Fglgegruppen skal sikre, at ovenstaende procedure overholdes,
sa virksomheden hurtigst muligt kan re-godkendes.

Virksomheden skal desuden foretage renggring og desinfektion af produktionslinjen, som minimum fra
varmebehandlingens start til og med udleveringsomradet pa virksomheden.

Tilbageveerende foder (fremstillet siden seneste, negative prgvesvar) skal destrueres eller varmebehandles pa ny.

Selvom der er foretaget ekstra, anmeldt audit, skal der i samme kvartal ogsa foreligge resultater fra et ordinaert,
uanmeldt audit for, t virksomheden er berettiget til et godkendelsestilsagn.

Ved fund af Salmonella i foder som fodervirksomheden vurderer, ikke er farligt, er virksomheden ikke forpligtiget til
at informere Fgdevarestyrelsen.

Der henvises endvidere til bilag 8, Drejebog ved fund af Salmonella pa en fodervirksomhed.

4.4.3. VARMEBEHANDLINGSKRAV IKKE OPFYLDT

Hvis det ved audit konstateres, at varmebehandlingskravet ikke overholdes, skal al produktion og udlevering af
fijerkraefoder stoppes. Formanden kontaktes straks, og formanden tildeler et KO.

Zndring fra KO til betinget godkendelsestilsagn kan ske, nar dokumentation for varmebehandlingen pa ny er fundet
tilfredsstillende.

Felgegruppen kan kraeve, at der foretages et tilpasset audit (evt. uden prgvetagning) med specifik opfglgning pa den
konkrete sag.
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Ved manglende overholdelse af egenkontrolprogrammet i forhold til varmebehandling skal fodervirksomheden
straks meddele dette til formanden. Hvis der ikke er foretaget rettidige, korrigerende handlinger, kan virksomheden
tildeles KO.

4.4.4. FUND AF COLIFORME BAKTERIER

Hvis der ved to gentagne prgver, udtaget af auditorvirksomheden og udtaget pa samme udtagningssted, pavises
coliforme bakterier i antal over 10.000 CFU pr. gram, skal virksomheden inden for 2 uger kunne dokumentere, at der
er foretaget renggring og desinfektion. Desuden skal der foreligge prgvesvar, der er under graeensevardien for
coliforme bakterier. Hvis dette ikke kan dokumenteres, sa meddeler formanden, at status sendres fra et
godkendelsestilsagn til et betinget godkendelsestilsagn.

Virksomheden kan igen opna et godkendelsestilsagn, nar det ved et nyt audit er godtgjort, at alle forhold er i orden.

Ved mange gentagne fund af coliforme bakterier i antal over 10.000 CFU pr. gram i egenkontrolprgverne kan
formanden, efter drgftelse i fglgegruppen, indstille til virksomheden, at der bgr ske korrigerende handlinger pa
virksomheden, der kan sikre, at antallet af coliforme bakterier nedbringes. De konkrete tilfaelde vurderes dermed
ligeledes ud fra tidligere forhold og gvrige forhold pa virksomheden.

4.4.5. ANDRE FORHOLD AF BETYDNING FOR UDTRADELSE ELLER £ZNDRING AF STATUS
En virksomhed under branchekoden, der i to pa hinanden fglgende kvartaler ikke har opnaet et

godkendelsestilsagn, betragtes som udtradt af branchekoden, med mindre fglgegruppen har givet en dispensation.

Hvis en virksomhed overskrider branchekodens kritiske punkter og/eller handler ureflekteret og/eller undlader at
korrigere papegede forhold, kan fglgegruppen fratage virksomhedens godkendelsestilsagn.

Virksomheden kan pa ny tilslutte sig neervaerende branchekode efter bestemmelsen i kap. 4.1.

Nar en virksomhed ikke kan opretholde et godkendelsestilsagn eller selv beslutter, at de gnsker at udtraede af
branchekoden, skal virksomheden meddele dette til sekretariatet for branchekoden, til auditorvirksomhed samt til
Fedevarestyrelsen.

4.4.6. ANDRE AFVIGELSER

Ud over ovennaevnte afvigelser opererer auditorvirksomheden ogsa med mindre afvigelser og betydende afvigelser.

Disse fremgar af skemaet over afvigelsesvurdering i bilag 6.
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4.4.7.

Kritisk graense

Fund af Salmonella

EGENKONTROL OG/ELLER EKSTERN
AUDIT

Varmebehandlingskrav ikke opfyldt

EGENKONTROL OG/ELLER EKSTERN
AUDIT

Fund af to pa hinanden fglgende
prgver med coliforme bakterier
over 10.000 CFU/gram fra samme
udtagningssted

EGENKONTROL OG/ELLER EKSTERN
AUDIT

Andre forhold

EGENKONTROL OG/ELLER EKSTERN
AUDIT

Konsekvens
KO (Knock Out)

Produktion og
udlevering stoppes

Virksomheden og
formanden kontaktes
straks

KO (Knock Out)

Produktion og
udlevering stoppes

Virksomheden og
formanden kontaktes
straks

Betydende afvigelse

Virksomheden og
formanden kontaktes
straks

Statuszendring til
"betinget
godkendelse”

Andre afvigelser
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SKEMATISK OVERSIGT OVER AFVIGELSER PA VIRKSOMHEDER OG KONSEKVENSER

Reaktion

Ved fund i egenkontrolprgver:
Virksomheden skal straks orientere formanden.

Ved fund i prgver udtaget ved audit: Auditorvirksomhed
underretter straks virksomheden og formanden om fundet.

Formanden meddeler virksomheden, at de gjeblikkelig skal
stoppe produktion og udlevering af fjerkraefoder.

Fgrste fund: Produktion og udlevering kan genoptages, nar
et nyt, anmeldt audit finder virksomheden fri for Salmonella
eller efter dispensation fra fglgegruppen pa baggrund af, at
virksomhedens egenkontrol har verificeret, at virksomheden
er fri for Salmonella, og formanden har godkendt dette.

Gentagne fund: Produktion og udlevering kan genoptages,
nar fglgegruppen efter to anmeldte audit har re-godkendt
virksomheden. Der skal som minimum vaere produktion pa
virksomheden i en uge mellem besggene.

Ved manglende overholdelse i egenkontrol: Virksomheden
underretter straks formanden.

Ved fund af manglende overholdelse ved audit:
Auditorvirksomheden underretter straks virksomheden samt
formanden om afvigelsen.

Formanden meddeler virksomheden, at de gjeblikkelig skal
stoppe produktion og udlevering af fjerkraefoder.

Zndring fra KO til betinget godkendelsestilsagn kan ske, nar
dokumentation for varmebehandlingen pa ny er fundet
tilfredsstillende af fglgegruppen.

Fglgegruppen kan kraeve, at der foretages et audit (evt.
tilpasset og uden prgvetagning) med specifik opfglgning pa
den konkrete sag forud for en re-godkendelse.

Hvis der ved to gentagne prgver, udtaget af auditor-
virksomheden og udtaget pa samme udtagningssted, pavises
coliforme bakterier i antal over 10.000 CFU pr. gram, skal
virksomheden inden for 2 uger kunne dokumentere, at der
er foretaget renggring og desinfektion. Desuden skal der
foreligge prgvesvar, der er under graenseveerdien for
coliforme bakterier. Hvis dette ikke kan dokumenteres, sa
meddeler formanden, at status sendres fra et
godkendelsestilsagn til et betinget godkendelsestilsagn.
Virksomheden kan igen opna et godkendelsestilsagn, nar det
ved et nyt audit er godtgjort, at alle forhold er i orden. Ved
mange gentagne fund af coliforme bakterier i antal over
10.000 CFU pr. gram i egenkontrolprgverne kan formanden,
efter drgftelse i fglgegruppen, indstille til virksomheden, at
der bgr ske korrigerende handlinger pa virksomheden, der
kan sikre, at antallet af coliforme bakterier nedbringes. De
konkrete tilfaelde vurderes dermed ligeledes ud fra tidligere
forhold og gvrige forhold pa virksomheden.

Formanden og auditorvirksomheden drgfter den
pagaldende afvigelse og vurderer, om sagen skal indstilles til
behandling i folgegruppen.



5. GENEREL DOKUMENTATION OG KOMMUNIKATION

Som dokumentation for, at virksomhederne overholder alle krav i branchekoden, galder fglgende:

| hvert kvartal udarbejder auditorvirksomheden en fortrolig auditrapport vedlagt analyseresultaterne fra prgverne,
udtaget pa audit. Auditrapporten fremsendes til virksomheden med kopi til formand og naestformand. Rapporten
skal papege eventuelle mangler og foresla korrigerende tiltag.

Pa baggrund af gennemgangen af virksomhedens status, auditorvirksomhedens indstilling, eventuelle afvigelser samt
dreftelser i fglgegruppen beslutter formanden i samrad med fglgegruppen, hvilke virksomheder der skal have tildelt
henholdsvis godkendelsestilsagn og betinget godkendelsestilsagn for det fglgende kvartal.

Der fremsendes herefter en mail til virksomheden, hvoraf det opnaede tilsagn fremgar.

Gyldighedsperioden (et kvartal) oplyses pa godkendelsestilsagnet (”gyldig til”) dog med forbehold for aendringer af
status i Igbet af det pagaeldende kvartal.

Sekretariatet sender listen over tildelte godkendelsestilsagn efter enhver opdatering til Fjerkreebranchen,
Fpdevarestyrelsen og DAKOFO. Listen publiceres i L&F Fjerkrae manedsblad. Listen over tilsagn findes pa:
www.danskfjerkrae.dk

Ved &ndring af status orienteres ovennavnte parter ved sekretariatet.

5.1. ORIENTERING OG KOMMUNIKATION VED FUND AF SALMONELLA

Nar der ved prgver fra egenkontrollen eller audit pavises Salmonella, skal formanden for fglgegruppen straks
orienteres telefonisk. Telefonnummer pa formand og naestformand forefindes pa www.danskfjerkrae.dk

Hvis formanden ikke traeffes, kontaktes nastformanden. Formanden tildeler virksomheden et KO.

Al udlevering af foder til fjerkrae stoppes, og fodervirksomheden underretter aftagere af foder fra perioden fra den
seneste udtagningsdato for negative prever til dato for KO.

Formanden for fglgegruppen videresender straks oplysningerne til sekretariatet, der foretager en opdatering af
listen over tildelte godkendelsestilsagn

Haendelsesforlgb efter handtering af Salmonellafund pa virksomheden:

Virksomheden skal udarbejde en fyldestggrende beskrivelse af haendelsesforlgbet med gennemgang af fund,
aktioner herpa, samt resultater heraf. Dette skal sendes til formanden hurtigst muligt efter fundet og handtering
deraf.

Haendelsesforlgb skal indeholde:
e Dato for udtagelse af positive prgve og angivelse af udtagningssted
e Dato for seneste renggring og desinfektion med angivelse af renggringsmetode og omrade
e Dato for udtagning af seneste negative egenkontrolprgver
e Analysesvar for nye egenkontrolprgver.
e Dato for notifikation af kunder
¢ Information om foretaget gennemgang af instrukser og information til personale
e Dato for opstart af produktionen med angivelse af fodertype
e Dato for rekvireret besgg af auditor samt konklusion heraf

Haendelsesforlgb skal sendes til formanden og naestformanden samt til auditorvirksomheden.
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6. ETABLERING AF EGENKONTROLPROGRAM

Dette kapitel beskriver de forudsaetninger, der skal vaere pa plads, forud for godkendelse af fodervirksomhedens
egenkontrolprogram baseret pa HACCP princippet (se bilag 2.). Fodervirksomheden skal som minimum fastleegge
ansvar for produktionen og renggringsprocedurerne.

6.1. EGENKONTROLPROGRAM

Egenkontrolprogrammet skal indeholde beskrivelse af procedurer som sikrer, at nedenstaende generelle
hygiejneregler overholdes.

Fabriksomradet skal vaere ryddeligt og renholdt.

Fabriksomradet skal vaere vel draenet med fald mod aflgb. Fabriksomradet skal vaere belagt med beton, asfalt eller
lignende fast materiale og veere fri for vegetation.

Praktiske foranstaltninger, der hindrer adgang eller ophold af insekter, fugle, gnavere eller andre dyr, skal vaere
implementeret.

Tilfgrte fodermidler skal inspiceres for forekomst af mug, vandskader og tegn pa forurening bl.a. fra insekter, fugle
og gnavere.

Fodermidlerne skal handteres og lagres adskilt fra faerdige foderblandinger. Under lagringen skal fodermidlerne
beskyttes mod indtreengende fugt og kondensdannelse (se ogsa kap. 6.5).

Der skal treeffes foranstaltninger, der kontrollerer og mindsker snavs og stgvdannelse i fabrikationslokalerne. Al
uvedkommende emballage, redskaber m.m., der kan samle stgv, fjernes efter brug.

Der skal traeffes foranstaltninger til at forhindre kontaminering af faerdigvarer fra varer, der ikke har gennemgaet
varmebehandling, jf. neervaerende branchekode.

Virksomhedens egenkontrolprogram skal minimum omfatte fglgende:

e procedurebeskrivelse for prgvetagning og meaerkning af egenkontrolprgver

e plan for pr@gvetagning, sa det over tid sikres, at kritiske steder pa hele den varme side er omfattet af
prgvetagningen

e procedurebeskrivelse, der sikrer entydig prevemaerkning i forhold til prgvetagningssted og udtagningstidspunkt

e registrering af prgvetagning

e procedurebeskrivelse for handtering af resultater af analysen af udtagne prgver

e plan for korrigerende handlinger og generel opfglgning pa fejl

Analyselaboratoriet skal have et kvalitetsstyringssystem, der omfatter:

e procedurebeskrivelse for prevemodtagelse, prgvehandtering og resultatregistrering
e procedurebeskrivelse for handtering af metodebeskrivelser

e validering af analyseresultater

e dokumentation for uddannelse og treening af medarbejdere

Akkrediterede virksomhedslaboratorier er ikke omfattet af branchekoden.

Ikke-akkrediterede virksomhedslaboratorier auditeres af den eksterne auditorvirksomhed en gang arligt. Der
fremsendes en selvstaendig rapport pa denne kontrol til virksomheden, formanden og naestformanden for
felgegruppen.
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6.2. OMFANG

Virksomheden skal beskrive, hvilke produktionslinjer og/eller transportenheder der er omfattet af branchekoden.
Hvis ikke alle enheder er omfattet, skal virksomheden kunne dokumentere, at omfattede enheder holdes adskilt fra
enheder, hvori der handteres foder, som ikke er produceret i henhold til naerveerende branchekode. Adskillelsen
skal vaere geeldende i alle led fra varmebehandling til og med levering af faerdigvarer pa forbrugsstedet.

6.3. PROCESBESKRIVELSE

Produktionsgangen og handteringen fra modtagelse af fodermidler til og med levering af faerdigvarer pa
forbrugsstedet illustreres i et flowdiagram. Flowdiagrammet eller supplerende beskrivelser skal omfatte
beskrivelserne i kap. 6.4. Virksomheden skal medtage yderligere relevante oplysninger.

6.4. FLOWDIAGRAMMER OG PLANTEGNINGER

Alle proces- og handteringstrin fra modtagelse af fodermidler til og med levering af faerdigvarer pa forbrugsstedet
illustreres med angivelse af produkt flow herunder returstrgmme i et flowdiagram.

Fastlagte, kritiske styringspunkter (CCP’er) jf. bilag 2. markeres i flowdiagrammet. Der udfaerdiges plantegninger, der
viser placering af udstyr, transportveje, etc. i de enkelte lokaler, etager og zoner med optegnelser over kold og varm
zone.

Der redeggres for, hvordan transporten af faerdigvarer foretages, herunder fastlagte procesbeskrivelser, manualer
og instruktioner for transport af faerdigvarer.

6.5. EGNETHED AF PROCESANLAG

Procesanlaggets egnethed skal vurderes ud fra fglgende parametre:

e Fodermiddelindtag skal vaere beskyttet mod fugt og vaere konstrueret, sa de kan renggres

o Ved materialevalg og design af maskiner, udstyr og inventar sikres, at det er muligt at foretage en effektiv
renggring.

e Efter varmebehandling skal foderet ledes direkte til kgleren og nedkgles til lagerstabilitet. Band- og tarnkglere
ma ikke anvendes. Kondens i kgleren skal undgas.

o  Luft til kplere og pneumatisk transport af varmebehandlet foder skal indtages fra et velegnet sted, beskyttet
mod st@v fra fodermidler og ikke-varmebehandlet foder. Indholdet af andre urenheder skal veere minimalt.

e Ved coatning efter kgling skal coateren udformes, sa kondens og belaegninger minimeres, og krydskontaminering
undgas (evt. ved anbringelse af coateren i et separat rum).

o Redlere og elevatorbunde, som procesmaessigt ligger efter varmebehandling, skal vaere tilgaengelige for
inspektion og renggring.

e | anlaegget skal foderblandinger, der ikke har opnaet korrekt temperatur, ledes uden om kgleren til fornyet
varmebehandling.

e Der skal sikres fuldstaendig fysisk adskillelse mellem varme og kolde zoner pa virksomheden.

6.6. REVISION AF EGENKONTROLPROGRAM

Egenkontrolprogrammet revideres mindst hvert andet ar.
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Zndringer i programmet skal forelaegges auditorvirksomheden. Ved fgrstkommende audit vil revideringen af
egenkontrolprogrammet blive vurderet.

Virksomheden har pligt til at meddele auditorvirksomheden, hvis der sker eendringer i udstyr eller andet, som kan

pavirke fastlaeggelsen eller styringen af de kritiske styringspunkter, og ligeledes revidere egenkontrolprogrammet i
overensstemmelse hermed.

Den kvalitetsansvarlige er forpligtet til at oplyse og fremsende relevante a&ndringer af egenkontrolprogrammet til
auditorvirksomheden senest hvert 2. ar.

Folgegruppen orienteres herom ved gennemgang af auditrapporten pa fglgegruppens mgder.
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7. VARMEBEHANDLING

Felgende parametre skal efterleves i varmebehandlingsprocessen:

Alt foder til fjerkrae skal varmebehandles, sa det sikres, at foderet som minimum udsaettes for en momentan
opvarmning til 81°C et sted i procesforlgbet

Undtaget for varmebehandling er vitaminer, provitaminer og kemisk veldefinerede stoffer med tilsvarende
virkning, mineralstoffer og sporelementer, enzymer, aromastoffer samt vegetabilske olier, der tilseettes i
flydende form til coatning, der er sikret ved en risikovurdering ikke at udggre en risiko for introduktion af
Salmonella

Tilsat fedt efter varmebehandling skal veere indkgbt varmebehandlet

Den styrende temperatur skal ligge for stop eller recirkulering. Der styres efter:
e meltemperaturen, hvis det kan dokumenteres, at der opnas 81°C et sted i varmebehandlingsprocessen
e eller en temperatur malt et sted i varmebehandlingsprocessen, hvor der som minimum skal opnas 81°C.

Den temperatur, der styres efter, skal males og registreres mindst en gang i minuttet, medmindre der foreligger
dispensation fra fglgegruppen. Beregnet pille-temperatur er for usikker en metode og accepteres ikke

Hvis der styres efter meltemperaturen, skal malinger mindst hver anden time verificere, at der opnas mindst
81°C et sted i varmebehandlingsprocessen. Ved anvendelse af TAD-maling skal der som minimum foretages
maling hvert fjerde minut

Verifikation og validering af nye varmebehandlingsprocesser og malesystemer skal godkendes af fglgegruppen
inden ibrugtagning

Det skal veere muligt at udtage en prgve til manuel temperaturmaling af foderet et sted i varmebehandlings-
processen med henblik pa verifikation af opnaelse af 81°C

Foder, der ikke har opnaet den foreskrevne temperatur, skal ledes uden om kgler til fornyet varmebehandling
eller destruktion. Dette skal styres automatisk efter den valgte, styrende temperatur. Det skal fremga af
temperaturdokumentationen, hvorvidt foderet er ledt direkte til kgler eller uden om kgleren.

De styrende temperaturfglere skal kunne afmonteres og kontrolleres over for et kalibreret
referencetermometer. Processen skal korrigeres efter kalibreringsresultatet. Virksomheden skal fgre
dokumentation for, at denne kontrol udfgres

Der skal foretages kalibrering af anvendte termometre jf. det godkendte egenkontrolprogram.

Der ma maksimalt vaere en tidsforskydning pa logningen pa 120 sekunder af henholdsvis temperaturmaling og
registrering af repelletering

De registrerede temperaturer skal arkiveres i mindst seks maneder og veere tilgeengelige for
auditorvirksomheden og Fgdevarestyrelsen, og der skal foretages back up af disse data

Virksomheden skal Ipbende udfgre kontrol af, at dokumentationen for varmebehandlingen opfylder kravene, sa
der kan ageres hurtig, hvis der finder afvigelser sted. Der fastleegges en frekvens i egenkontrolprogrammet for
dette.

Virksomheden skal til enhver tid kunne dokumentere funktion af klapkassen ved manuel seenkning af
procestemperaturen.

Ved produktionsforhold, hvor der anvendes langt hgjere temperaturbehandlinger af fodermidler, vil det vaere
muligt at ansgge fglgegruppen om en dispensation for frekvensen af maling af temperatur
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8. RENG@RINGS- OG DESINFEKTIONSPROCEDURER

Fglgende procedurer skal efterleves i relation til renggring og desinfektion:

e Virksomheden skal udarbejde et program for renggring og desinfektion

e Beskrivelsen af programmet skal som minimum indeholde oplysninger om metode, frekvens og anvendte midler

e Renggring skal fjerne rester og belaegninger, da disse vil medfgre akkumulering af bakterier, herunder
Salmonella. Dette galder specielt fugtige steder, f.eks. omrader med risiko for kondensdannelse

e Renggring bgr udfgres uden brug af vand og primaert besta i en mekanisk fjernelse af belagninger og rester

e Stgv fjernes ved stgvsugning

e Renggring med trykluft ma som udgangspunkt anvendes i siloer og i kold zone

e Der er krav om daglig renggring af udstyr og omrader for dosering af aromastoffer og andre tilsaetningsstoffer,
hvis doseringen sker efter varmebehandlingen

e Desinfektion bgr kun anvendes pa rengjorte overflader. Der bgr anvendes et bredspektret desinfektionsmiddel

o Gennemfgrt renggring skal dokumenteres lgbende

| Bilag 4 findes en oversigt over den som minimum kraevede frekvens for renggring af den del af virksomheden samt
transportsystemer, der produktionsmaessigt ligger efter varmebehandling. Renggringsfrekvens for den gvrige del af
virksomheden, inklusive siloer til varmebehandlet foder, fastlaegges af virksomheden selv.
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9. RISIKO FOR KRYDSKONTAMINATION

Det skal fastlaegges, hvilke steder der er risiko for krydskontamination. Det skal fremga af egenkontrolprogrammet,
hvilke tiltag der skal sikre, at der ikke sker krydskontaminering

Der skal fastlaegges regler for, hvordan personale ma feerdes mellem forskellige omrader af virksomheden. Specielt
skal der fokuseres pa at undga overslab fra ikke-varmebehandlet side (kold zone) til varmebehandlet side (varm
zone). Eventuelle omklaedningsprocedurer f.eks. ved indtraeden i kgler og pa feerdigvareloft skal beskrives her.

Der skal fastlaegges regler for, hvordan der ma faerdes mellem to separate linjer pa virksomheden for at undga
overslaeb.

Luftindtag til keéleren placeres, sa der ikke er risiko for forurening af luften med fodermidler fra kold zone.

20



10. TRANSPORT

Dette kapitel beskriver forudsatningerne for transport med fjerkraefoder. Virksomhederne skal som minimum
fastlaegge ansvar for transport og renggring af transportenhederne.

Alle anvendte transportmidler skal vaere lukkede trykenheder med mulighed for at kunne renggres og desinficeres,
og veaere godkendt i henhold til kapitel 4.1. Ved brug af andre transportmidler kan der dispenseres efter godkendelse
af felgegruppen.

Transportenheden skal fremsta intakt, ren og ryddelig. Der skal gennemfg@res prgvetagning af den enkelte
transportenhed og bedgmmelse af resultaterne herfra. Bedgmmelse af den logistiske styring af transport af
fierkraefoder foretages pa grundlag af auditering af logistikafdelingen pa den enkelte virksomhed.

Der skal ved alle prgver, udtaget fra transportenheder, foretages analyser for Salmonella og coliforme bakterier.
Ved alle transporter skal der traeffes foranstaltninger til at undga krydskontaminering.

Der fgres logbgger over alle transportenheder. Det fremgar af listen over godkendte fodervirksomheder, hvor
mange transportenheder der er godkendt under den pagaeldende virksomhed.

Flytning af foder pa en landbrugsbedrift fra en silo til en anden, vil kraeve fornyet godkendt varmebehandling af
foderet.

Fglgende materialer ma keres i godkendte biler, uden at det kraever efterfglgende renggring og desinfektion:

e Hele kerner og hele ikke olieholdige frg, der under transport, lagring og handtering ikke har vaeret i kontakt med
andre fodermidler

e Foder fremstillet pd produktionslinjer, der er godkendt efter denne branchekode

Transportenheden skal dog altid inspiceres for renhed og om ngdvendigt renggres, inklusive dokumentation herfor,
for kgrsel med fjerkraefoder igen kan foretages.

Fglgende materialer ma kgres i godkendte biler, men det kraever efterfglgende renggring og desinfektion:

e Hele kerner og hele frg, der er opbevaret eller transporteret med risiko for kontakt med andet foder

e Foder, der er fremstillet pa produktionslinjer, der ikke er godkendt under denne branchekode

e Foder taget retur fra landbrugsbedrift, uanset oprindelig fodervirksomheds status i forhold til branchekoden
e Produkter, der ikke er foder eller har fodermaessig anvendelse

10.1 PRODUCENTENS EGEN TRANSPORT

Fjerkreeproducentens egen transport af hele kerner og ikke-olieholdige, hele frg til hjemmeblandingen, hvis de
bringes direkte fra mark til egen lukket silo eller pa et lager, som opfylder foderstoflovgivningen, skal foretages med
transportmateriel, der er rengjort inden transporten. Transportmateriellet skal desinficeres, hvis der er risiko for, at
det kan vaere forurenet f.eks. efter transport af dyr, produkter heraf eller andre emner, som sadvanligvis udggr en
seerlig risiko for at veere salmonellakontamineret.

Transport af hjemmeblandet foder pa egne bedrifter skal ske med lukkede og rengjorte transportenheder.
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10.2. PROCEDURER FOR AL TRANSPORT AF FJERKRAFODER UNDTAGEN PRODUCENTENS EGEN

TRANSPORT

Fglgende procedurer skal efterleves i relation til transport af fjerkraefoder:

Virksomheden udarbejder et egenkontrolprogram baseret pa HACCP-princippet for al transportmateriel, der er
involveret i transport af fjerkreefoder

| egenkontrollen skal der defineres renggringsplaner for alt omfattet transportmateriel.

Renggringen skal som minimum foretages en gang ugentlig, og desinfektion foretages efter behov, dog
minimum en gang om maneden

Chauffgrerne skal Igbende fgre registrering (logbog) over gennemfgrt transport med kvitteringer fra ansvarlig
person for alle udfgrte handlinger (transport, renggring og desinfektion)

Logbog for igangveerende maned forefindes pa/i transportenheden.

Umiddelbart efter manedens afslutning indkaldes registreringerne til central opbevaring pa logistikkontoret.
Logistikkontoret skal til enhver tid kunne redeggre for registreringerne samt for foretagen transport i
igangvaerende kvartal.

Pa logistikkontoret skal der foreligge lister over det totale antal biler, der kgrer fierkraefoder, med tilhgrende
logbog og opdatering af udskiftning af biler

Minimum en gang manedligt skal der for hver transportenhed foreligge analyseresultat fra en
skrabeprgve/swabtest for undersggelse for Salmonella og coliforme bakterier.

Analyseresultater opbevares centralt og skal vaere tilgeengelige for auditorvirksomheden

Der skal udarbejdes procedurer og manualer for transporten med instruktioner til chauffgrer

Hvis en transportenhed har transporteret foder fra ikke-godkendte fabrikker eller andre varer, skal der foretages
renggring og desinfektion med tilhgrende dokumentation herfor i logbogen — under hensyntagen til kapitel 10.
Hvis transportenheder ogsa daekker interne flytninger pa landbrugsbedrifter eller hjemtagning fra bedrift til
fodervirksomhed af foderblandinger og hele kerner og hele frg, skal geeldende regler overholdes jf. kapitel 10.
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11. EGNETHED AF MODTAGERFORHOLD

Aftageren af fjerkraefoder er ansvarlig for, at modtageforholdene er hygiejnisk forsvarlige, sa der ikke sker
kontaminering af foder, transportbil og materiel ved aflaesning.

Samarbejdspartnere til produktionen i form af slagterier og segpakkerier skal sikre, at aftageren af foderet

overholder nedenstaende forhold:

e Der skal vaere farbar vej for kersel til og fra aflaesningsstedet, og holdepladsen ved aflaesningen skal vaere
veldraenet og af fast materiale

o Siloerne skal veere tilgaengelige og vedligeholdt, sa der kan foretages sikker laesning jf. arbejdstilsynets
retningslinjer

e De faste installationer skal veere forsynet med et blinddaksel og i gvrigt veere udformet saledes, at problemer
med kondensvand undgas

e Alle modtagere skal have deres egen modtagerslange som anfgrt i bilag 5. Aflaesningsslangen skal opbevares tzet
ved aflaesningsstedet og efter endt brug skal slangen opbevares saledes, at den er afskaermet fra gnavere, fugt
og stgv (evt. i lukkede rgr). Alle modtagerslanger skal vaere opbevaret med lukkede muffer i enderne.

e Hvis der ikke forefindes egen modtagerslange, vil der ved levering af foder blive efterladt den anvendte
modtagerslange, og ejer af bedriften vil blive faktureret for denne

e Pladsen omkring fodersiloerne skal veere ryddelig, og den ma ikke anvendes til placering af dgde dyr, ggdning
eller andre emner hverken fra fjerkraestalden eller fra andre steder

e Foderspild skal fijernes af ejer umiddelbart efter hver aflaesning.

e Fjerkraeggdningen skal placeres, sa transportbilen ikke kommer i bergring med den ved kgrsel til og fra
aflaesningsstedet

e Ved fodersilo skal der vaere placeret to passende beholdere til skrald (overtraekssokker 0.a.), og post (bl.a.
foderprgver), der er maerket henholdsvis "SKRALD” og "POST”. Det skal vaere muligt for chauffgren at smide
skrald (pakket i en lukket pose) direkte i beholderen maerket med “SKRALD” fra bilen. Hvis dette ikke er muligt,
ma posen smides fra bilen, sa den lander, sa taet pa beholderen som muligt.

e Ved aflaesning ved paslag skal dette vaere beskyttet mod regn- og grundvand

e Containere til dgde dyr skal placeres vk fra foder-modtagerforhold

e Ved nybygning bgr der sikres, at der anvendes separate veje til kgrsel med foder

Folgegruppen fglger Igbende status pa omradet og har befgjelse til at rette henvendelse til de implicerede
samarbejdspartnere, sa forholdene bliver bragt i orden.

| tilfelde af udbrud af andre bade anmeldepligtige og ikke-anmeldepligtige sygdomme i fjerkraeproduktionen
henvises der til bilag 7.
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12. BLANDING AF FODER

12.1. VIRKSOMHEDER (PRODUCENTER), DER HIEMMEBLANDER

I denne branchekode betyder hjemmeblanding, at man findeler foderet pa egen bedrift.

For hjemmeblanding gzelder fglgende:

e Til hjemmeblanding ma der anvendes varmebehandlede fodermidler, tilskudsfoderblandinger og lighende fra en
godkendt fodervirksomhed

e Der ma ikke anvendes hele, olieholdige frg eller produkter heraf eller flydende olie. Der kan dog anvendes hele
olieholdige frg efter forudgaende dispensation i henhold til Bekendtggrelse om Foder og fodervirksomheder nr.
731 af 29.maj 2020, kapitel 5, §12, safremt at regelsaettes kap. 12.2 overholdes.

o Der ma anvendes hele kerner og ikke-olieholdige, hele frg til hjemmeblandingen, hvis de bringes direkte fra mark
til egen lukket silo eller pa et lager, som opfylder foderstoflovgivningen.

e Det forudseaettes, at de anvendte hele kerner og hele frg er fri for Salmonella. Ved hgst og specielt transport og
opbevaring af hele kerner og hele frg skal man sikre, at der ikke sker kontamination med Salmonella

e Korn, fodermidler, tilskudsfoderblandinger m.v. skal opbevares adskilt fra hinanden

e Opbevaringen af alt foder skal ske i faste lukkede siloer eller andre lukkede opbevaringsfaciliteter

e Lagre, der anvendes til opbevaring af foder, skal sikres mod fugle, gnavere og andre skadedyr

e Fodermglle og interne transportsystemer skal veere lukkede og holdes tgrre og rene

e Foderanlaegget skal veere udformet saledes, at renggring og desinfektion af anlaegget er muligt

o Lokalet, fodermgllen er opstillet i, skal holdes ryddeligt og rent

Det formalede foder ma lagres i op til fem dage og ma kun anvendes pa egne bedrifter.

12.2 DISPENSATION OG KRAV VED ANVENDELSE AF HELE OLIEHOLDIGE FR@ OG OLIER

Forud for anvendelse af olieholdige frg af egen avl eller varmebehandlet flydende olie (min. 81C) ved hjemme-
blanding af foder, skal der ansgges og opnas dispensation hos Fgdevarestyrelsen. Der skal foreligge dokumentation
for denne dispensation.

Ved anvendelse af olieholdige frg skal disse sammenblandes med gvrige hele kerner og hele frg, inden formaling.

Ved anvendelse af olieholdige frg skal anlaegget auditeres og godkendes jf. nedenstaende krav. Godkendelse vil ske
pa folgegruppens kvartalsmgder med tilhgrende udstedelse af godkendelsestilsagn. Man kan ved hjemmeblanding
kun tildeles et BG og er dermed ikke underlagt krav om, at man skal opna et G indenfor to kvartaler (se kapitel 4.1.)

For at efterleve branchekoden kraeves der fglgende ved anvendelse af olieholdige frg eller olier ved
hjemmeblanding:

e Anvendes der hele, olieholdige frg der ikke er varmebehandlet eller varmebehandlet flydende olie, skal man som
hjemmeblander have foretaget audit

e Audit foretages to gange arligt uanmeldt. Hvis forholdene ikke er i orden, gges antal af audit til fire gange arligt
ved de fglgende to kvartaler.

e Audit foretages af en af fglgegruppen godkendt auditgr, der har teknisk indsigt i audit af foderstofanlaeg

e Audit skal foretages inden for den fgrste maned, efter produktionen saettes i gang
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¢ Audit koncentreres om fodermgllen, processen, opbevaringen af foderet samt renligheden af rum og anlzeg,
hvor fodermgllen er placeret

¢ Ved hvert audit udtages 5 prgver, der undersgges for Salmonella og coliforme bakterier

e Der udtages manedlige egenkontrolprgver for Salmonella i form af procesprgver. Analysesvar skal vaere
tilgengelige ved audit

e Ved pavisning af Salmonella vil foderfremstillingen gjeblikkeligt blive stoppet, og der skal skiftes til fodring med
fuldfoder fremstillet under branchekoden. Der vil ske indberetningen om fund af Salmonella i anlaegget til
F@devarestyrelsen. Der kraeves nyt audit, inden anlaegget kan re-godkendes

e Ved pavisning af to pa hinanden efterfglgende fund, i prgver udtaget ved audit, pa over 10.000 coliforme
bakterier kraeves der ekstraordinzer renggring og desinfektion og derefter ny godkendelsesaudit forud for

modtagelse af et godkendelsestilsagn

e Renggrings- og desinfektionsprocedurer skal foreligge pa skrift og vaere tilgaengeligt under audit. Der skal
endvidere foreligge dokumentation for, at disse overholdes.

e  Registreringer over anvendt foder samt opbevaring af foder skal foreligge under audit

e  Dokumentation for skadedyrskontrol, foretaget ved et bekeempelsesfirma, skal vaere tilgaengelig under audit

Hvis man gnsker at stoppe med at anvende olieholdige frg og olier kan man ga tilbage til at producere
hjemmeblandet foder jf. kapitel 12. 1.

Udgifter i forbindelse med auditering afholdes af producenten selv

12.3. VIRKSOMHEDER (PRODUCENTER), DER TILDELER HELE KORN/FR® UDEN FINDELING OG UDEN
BRUG AF OLIEHOLDIGE FR® TIL BRUGSBESATNINGER

Ved tildeling af hele korn og hele frg uden findeling geelder fglgende:

e Det forudsezettes, at de anvendte hele kerner og hele frg er fri for Salmonella (hgst og specielt transport og
opbevaring af hele kerner og hele frg kan dog medfgre kontamination med Salmonella)

e lagre, der anvendes til opbevaring af hele kerner og hele frg, skal sikre varerne mod fugle, gnavere og andre
skadedyr

e Dokumentation for skadedyrskontrol skal foreligge

e Hele kerner og hele frg skal opbevares adskilt fra andre ravarer

e Branchekodens kapitel 10 om transport af foderblandinger er ligeledes geeldende for transport af hele kerner og
hele frg

o Der skal udarbejdes beskrivelser af renggring for transportsystemer, og den gennemfgrte renggring skal
registreres

12.4. ANVENDELSE AF HELE KORN | STR@ELSE TIL FORZLDREDYRSFLOKKE

Ved fodring med hele korn i strgelsen til foreeldredyrsflokke, skal der benyttes korn, som efter hgst er bragt direkte
til egen lukket silo.
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13. GROVFODER, DER IKKE KRAVER VARMEBEHANDLING

Der ma anvendes hg, halm, friskt grent, ra frugt, grentsager, rodfrugter, afskarne grene, Igv og ensilageprodukter,
der anses for veerende fri for Salmonella
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BILAG 1. PRODUKTIONSOVERSIGT

BILAG 1.1. KONSUMAGSPRODUKTIONEN

AVL’S- OG FORMERINGSBESATNINGER

IMPORT AF DAGGAMLE

FORALDREDYR An
AL

FORELDREDYR/
CENTRALOPDRATNING FORELDREDYR RUGEAGSPRODUKTION
DAGGAMLE- CA. 17 UGER N 17 UGER - OP TIL 70 UGER
R
£
RUGERI
L . u
BRUGSBESATNINGER
N ‘e
— 3

OPDRAETNING AF LEVEKYLLINGER %

DAGGAMLE — CA. 16 UGER ~

KONSUMEGSPRODUKTION
#8816 UGER - OP TIL 90 UGER

FAGPAKKERI

BILAG 1.2. SLAGTEKYLLINGEPRODUKTIONEN

AVL’S- OG FORMERINGSBESATNINGER

IMPORT AF DAGGAMLE

FORZELDREDYR An
AL _N|

FORALDREDYR /
CENTRALOPDRATNING FORELDREDYR RUGEAGSPRODUKTION
DAGGAMLE-CA.17UGER > 17 UGER - OP TIL 70 UGER

RUGERI

BRUGSBESATNINGER

2y

SLAGTEKYLLINGEBESATNINGER
SLAGTERI OG

DAGGAMLE - CA. 35 DAGE FORARBEJDNING SVIRK SOMHED
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BILAG 2. KODEKS FOR HACCP (HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINTS)

Virksomheden skal udarbejde et egenkontrolprogram, som bygger pa HACCP-principperne. Ansvar for
gennemfgrelse af risikoanalyse, fastlaeggelse af kritiske styringspunkter, graenser og overvagningsprogram samt
fastleeggelse og gennemfgrelse af korrigerende handlinger skal fremga.

Felgende definitioner er anvendt i dette kapitel:
Kritisk granse: En veaerdi eller et kriterium, der adskiller det acceptable fra det uacceptable
(At) styre: At tage alle ngdvendige forholdsregler for at sikre og opretholde overensstemmelse med kriterier fastlagt

i auditprogrammet

Styrende foranstaltninger: De aktiviteter, der kraeves for at forebygge, fjerne risikofaktorerne eller mindske deres
tilstedeveerelse til et acceptabelt niveau

BILAG 2.1. RISIKOANALYSE

Der opstilles en liste over de potentielle risikofaktorer, der kan medfgre forekomst af Salmonella i foderblandinger,
for hvert trin i fremstillingsprocessen. For hvert punkt tages der stilling til, om det er sandsynligt, at noget gar galt,
og alvoren af dette vurderes. Til hjelp kan skemaet i bilag 3. anvendes.

BILAG 2.2. FASTLAGGELSE AF KRITISKE STYRINGSPUNKTER

Ved kritiske styringspunkter i produktionen forstas i denne branchekode et sted, en arbejdsgang, et procestrin eller
et led i produktionskaden, som, nar det styres, vil fijerne eller mindske en risikofaktor til et acceptabelt niveau. |
dette tilfeelde er risikoen: Forekomst af Salmonella i foderblandingen.

Et kritisk styringspunkt karakteriseres ved en registrerbar parameter, der adskiller det acceptable fra det
uacceptable.

Pa grundlag af procesbeskrivelsen i kapitel 6 og risikoanalysen beskrevet i bilag 2.1. skal de kritiske styringspunkter
identificeres. Til dette formal kan der anvendes et beslutningstrae som skitseret i bilag 3. Ved at gennemga alle
identificerede risikofaktorer efter fremgangsmaden i beslutningstraeet fastlaegges de risikofaktorer, der kan
betragtes som kritiske styringspunkter.

For hvert kritisk styringspunkt skal der fastszettes en kritisk graense, der skal overholdes for at sikre, at punktet er i
styring. Overskridelse af en kritisk graense betyder, at punktet er ude af styring, og korrigerende handlinger skal
seettes i veerk.

Nar de kritiske styringspunkter fastlaegges, skal der vaere en henvisning til punkterne i flowdiagrammet.

BILAG 2.3. OVERVAGNING AF KRITISKE STYRINGSPUNKTER

For hvert kritisk styringspunkt skal der tages stilling til, hvordan det skal overvages, og hvordan den fastsatte graense
overholdes.

BILAG 2.4. KORRIGERENDE HANDLINGER

Nar overvagningen viser, at den kritiske graense for et styringspunkt overskrides, skal der tages stilling til, hvilke
korrigerende handlinger, der skal tages i brug. Til hjaelp kan anvendes skema i bilag 6.

Ansvar for gennemfgrelse af korrigerende handlinger skal fastlaegges.
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BILAG 3.

BESLUTNINGSTRA

Spargsmal 1
Er de styrende
foranstaltninger for denne
risikofaktor taget | brug?

Modiflcer procestrin, proces
eller progut

JA

Spargsmdal 2
Flernes eller mindskes denne
risikotaktor tll et acceptabelt
niveau pd dette procestrin?

HEJ

Er det nadvendigt at styre
denne risikofaktor ner pa
dette procestrin?

Spergamal 3
Er der mulighed for
forurening med eller tivaskst
ar denne risikofaktor tl
uacceptable niveauer | dette
eller senere procestrin?

Spargamal 4
Findes der et senere
procestrin, der flermer eller
mindsker denne rislkofaktor
til et acceptablet niveau?

NEJ

A,

cCCP

Kritisk styringspunkt
- CCF ligger pd cette procestrin -
Hvad er kritisk?
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BILAG 4. KONTROL OG RENG@RINGSPROGRAM

Nedenfor findes en oversigt over processer under og efter varmebehandlingen samt frekvens for pakraevet kontrol
og renggring

Pakraevet kontrol og renggring

Varmebehandlingsenhed Daglig renggring og eventuel desinfektion af
udstyr

Returlgb Ugentlig renggring og eventuel desinfektion

Kolere Daglig renggring og eventuel desinfektion

En mindre hyppig renggring og desinfektion kan
veere tilstraekkelig forudsat, at keglere er fri for
belaegninger ved dagligt eftersyn

Granulator og sigte Renggring 1 gang/uge

Fedtcoating og tilsatning af tilsatningsstoffer Daglig Renggring

Transportsystemer (ende af redlere, elevatorbund m.m.) Eftersyn og renggring mindst 1 gang /uge
Fugtige flader Bgr undgas eller reduceres. Ved forekomst af

fugtige flader skal der foretages hyppig renggring
og desinfektion

Siloer til varmebehandlet foder Renggres efter behov samt ved hver tgmning

Silotoppe Renggres efter behov




BILAG 5. PRINCIP SKITSE OVER PLACERING AF MODTAGERSLANGER VED FODERSILOER

Ved to siloer

Ved tre siloer -

=
N

- ™ ™ ™
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BILAG 6. VURDERING

Der arbejdes med fglgende vurdering:

e KO: Knock out

e Betydende afvigelse

e Mindre afvigelse

e G-status: Godkendelsestilsagn

e Bg-status: Betinget godkendelsestilsagn

Reaktion betyder aendring i leveringsstatus, hvor der alt efter afvigelsens karakter kan vaere tale om a&ndring fra G-
til Bg-status, eller fra Bg-status til udtreeden af branchekoden. Safremt der gives en afvigelse, der vaegtes som KO, vil
virksomheden/transportenheden straks blive frataget savel G- som Bg-status og dermed vaere udtradt af ordningen.

For fodervirksomheder geelder:

Kriterium Under audit Acceptkriterium Afvigelses Reaktion
-vurdering
Skrabeprgver fra Der udtages Salmonella: Ikke pavisti KO (rgd) Umiddelbart ved
gl Sal el 13l Sskrabeprgver/swabtest fra de udtagne pavisning.
krltzkistede;lt t skrabeprgver Auditorvirksomhed
produktionsudstyre Prgven er positiv, nar kontakter virksomhed og
den er verificeret positiv felgegruppens formand
Der udtages som minimum ved dyrkning.
fem prgver pr. linje Coliforme bakterier: < B;et.ydTnde Betydende afvigelse ved
10.000 pr gram pavist atvigelse overskridelse af accept-
i en eller flere (gul) kriterium i en eller flere

Prgverne analyseres for
Salmonella, coliforme
bakterier og kimtal jf.
geeldende regler

skrabeprgver
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skrabeprgver.

Statusaendring til Bg ved
overskridelse af
acceptkriterium i en eller
flere skrabeprgver ud-
taget pa samme
udtagningssted ved to pa
hinanden fglgende
audits.

Auditorvirksomhed
kontakter fabrik samt
felgegruppens formand.

Der kan kun ske a&ndring
fra G til Bg. Hvis
virksomheden har Bg,
vurderer fglgegruppen
aktion over for
virksomheden.



Varmebehandling

Manuel maling af
pilletemperatur pa audit

Stikprgvevis kontrol af
dokumentation for
repelletering/returlgb/bypass

Stikprgvevis kontrol af
temperaturregistreringer

Kontrol af
afvigelsesrapport(er) ved
utilstraekkelig dokumentation
af varmebehandling

Kontrol af kalibreringsstatus
for styrende
temperaturfglere,
fabrikstermometer/termomet
re og referencetermometer

Totalkim: < 1.000.000
pr. gram og fraveer af
geer, skimmel og/eller
gramnegative stave i en
eller flere skrabeprgver
udtaget pa samme
udtagningssted ved to
pa hinanden fglgende
besgg.

Mindre
afvigelse
(bla)

Minimum 81 °C KO (rgd)

Repelletering ved
pilletemperaturer under
81°C

Dokumentation for, at
varmebehandlingskrave
t overholdes (Logning
med max. 120
sekunders
tidsforskydning)

Der er udarbejdet en
fyldestggrende
afvigelsesrapport med
korrigerende
handling(er) ved
tidligere utilstraekkelig
dokumentation for
varmebehandling

Korrekt korrektion af
styrende
temperaturfgler(e).

Temperaturfgler(e) og
fabrikstermometer ma
max afvige med 1 °C
(geelder ikke
referencetermometer
som kalibreres
eksternt).

Overholdt
kalibreringsfrekvens afvigelse

(gul)
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Betydende

Mindre afvigelse ved
overskridelse af accept-
kriterium i en eller flere
skrabeprgver.

Betydende afvigelse ved
overskridelse af accept-
kriterium i en eller flere
skrabeprgver udtaget pa
samme udtagningssted ved
to pa hinanden fglgende
audit.

Hvis varmebehandlings-
kravet ikke overholdes,
meddeles dette straks
til fglgegruppens
formand sidelgbende
med, at virksomheden
far besked om at
udarbejde en forklaring
samt en handlingsplan
for korrigerende
handlinger

Ved overskridelse af
acceptkriterium



Back-up Back-up, der Betydende Ved manglende back-up
dokumenterer, at afvigelse
varmebehandlingskrave  (gul)
t overholdes

Visuel bedgmmelse ved audit  Rent og ryddeligt Betydende Ved gentagne henstillinger
afvigelse og/eller ved samtidig
(gul) pavisning af en betydende
eller flere mindre
afvigelser
Journalisering kontrolleres Overholdes Mindre Ved gentagne henstillinger
afvigelse og/eller ved samtidig
(bla) pavisning af en betydende
eller flere mindre
afvigelser
Adfeaerd til hindring af Overholdes Betydende Ved gentagelser
krydskontamination afvigelse eller samtidig
(gul) pavisning af
andre
betydende
afvigelser
og/eller flere
mindre
afvigelser
Mikrobiologiske Frekvens og antal Betydende Ved gentagelser eller
egenkontroldata overholdes afvigelse samtidig pavisning af
(gul) andre betydende

afvigelser og/eller flere
mindre afvigelser

Opfplgning ved overskredet Dokumentation for Betydende Ved gentagen
graenseveerdi for coliforme udfgrt aktion tilgeengelig  afvigelse manglende
bakterier pa < 10.000 pr gram (gul) dokumentation pa

opfelgning eller
gentagne fund over
graenseveaerdien i prgver
udtaget pa samme
udtagningssted eller
ved samtidig pavisning
af andre betydende
afvigelser og/eller flere
mindre afvigelser

Kontrol af fabrikkens Dokumentation for Mindre Ved gentagelser eller

opfglgning pa opfglgningen afvigelse manglende opfglgning

skadedyrskontrolrapporterne (bla) pa rapporterne fra
skadedyrsbekampelses
-firmaet.
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For transportenheder geelder:

Kriterium

Transportenhed, der

anvendes til transport af

ferdigvarer

Egenkontrol

Logistikhandtering af
transport af faerdigvarer

Under audit

Udtagning af
skrabeprgver /
swabtest

fra kritiske steder
i beholdere ved
kontrol af bil

Manedlig udtagning
af skrabeprgve /
swabtest i
egenkontrol

Opfglgning ved
overskredet
greenseveerdi for
coliforme bakterier pa
< 10.000 pr. gram

Kontrol af loghgger

Kontrol af
registreringer for
renggring og
desinfektion af
transportbiler

Acceptkriterium Vaegtning

Salmonella: ikke pavist i KO (rgd)

den udtagne prgve

Prgven er positiv, nar den
er verificeret positiv ved
dyrkning

Coliforme bakterier: <
10.000 pr. gram pavist i
prgven

Betydende
afvigelse (gul)

Totalkim: <1.000.000 pr. Mindre afvigelse
gram og fraveer af geer, (bla)

skimmel og/eller

gramnegative stave

Frekvens overholdes Betydende

afvigelse (gul)

Dokumentation for udfgrt
aktion tilgengelig

Betydende
afvigelse (gul)

Overholdt kravene
omkring kgrsel fra ikke-
HACCP godkendte
fabrikker og/eller kgrsel
med ravarer

KO (rgd)

Overholdt ugentlig Mindre afvigelse
frekvens for renggring og  (bl3)
manedlig desinfektion
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Reaktion

Umiddelbart ved
pavisning.

Ekstern audit kontakter
logistikkontor samt
folgegruppens formand.

Ved overskridelse af
acceptkriterium

Ved overskridelse af
acceptkriterium

Ved overskridelse af
acceptkriterium

Ved gentagen
manglende
dokumentation pa
opfglgning

Umiddelbar kontakt til
ejer af enheden ved
pavisning af den
eksterne audit

Ved manglende
dokumentation for
renggring



BILAG 7. SARLIGE FORHOLD, DER G@R SIG GALDENDE VED UDBRUD AF ANMELDEPLIGTIGE OG ANDRE

SMITSOMME SYGDOMME

Felgende regler skal overholdes i forbindelse med kgrsel pa fjerkraeejendomme, der er beliggende i en zone som
felge af udbrud af en anmeldepligtig sygdom. Ved udbrud af andre smitsomme fjerkraesygdomme, skal der ske en
vurdering af sygdomsudbruddet i samarbejde med branchen, DAKOFO og fglgegruppen, inden nedenstaende
iveerksaettes.

Chauffgren, der leverer foderet, skal anvende engangshandsker og engangsfodt@j under hele leveringen
Slangetilkoblinger skal desinficeres, inden de kobles til

Kundens egne modtagerslanger skal anvendes

Har kunden ingen modtagerslanger, anvendes bilens slanger, der efterlades hos kunden, og kunden opkraeves
betaling for slangerne af transportvirksomheden

Efter endt aflaesning desinficeres slangetilkoblinger og luftindtag, og der sprgjtes desinfektionsmiddel ind i rgret,
hvor foderet kommer ud

Engangshandsker og engangsfodtgj aftages af chauffgren taet pa bilen, inden afgang fra bedriften. Aftagningen af
engangshandsker og engangsfodtgj sker pa en af chauffgren udbredt affaldssaek pa jorden. Efter aftagning
traeder chauffgren vaek fra affaldssaeekken og pakker affaldssaek, inkl. engangsaffaldet, i en plastpose, som lukkes
og efterlades pa stedet, teet pa bilen

Landmanden er ansvarlig for tilgaengelig skraldespand samt maerkning af denne.

Landmanden er ansvarlig for opsamling af affaldssaekken og anbringelsen af denne i skraldespanden taet pa
fodersiloen

Retur pa virksomheden spules undervognen pa vaskepladsen.

Transportenheden ma ikke levere foder til en anden fjerkraebesatning efter levering til en smittet besatning, fgr

der mindst er gaet 12 timer.

Ved udbrud af anmeldepligtige sygdomme fglges ligeledes de af myndighederne givne retningslinjer.

36



BILAG 8. DREJEBOG VED FUND AF SALMONELLA PA EN FODERVIRKSOMHED

Ud over efterlevelse af Kapitel 4.4.2. Fund af Salmonella og kapitel 5.1. Orientering og kommunikation ved fund af
Salmonella skal fodervirksomheden sikre handtering af fund af Salmonella efter nedenstaende drejebog.

Foderstofvirksomheden skal i deres eget kontrolprogram fgre register over alle erhvervskunder med
fierkreeproduktion, med data vedr. stgrrelse pa flokke, virksomhedsarter, antal siloer og silokapacitet pa
ejendommen. Dette datasaet skal sikre hurtig og sikker sagsbehandling ved fund af Salmonella pa fabrikken.

Der skal udpeges en kontaktperson pa fodervirksomheden, som kontaktes ved pavisning af Salmonella.

Kontaktoplysninger pa kontaktperson skal foreligge hos laboratoriet.

BILAG 8.1. DREJEBOG

Laboratoriet skal omgaende, telefonisk og skriftligt, meddele kontaktpersonen pa fodervirksomheden om fund af
salmonella-positive prgver.

Laboratoriet skal meddele prgve-ID pa den angivne, positive prgve, sa udtagningssted kan udpeges pa
fodervirksomheden.

Kontaktpersonen pa fodervirksomheden orienterer gvrige relevante medarbejdere pa fodervirksomheden
Produktionen af fjerkreefoder pa den pageeldende linje stoppes.

Den angivne tidsperiode, tilbage til sidste negative prgve, kortlaegges.

Der skabes overblik over, hvilke erhvervsbesatninger der har faet leveret foder, der er produceret pa den
pagaldende linje pa den pagaldende fabrik i den pagseldende periode.

Alle bergrte erhvervskunder med fjerkreeproduktion kontaktes telefonisk med meddelelse om, at der er
konstateret en positiv Salmonellaprgve pa fabrikken. Ved denne samtale oplyses kunden om:

e atder tilbydes en tilbagetrakning af foderet hurtigst muligt, og at denne vil ske inden for max. 3 dggn i form af
en ombytning med alm. standardfoder efter gensidig aftale (samme fase, samme coccidiostatika, etc.), eller
ombytning med igangvaerende blanding hvis muligt

o kunden oplyses om, at det konkrete tidspunkt for tilbagetraakning meddelelse snarest muligt

e konkrete forhold vedr. den enkelte besaetning noteres her (f.eks. snarlig udsaetning af dyr, flytning af dyr,
mulighed for siloskift etc.)
o kunden kan tilbydes syretilsatningsmiddel til drikkevand til levering hurtigst muligt

Til alle de bergrte kunder udsendes der, umiddelbart efter telefonsamtalen, en e-mail indeholdende en standard
skrivelse, der beskriver retningslinjerne for drejebogen for fund af Salmonella pa fodervirksomheden samt mulige
afvaergeforanstaltninger pa fjerkraeejendommen (Renggring af silo, skift til anden silo, tilseetning af syrebehandling
til drikkevandet, etc.)

Folgende kriterier for de bergrte fjerkraebeszetninger, forud for planlagningen af tilbagetraekningen, skal dernaest
fastsaettes:

e Virksomhedsart (seglaeggere, slagtekyllinger, foraeldredyr, avisdyr, etc.)
e Flokstgrrelse

e Alder pa dyr

e Silokapacitet / tom silo til radighed?

e Status pa foderbeholdning pa beszetningerne

e Forventet planlagt fremtidig leverance
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Prioritering af de bergrte fjerkraeflokke fastlaegges ud fra fglgende kriterier med intentionen om at beskytte den
endelige forbruger bedst muligt:

Stgrrelsen pa flokken (de stgrste flokke prioriteres fgrst)

Alder pa dyrene, opgjort inden for samme virksomhedsart (de yngste prioriteres fgrst)

For slagtekyllinger, centralopdreet og opdraet til konsumaegsproduktionen er det de aldste dyr, der prioriteres
forst

Dernaest sorteres der pa andre mulige Igsninger ved f.eks. ekstra siloer, tomme siloer, etc.

Sma besatninger (flokke mindre end 3.000 dyr) prioriteres sidst grundet stgrrelsen af produktionen
Yderligere information om forhold pa bedrifterne jf. pkt. 9 inddrages i prioriteringen

Nar prioriteringen er foretaget, meddeles den forventede leveringsdato ud til alle bergrte kunder. Assistance med
biler og standardblandinger fra andre virksomheder under branchekoden rekvireres, hvis der er behov
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