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Colorido, animado e destemido, o gaio é uma ave admirada em Portugal desde os tempos antigos.
Este vinho é uma mistura selecionada de castas tipicas do Alentejo,
que revelam aromas exuberantes com notas florais e citricas.

DESIGNACAO DE ORIGEM
IG Alentejano — Portugal

CASTAS
70% Antdo Vaz, 20% Arinto, 10% Verdelho

NOTAS DE PROVA
Este vinho apresenta aromas exuberantes com notas florais e citricas. Fresco na boca, com
um longo final de boca.

VINDIMA 2020/2021

O ano viticola 2020/21 comegou com Outono e Inverno quentes e com precipitagbes normais.
Em Fevereiro e Margo registaram-se temperaturas elevadas, seguidas de precipita¢do intensa
em Abril. Ja o Verdo foi seco com temperaturas normais para a época, ocorrendo no entanto
uma onda de calor no inicio de Agosto, que promoveu o adiantamento do inicio da vindima
para meados do més.

VINIFICACAO

As uvas foram colhidas no ponto 6timo de maturacdo e cuidadosamente transportadas
para a adega. Ai foram desengacgadas, esmagadas e imediatamente prensadas. Apos a
decantagdo, o vinho foi fermentado em cubas de aco inoxidavel a uma temperatura
controlada entre 15-16°C, durante 18 dias. Este vinho envelheceu durante 3 meses em
‘ borras finas em cubas de aco inoxidavel.

4% vl (Al < -

HARMONIZAR/SERVIR
Combinar na perfei¢do com peixe, marisco e saladas. Servir a 8°C.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool 13 %
Acidez Total 4,6 g/1
DH 3,56
Acucaro,4g/1
. Peso Peso Garrafaspor  Caixas por Peso
Garrafa Caixa EAN ITF
Garrafa Caixa Palete Palete Palete
750ml Caclzftao 6x 1,17Kg 7,2Kg 600 100 740 Kg 560 2426 104109 1560 2426 104 106
750ml
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