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et de Tumé, de bois de cidre, dovces épices.

Falais : vin pussank avec un hel .,=.,||_|||||1|-._- el strockure par des taning veloutss, le
grenache tris mir apporte des notes vibrantes de fruits rouges a la force dune 1% rah
inkemge.
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SUGGESTIONS DE EERVICE

Un vin géndrens et intense aves un Fort potentiel de vieillissement, 3 servir de
préférence avee de Pagneaw ou des viandes rouges ot des ligumes beaises, Caraler 24
3 heures avant le service et a température ambiante
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SPECIFICATIONSE OENOLOGIQUES

opages @ Syrah (60G), Grenache noie (37%), Viognier (3%6)
Titre .|.|-. ._|_-|._'-|ni_||_|._ 14,5

pH : 3,0
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PRESENTATION DU VIGNOBLE

Vidnes : drenaches noirs 3o de ||]L|-.|| 40 ams, exposition Word -Choest, alitode 530 m,
avrah goes de 30 ang, exposition Sud-Cwest, altitude 540 m.

Zols : argilo-calcaire et tris caillouteus.
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