
Apparence : belle robe carmin intense et limpide.
Nez : riche, complexe, poivré, notes de torréfaction, 
moka, fruits rouges mûrs.
Palais : suave, rond, velouté,  avec du fruit et une bonne

NOTES DE DEGUSTATION

Un vin généreux, gourmand et fruité. S’accorde parfaitement 
avec les viandes rouges, les légumes braisés, les fromages et la 
cuisine méditerranéenne.

SUGGESTIONS DE SERVICE

Cépages : Grenache noir (60%), Syrah (25%), Mourvèdre (15%)
Titre alcoolémique : 14°
pH : 3,7
Acidité Totale : 3,32g/l (exprimée en sulfurique), 5,19 g/l
(exprimée en tartrique)
Sucres résiduels : 0,6 g/l, vin tranquille
Elevage foudres : 6 à 8 mois

SPECIFICATIONS ŒNOLOGIQUES  
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Vignes conduites sans traitement de synthèse.
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TASTING NOTES

SERVING SUGGESTIONS 

 

                                                    

 

Vines: Grenache, over 45 years old, north-west facing at 530m. 
Syrah, 40 years old, south-west facing at 540m. Mourvèdre, 
less than 10 years old. 
Soil: Argilo-calcaire (clay and limestone) and very stony.
Pruning method: Double cordon de Royat, 6 shoots per cordon.

 

VINEYARD NOTES

A generous, gourmand and fruity wine. Pairs perfectly with 
red meat, roasted vegetables, cheese and Mediterranean cuisine.
Ageing potential: 10-12 years.

SPECIFICATIONS  
Varieties: Grenache noir (45%), Syrah (40%), Mourvèdre (15%)
Alcohol: 14%
pH: 3.7
Total acidity: 3.0 g/l (as sulfuric), 4.69 g/l (as tartaric)
Residual sugar: < 0.5 g/l, still wine
Barrel-aged: 6 months

 

Appearance: An intense, bold garnet color
Nose: Rich, complex, slightly spicy, with notes of dark chocolate 
and red fruits.
Palate: Smooth and full-bodied, with bold flavors and fruit. 
Fine, subtle tannins.
Finish: Long and lingering.

Organic wine - ECOCERT
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