3 RETTERS SELSKABSMENU

Her praesenterer vi inspiration til, hvad kgkkenet kan praestere.
Vi sammensaetter altid menuen efter arstidens saesonaktuelle
ingredienser, gnsker, smag og behov.

FORRETTER

Ceviche af hvid fisk - lime - koriander - chili (T)
Stegt tun - tangsalat - goma dressing - urter (T)
Rejesalat - grgnne asparges - salat - grillet citron
Spicy Gazpacho - brgdcroutoner - grgnt i brunoise

HOVEDRETTER

Ballotine af fjerkree - kantareller - rgdvinssauce - sommergrgnt
Dampet vildlaks - hollandaise - sma gulergdder - dild - kartofler
Oksemgrbrad - kartoffelsalat - kolde saucer - sommergrgnt (T)

Saltimbocca - kaperssauce - skalottelag - hvidvin - kartofler
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DESSERTER

Danske jordbaer - is - skum - mynte

Hindbaermousse - knas - vaniljeskum (T)

Naddebund - masser af baer - jordbaercreme - grgnt (T)

Vores kernemaelkskoldskal - parfait - ristede havregryn - citron

PRISER

3 retter fra 425kr. pr. prs. (inkl. moms)
Tilleeg pa retter markeret med T.

Kontakt os for 4-retters menu eller 8-retters tasting menu.

Classic Car House - Kongevejen 79, 2800 Lyngby - tIf. +45 3333 7000 - booking@classiccarhouse.dk



3 RETTERS SELSKABSMENU

Her praesenterer vi inspiration til, hvad kgkkenet kan praestere.
Vi sammensaetter altid menuen efter arstidens saesonaktuelle
ingredienser, gnsker, smag og behov.

FORRETTER

Fjordrejer - hjemmergrt mayo - citron - toast (dagspris)

Hvide asparges - sauce mousseline - dild - grillet citron
Oksecarpaccio - parmesan - rucola - olivenolie - urt

Krabbe - limemayo - spicy guacamole - karse - rugbrgdschips (T)

HOVEDRETTER

Dagens fisk fra Gilleleje - persille pesto - gulergdder med top (T)
Kalvekad - veloute - nye kartofler - friskt grgnt - persille
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Oksefilet - bearnaise - kartofler - rgdvinsglace - forarsgrent (T)
Helstegt kylling - mormorsalat - skysauce - agurk - rabarber

DESSERTER

Passionsfrugt panna cotta - hvid chokolade - mynte
Rabarber trifli - vaniljecreme - makroner

Pandekager - hasselngd - appelsin - vaniljeparfait (T)
Mokkamousse - ristede ngdder - skum (T)

PRISER

3 retter fra 425kr. pr. prs. (inkl. moms)
Tilleeg pa retter markeret med T.

Kontakt os for 4-retters menu eller 8-retters tasting menu.

Classic Car House - Kongevejen 79, 2800 Lyngby - tIf. +45 3333 7000 - booking@classiccarhouse.dk



3 RETTERS SELSKABSMENU

Her praesenterer vi inspiration til, hvad kgkkenet kan praestere.
Vi sammensaetter altid menuen efter arstidens saesonaktuelle
ingredienser, gnsker, smag og behov.

FORRETTER

Graeskarsuppe - kokosmeelk - dagens fiskefangst

Svampe - brioche - smgrstegte skovkantareller - creme (T)
Raget laks - rygeostcreme - grredrogn - purlag
Tuncarpaccio - mangosalsa - avocado - salat (T)

HOVEDRETTER

Dagens fisk fra Gilleleje - hummerbisque - rgde beder - kartofler
Supremebryst - svampesauce - ovnstegte beder - spinat
Oksefilet - rosmarin - vinbondens sauce - efterarsgrgnt - citron
Vildtgryde - skovsvampe - brombaer - sellerimos - rgdlag
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DESSERTER

Ablekage - knas - skum - hasselngd

Chokolademousse - cognac - valngddecreme - melisse (T)
Creme Catalana - mokka - solbaerkompot

Ostebraet - hjemmelavet sprgdt - peerer - chilihonning (T)

PRISER

3 retter fra 425kr. pr. prs. (inkl. moms)
Tilleeg pa retter markeret med T.

Kontakt os for 4-retters menu eller 8-retters tasting menu.

Classic Car House - Kongevejen 79, 2800 Lyngby - tIf. +45 3333 7000 - booking@classiccarhouse.dk



3 RETTERS SELSKABSMENU

Her praesenterer vi inspiration til, hvad kgkkenet kan praestere.
Vi sammensaetter altid menuen efter arstidens saesonaktuelle
ingredienser, gnsker, smag og behov.

FORRETTER

Torskecarpaccio - fennikelsalat - karsemayo - dild (T)
Blomkalssuppe - muslingefond - urter - grgn olie
Stenbiderrogn - rygeostcreme - rgdlgg - smgrristet toast (T)
Vitello Tonnato - oliven - kapersblomst - frissésalat

HOVEDRETTER

Dagens fisk fra Gilleleje - sauce nage - urter - kartofler (T)
Perlehgne - svampe sauce - gulergdder - sesam - persille
Oksesteg - rodfrugtmos - redvinsglace - gremolata - bgnner
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Lammekglle - rosmarin - kartoffelgratin - aubergine - fennikel (T)

DESSERTER

Roulade - abrikoskompot - mandelskum - citronmelisse (T)
Creme Brulée - appelsinsalat - hasselngd

Classic Tiramisou - ladyfingers - mascarpone - kaffe
Vores chokoladekage - blommekompot - mokkacreme (T)

PRISER

3 retter fra 425kr. pr. prs. (inkl. moms)
Tilleeg pa retter markeret med T.

Kontakt os for 4-retters menu eller 8-retters tasting menu.

Classic Car House - Kongevejen 79, 2800 Lyngby - tIf. +45 3333 7000 - booking@classiccarhouse.dk
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