
. . .med noen av dine favori!er fra

Skal dere ut å spise, og 
ønsker å være i enerom? 
Vi har et chambre separée 
med plass til alt melllom 

10-24 personer.

Innenfor hele vår 
åpningstid kan du 
bestille take away. 

 
Ring oss på 73 600 500 

for å bestille.

Take away?

Besti" vårt
lukkede selskapsr#!



MARGHERITA 147,-

Med ost og basilikum   

CARNE DULCE 169,-

Med ost, kvernet kjøttdeig 
og karamellisert løk    

SALCHICHÓN 171,-

Med ost, speket pepperoni, 
løk og tomat    

RELLENDO 173,- 
Med ost, biff, bacon, 
paprika, og béarnaise     

SERRANOLIVO 189,-

Med ost, oliven, serrano, 
parmesan, ruccola og 
pinjekjerner   

ROJO RØD 
PIZZA

Med vår egen hjemmelagde 
saus av tomater, hvitløk, 
urter  og krydder

PIZZA
DELICIOSA

PESTO POLLO 169,-

Med ost, marinert kylling, 
cherrytomat, spinat og pesto    

SERRANO BLANCO 193,-

Med ost, serrano og tomat   

BLANCO HVIT 
PIZZA

Med hjemmelaget saus av creme 
fraiche, hvitløk, urter og krydder

HOVEDRETTER
KJØTT SJØMAT

JAMÓN SERRANO  93,-

60g spansk spekeskinke  

SPANSKE KJØTTBOLLER  98,-
6 stk. kjøttboller av storfe 
og svin med tomatsalsa og 
parmesan  
    

DADLER MED BACON  74,-

4 dadler svøpt i bacon 

KYLLINGVINGER  77,-

6 stk. kylling overvinger 
med brandyglaze 
 

HAVETS PASTA   173,-
Pasta med tomatsaus, scampi, 
blåskjell og paprika. 
Serveres med focaccia og 
alioli

CHORIZOPASTA  219,-
Pasta med tomatsaus, chorizo 
og parmesan. Serveres med 
focaccia og alioli

 

CHICKEN PASTA  193,-
Kremet pasta med kylling, 
bacon og parmesan. Serveres 
med focaccia og alioli

PASTA MED BIFF & LØK  227,-
Kremet pasta med biff, løk 
og stekt sopp. Serveres med 
focaccia og alioli

PAELLA 177,-
Bombaris med ekte 
safran, scampi, chorizo, 
kyllingvinger, tomatsalsa, 
hvitløk, piementos, 
blåskjell og erter. Serveres 
med focaccia og alioli

PANNESTEKT KVEITE  297,-
200g kveite servert med 
ertepuré, urtestekte 
småpoteter og chorizosmør 

CÆSARSALAT 169,-
Salat med kylling, 
cæsardressing, tomater, 
syltet rødløk, krutonger 
og parmesan. Serveres med 
focaccia og alioli

SERRANOSALAT  174,-
Salat med serrano, 
cantaloupe-melon, parmesan, 
tomater, solsikkekjerner, 
gresskarkjerner, koriander-
dressing, focaccia og alioli

 CHEVRESALAT  181,- 
Salat med chevre, honning, 
melon, tomater, syltet 
rødløk, solsikkekjerner, 
gresskarkjerner, olje, 
valnøtter, focaccia og 
alioli

CALAMARES FRITOS  94,-

5 stk. friterte akkarbiter  
med sitron og alioli 

       

TORPEDOSCAMPI  84,-

6 stk. panerte og friterte 
torpedoscampi 
+ mango chilidip

    

HVITLØKSSCAMPI  98,-

6 stk. scampi stekt med  
hvitløk, chili og lime
 

  Egg 
 Fisk 
 Hvete  
 Bygg 
 Rug  

 Melk

 Cashew 
 Valnøtt  
 Hassel 
 Mandel  

 Peanøtt
Nøtter 
Selleri  

 Sennep  
 Sesam  

 Skalldyr  
 Soya  
 Sulfitt

 Bløtdyr

 Pinjekjerne

 Vegetar

 Spicy

Våre ferdige 
tapaskombinasjoner 
beregnet til 1 person.PLANKER

FULL PLANKE 277,-

Jamón Serrano + Gordal-oliven 
+ Kjøttboller i tomatsalsa 
med parmesan + Kyllingvinger 
+ Hvitløksscampi + Saltbakte 
poteter + Focaccia og alioli

      

SJØMATPLANKE  323,-  

Hvitløksscampi + Calamares 
Fritos + Torpedoscampi  
med mango-chili dip + Focaccia 
og alioli + 250g blåskjell 
dampet i hvitvin med chorizo, 
fløte, hvitløk og chili

       

VEGETARPLANKE  266,- 

Stekt aromasopp og østerssopp 
+ Vegetarkroketter med 
Alioli + Søtpotetfries + 
Gordal-oliven + Brokkoli + 
Focaccia og alioli

     

BLÅSKJELLPLANKE      265,- 
500g blåskjell dampet i 
hvitvin med chorizo, fløte, 
hvitløk og chili + Focaccia 
+ Fries + Alioli

     

TAPAS

GRØNNSAKER

 SALTBAKTE POTETER 29,-

 GORDAL-OLIVEN  26,-

 OLIVEN- &  
HVITLØKSMIX 34,- 
Manzanilla-, Chupadedos- 
og Hojiblanca-oliven 
med kapersbær og syltede 
hvitløksbåter
 

 AROMA- OG  
ØSTERSSOPP 55,- 
Soppmix av aromasopp og 
østerssopp. Stekt med 
smør, timian og hvitløk  

VEGETARKROKETTER 77,-
Plantebaserte kroketter  
servert med alioli   

BROKKOLI  69,- 
Stekt med serranoskinke 

Start måltidet 
med et par deilige 

tapasretter!

 MANCHEGO  51,- 
Pasteurisert ost fra  
melken til Manchega-fåret 
fra Castilla-La Mancha i 
Spania   

  FRITERT CHEVRE 103,- 
Panert og fritert chevre, 
drysset i honning og 
valnøtter    

 BAKT CAMEMBERT  132,- 
Med brent fiken og  
hjemmebakt focaccia  

 FOCACCIA & ALIOLI 
29,- 
3 biter hjemmelaget 
focaccia. Bakes hver dag. 
Serveres med vår egen 
alioli  
   

OST & BRØD

MiXeD GrIlL 258258
BiFfSnAdDeR MeD RøDløK, SoPp, BéArNaIsE, 
KyLlInG MeD BbQ, SaLaT Og FrIeS
      

RØFfE BbQ-RiBs  269269
1 RaCk BbQ-RiBs MeD SaLaT, HvItLøKsDiP, 
BbQ-SaUs, MaIsKoLbE Og FrIeS
   

BlAcK PePpEr StEaK  319319
160G InDrEfIléT MeD SaUtErTe GrøNnSaKeR, 
SoPpStUiNg, MaIsKoLbE, KrEmEt PePpErSaUs 
Og FrIeS ElLeR SmåPoTeTeR

  

RØFt StEaK  345345
160G InDrEfIléT MeD PeStOsMøR,
SaUtErTe GrøNnSaKeR, SoPpStUiNg, 
MaIsKoLbE, BéArNaIsE Og FrIeS ElLeR 
SmåPoTeTeR

     

HoLy MoLlY 
BuRgEr (150G) 197197 
MeD BaCoN, DoBbEl ChEdDaR, 
HeLlMaNn’S MaJoNeS, HjEmMeLaGeT 
ToMaTrElIsH Og HjErTeSaLaT 

     

RØFtBuRgEr (150G) 193193 
MeD HvIt CaStElLo-OsT, 
PaPrIkAmArMeLaDe, HeLlMaNn’S 
MaJoNeS, HjEmMeLaGeT 
ToMaTrElIsH, Og HjErTeSaLaT

     
LoAdEd  
DiRtY FrIeS 110110
FrIeS SeRvErT MeD ChEdDaRdAuS, 
KjØTtDeIg Og ChIlI
 

SnAcK
BoArD

 
BbQ-WiNgS, RøFfE BbQ-WiNgS, RøFfE 

BbQ-RiBs, LøKrInGeR, 
BbQ-RiBs, LøKrInGeR, 

FrIeS Og NaChOs. FrIeS Og NaChOs. 

MeD BbQ-SaUs, HvItLøKdIp, 
MeD BbQ-SaUs, HvItLøKdIp, 

CuRrY-MaNgO DiP Og SaLsA
CuRrY-MaNgO DiP Og SaLsA

    

219219

DeL DeN SoM SnAcKs, 
ElLeR NyT DeN AlEnE

Fra vår 
søsterrestaurant

HJEMBAKT MANDELKAKE 71,-

Serveres med salt karamellsaus, 
sjokoladecrumble og vaniljeis    

PANNA COTTA 65,-

Med vanilje og stjerneanis. 
Serveres med sjokoladecrumble og 
jordbærcoulis  

SJOKOLADEFONDANT 109,-

Serveres med sjokoladecrumble, 
vaniljeis og jordbærcoulis   

  

SJOKOBROWNIE(VEGANSK) 133,- 

Melke- og glutenfri. Serveres med 
mangosorbet, sjokoladecrumble og 
jordbærcoulis  

LUN EPLETERTE  132,-

Serveres med sjokoladecrumble, 
vaniljeis og jordbærcoulis   

SAN SEBASTIANS OSTEKAKE 139,-
Spansk ostekake med jordbærcoulis  
  

Fritert spansk 
bakverk. Serveres 
med Nutella og salt
karamellsaus

     84,-

Kaffe med 1 påfyll 45,-
Te  42,- 
Espresso  45,- 
Americano 49,-
Cortado  49,- 

Cappuccino   59,-  
Kaffe latte  59,- 
Kaffe mocca    64,- 
Iskaffe   59,- 
Kakao   59,- 

Alle  melkebaserte 
kaffedrikker kan bestilles 
med plantebasert melk (+6,-)

KAFFE & TE

DESSERTPLANKE
Sjokoladefondant, mandelkake, 

churros og vaniljeis 

      

Perfekt for deling!

197,-

DESSERTER

FrIeS/SØTpOtEtFrIeS 4343
MeD HvItLØKsDiP
   

EkStRa:



HVITE VINER

MUGGE
576,-

15 CL 50 CL FLASKE

15 CL 50 CL FLASKE

MUSSERENDE 15 CL 50 CL FLASKE

15 CL 50 CL FLASKE

RØDE VINER
Husets røde Valencia, Spania 99,- 297,- 449,-
Zimor Cabernet                Friuli- Venezia Giulia , Italia 117,- 390,- 549,-
Atorrante Malbec Mendoza, Argentina – – 589,-
Rosso di Toscana Toscana, Italia 121,- 404,- 597,-
Finca de Oro Rioja, Spania – – 627,-
Cune Crianza Rioja, Spania 129,- 430,- 643,-
Bouchard Côtes du Rhône Rhône, Frankrike – – 669,-
Mediceo Chianti Toscana, Italia – – 699,-
El Campo Cabernet Sauvignon Valle Central, Chile – – 702,-
Villa Maria Pinot Noir 
(økologisk)

Marlborough, 
New Zealand

– – 717,-

Monile Ripasso Valpolicella Veneto, Italia 146,- 482,- 729,-
Baron de Ley Reserva Rioja, Spania 154,- 512,- 732,-
Baron de Ley Gran Reserva Rioja, Spania – – 837,-
Baron de Ley Siete Viñas Rioja, Spania – – 942,-
Contino Gran Reserva Rioja, Spania – – 1095,-
Baron de Ley Finca  
Monasterio Magnum (XL, 150 CL) Rioja, Spania – – 1647,-

Jaume Serra Cava Brut Catalonia, Spania 119,- – 549,-
Prosecco Vignana Veneto, Italia 128,- – 585,-
François Martenot Crémant Bourgogne, Frankrike – – 654,-
Tenet Rosé Prosecco Veneto, Italia 135,- – 655,-
Bollinger Champagne Champagne, Frankrike – – 996,-

Husets hvite                           Castilla-La Mancha, Spania 99,- 297,- 449,-
Jon Josh Chardonnay Mátra, Ungarn 117,- 385,- 581,-
Mastia Soave DOC Veneto, Italia 119,- 392,- 606,-
Prüm Essence Riesling (halvsøt)         Mosel, Tyskland 123,- 405,- 623,-
La Sablette Sauvignon Blanc Loire, Frankrike 125,- 412,- 627,-
Victor Berard Chablis Burgund, Frankrike 156,- 519,- 759,-
Barbotaine Sancerre Loire, Frankrike – – 822,-
Baron de Ley 3 Viñas Blanco Reserva           Rioja, Spania – – 827,-
Laroche Chablis  
Saint Martin Magnum (XL, 150 CL) Burgund, Frankrike – – 1643,-

Care Rosado Cariñena, Spania 131,- 435,- 604,-
Chemin de Provence Rosé Provence, Frankrike 131,- 435,- 604,-
Baron de Ley Rosé Lágrima Rioja, Spania 144,- 475,- 690,-

ROCKTAIL 
MOJITO  146,-
PITCHER (ca. 1 l) 1040,-
Med lime, brunsukker  
og mynte

MOSCOW  MULE  141,-
En frisk, vodkabasert 
cocktail med innslag 
av ingefær og sitrus

APEROL SPRITZ  141,-
Aperol, prosecco, 
club soda 

BRAMBLE  146,- 
Bombay Sapphire, 
Crème de Mûre, 
sitronjuice, sukker

DRINKS

ALKOHOLFRIE  
DRINKS

CAVA SANGRIA

VIRGIN MULE  69,- 
Lime, Fever-Tree  
Ginger Beer

GinISH & TONIC 97,- 
Lett med litt sødme,  
preg av einebær og 
sitrus, streif av 
chili og koriander

ROSÉ

ØL PÅ TAPP

99,-
109,-
127,-
127,-
119,-
135,-

66,-
72,-
72,-
71,-
72,-
71,-

0,33
0,33
0,33
0,33
0,30
0,33

0,33
0,33
0,33
0,33
0,33
0,33

4,5%
4,5%
4,0%
4,8%
4,5%
4,6% 

FLASKE/BOKS
Corona Extra   
Ringnes Lite Gl.fri 
Crabbies Ginger Beer  Gl.fri 
Estrella Damm Inedit  
Frydenlund Bayer   
ECD Raspberry Sour   

Estrella Damm Gl.fri
Carlsberg Alkoholfri  
Kronenbourg 1664 Blanc  

Munkholm Fruktig IPA  
Brooklyn Special Effects 
Mack Eplecider uten sukker

CIDER & POPS
Somersby Pære  0,33  124,-
Breezer Lime  0,275  124,-
Breezer Passion
Fruit & Mango  0,275  124,-
Tuborg Hard 
Seltzer Lime  0,33   124,-
Tuborg Hard Seltzer  
Mango & Passion  0,33 124,-

KALD DRIKKE
Mineralvann 49,-

Farris Naturell 0,38  49,-
Farris Lime 0,38  49,-
Eplemost 0,3  49,- 
Iste Fersken 0,25  49,-         

ALKOHOLFRITT

SPANISH COFFEE 139,- 
Med Licor 43. Fløyelsmyk 
vaniljesmak 

IRISH COFFEE 146,-
Med Bushmills Irish 
Whiskey 

BAILEYS COFFEE 109,-
Med Baileys Original 
Irish Cream 

DESSERT AVEC

Med Cointreau, frisk 
frukt, soda  og isbiter

SNACKS Spansk potetgull 38,- Spansk nøttemix  38,-Se hele drinkmenyen på
sansebastian.no

Inneholder:  Hvete  Bygg

Inneholder:   Melk

All vin inneholder sulfitt

Inneholder:   Hvete     Bygg      Sulfitt

LENNART   139,- 
Xanté, Smirnoff Red 
Vodka, lime, 7UP

ELSKER PINK GIN   141,- 
Elsker Pink Gin, 
Russchian water

SAN SEBASTIAN 
GIN TONIC  148,-
Gin Mare fra 
Catalonia, Spania. 
Destillert fra 
oliven, timian, 
rosmarin og basilikum

15 CL MUGGE
114,- 513,-SANGRIA Med frisk frukt og isbiter

№
1/
24

0,4 0,6

Dahls Pils  4,5% 89,- 129,-

Carlsberg Pilsner 4,5% 120,- 156,-

Frydenlund Juicy IPA  4,6%  135,- 172,-

ECD Ramp Pale Ale 4,5% 135,- -

ECD Humlehaugen IPA 6,9% 154,- -

1664 Blanc 5%  0,5 154,-

Brooklyn Lager 5,2% 0,5 155,-


