
Meat Small Big 

Vitello Tonnato 24.00 29.00 
Penne mit Rindsfiletstreifen Auberginen, Peperoni, Knoblauch 

und Chili  29.00 34.00 
Penne with beef fillet strips, eggplant, red peppers, garlic and chili 

Wagyu Beef Burger mit Käse, Speck, Röstzwiebeln und BBQ Sauce 36.00 

mit Pommes und Krautsalat 
Wagyu Beef Burger with cheese, bacon, fried onions, BBQ sauce, french fries and coleslaw  

Rindsfilet Tagliata auf Cherrytomaten und Rucolasalat  59.00 

und eine Beilage nach Wahl 
Beef fillet "tagliata" on cherry tomatoes and rocket salad and one side dish of choice   

Cordon Bleu vom Kalb mit Gemüse und einer Beilage nach Wahl  49.50 
Veal Cordon Bleu with vegetables and one side dish of choice 

Mr. Eddie's Spareribs mit Pommes Frittes   45.00 
Mr. Eddie's spareribs with french fries 

Handgeschnittenes Angus Rindsfilet Tatar 120g / 180g 38.00 54.00 
Hand cut angus beef tartar 120g / 180g 

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art» mit Gemüse und einer Beilage nach Wahl 49.50 
Veal strips with a mushroom creme sauce, vegetables and one side dish of choice 

 

Fish  Small  Big 

Pulpo-Carpaccio mit Artischocken Tatar  24.00 29.00 

an Zitronette und Cherrytomaten Confit 
Octopus carpaccio with artichoke tartare with zitronette and cherry tomato confit 

Spaghetti mit Meeresfrüchten  27.00 32.00 
Spaghetti with seafood 

Gebratene Riesencrevetten mit Limetten, Knoblauch, Chili, Koriander 49.00 

mit Gemüse und einer Beilage nach Wahl 
Fried king prawns with lime, garlic, chili, cilantro with vegetable and one side dish of choice 

Graved Lachs Carpaccio mit Wasabi-Glace  25.00 30.00 
Graved salmon carpaccio with wasabi ice-cream 

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet an Weissweinsauce  52.00 

mit Gemüse und einer Beilage nach Wahl 
Sea bass fillet sauteed on the skin with vegetables and one side dish of choice    
 

 

 
  



Vegi & Vegan   Small    Big 

Gazpacho  12.00  15.00 
Cold vegetable soup 

Randen-Avocado-Tatar mit Feta  23.00  28.00 
Beetroot and avocado tatar with feta cheese 

Tagliatelle an veganem Bolognese Ragout VEGAN  24.00  29.00 
Tagliatelle with vegan Bolognese ragout    

Spaghetti "Jakob" mit Cherrytomaten, Rucola,   24.00  29.00 

Knoblauch, Chili und Grana-Padano-Flocken  

(ohne Grana Padano=VEGAN)  
Spaghetti "Jakob" with cherry tomatoes, rocket salad, garlic,  

chili and Grana Padano flakes (without Grana Padano =VEGAN) 

Mongolian Beef mit Gemüse und einer Beilage nach Wahl VEGAN   42.00 
Mongolian Beef with vegetables and one side dish of choice 

Blumenkohl-Schnitzel mit Pankopanade    38.00 

mit Gemüse und einer Beilage nach Wahl VEGAN 

Cauliflower cutlet with panko breading with vegetables and one side dish of choice 

 

Side dishes 
Risotto Reis Basmati 
Risotto Rice Basmati 

Nudeln Kartoffelsalat 
Pasta Potato salad 

Rösti Pommes Frittes 
Hash browns French fries 

 



Snackification    Big 
Ceasar Salad mit Pouletstreifen und Speck   22.00 
Ceasar Salad with chicken strips and bacon 

Fish & Chips (Egli Knusperli) mit Tartare Sauce   36.00 

Fish & Chips (fried perch fish) with tartare sauce 

San Daniele Rohschinken auf dem Brett 100 g   26.00 
San Daniele raw ham on a wooden platter 100 g 

Gemischter Aufschnitt auf dem Brett 120 g   32.00 

Mixed cold cuts on a wooden platter 120 g 

Käseteller 3 Sorten VEGI   25.00 
Cheese plate 3 types 

 

Bis 17:00 Uhr  
until 5 o'clock  

Spicy Buffalo Chicken Wrap  22.00 

Lattich, Avocado und Sauerrahm 
Wrap with fried buffalo chicken, lettuce, avocado and sour cream 

Hausgemachte Focaccia 
Homemade Focaccia  

o mit San Daniele Schinken und Mozzarella   19.50 
with San Daniele ham and mozzarella 

o mit grilliertem Gemüse VEGAN   16.00 
with grilled vegetables 

 

Poke Bowl  

Poke Bowl mit Quinoa oder Reis   18.00 

Avocado, Gurken, Randen, Edamame, 

Wakame, Mango und Radiesli  VEGAN 

Poke Bowl with quinoa or rice 

Avocado, cucumber, beetroot, edamame, wakame, mango and radish 

o mit Lachs   + 12.00 
 with salmon 

o mit Poulet   + 12.00 
  with chicken 

o mit Tofu VEGAN  + 10.00 
  with tofu 

 

 

 

 



 

 

Salad Bowl 

Gemischter Salat mit Avocado, Mango   18.00 

und Edamame VEGAN 
Mixed salad with avocado, mango and edamame 

o mit Poulet    + 12.00 
with chicken 

o mit Tofu VEGAN   + 10.00 
with tofu 

o mit Lachs   + 12.00 
with salmon  

Italienisches Dressing 
Italian Dressing  

French Dressing 
French Dressing 

 

Herkunft 
Fleisch:  
Kalb: CH 
Schwein: CH  
Rind: CH / IRL / USA / UK 
Poulet: CH  
Fisch:  
CH / Deutschland / Mittelmeer / Nordsee / Pazifik / Indischer Ozean 
Krustentiere: 
Crevetten: Thailand 

Muscheln: Mittelmeer 

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in 

unseren Gerichten 

Origin 
Meat:  
Veal: CH   
Pork: CH  
Beef: CH / IRL / USA / UK 
Chicken: CH  
Fish:  
CH / Germany / Mediterranean / North Sea / Pacific / Indian Ocean 
Shellfish: 
Shrimps: Thailand 
Clams: Mediterranean Sea 
 

We will gladly give you detailed information about possible allergens in our dishes 
 



Sweets and Coupes 
Ananas Carpaccio mit Rosa Pfeffer-Minz Marinade und Zitronensorbet 15.00 
Pineapple carpaccio marinated with pink petter and mint with lemon sorbet  

Caramel Köpfli mit Rahm 13.00 
Caramel flan with whipped cream 

Cheesecake im Glas 14.00 
Cheesecake in a glass 

Affogato al caffè - Kugel Vanilleglace mit Espresso   9.00 
Affogato al caffè - scoop of vanilla ice cream with espresso 

Coupe Dänemark  14.00 

Eiskaffee 14.00 
Ice coffee 

Guguseli - lassen Sie sich überraschen   9.50 
Guguseli - let yourself be surprised 

 

Schokolato-Gelati in a cup   6.00 
o Zitronensorbet VEGAN 

Lemon sorbet 

o Waldbeerensorbet VEGA 

Forestberry sorbet 

o Haselnuss 
Hazelnut 

o Mocca 

Mocha 

o Vanille  
Vanilla 

o Stracciatella 

o Schokolade 
Chocolate 

o Pistache 

o Amarena 

o Sauerrahm 
Sour cream

 

Dessert display - Dessertvitrine 

Auswahl von verschiedenen Kuchen und süssen Köstlichkeiten 
Selection of various cakes and sweet delights  

Hausgemachte Früchtewähe 7.50 
Homemade fruit pie 

Diverse mini Patisserie 4.50 
Various mini pastries 


