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JARMANT

GASTROPUB

Husets cocktails

Nuet Negroni 159,

Nuet Aquavit, Campari, Antica Formula.

Winter Sangria 159 -

Radvin, Sitronjuice, Monin Spiced Berries,
Three Cents Cherry Soda. (SU)

Flip the Winter 179,

Bushmills, Melk, Egg,
Monin Chai Syrup. (E, M)

Spicy Mary 189 -

Koskenkorva, Spice Mix,
tomatjuice. (F, SEL)

Nuet Tonic 179 -

Nuet Aquavit, Three Cents Dry Tonic.

Barrel-aged Negroni 239,

Hus-fatlagret Nuet Aquavit,
Campari, Antica Formula.

om dagens utvalg

UKAS ANBEFALING:

Vennligst sper din sevitai

o
Smaretter & snacks
Serveres hele dagen

Potetgull 45,-
Sper din serviter om utvalg

Notter 45,-
Chilingtter eller peangtter. (P, H)

Fries & Dip /5,

Serveres med aioli. ( E, SE, SU)

Spicy chilipelse 75,-
Palse fra Stram Larsen servert med
persillemajones. (E, SE, SU)

Hjemmelagde lokringer 75,
Serveres med dip. (H, E, SO, SE, SU)

Marinerte oliven 75,-
Chili - og hvitlgksmarinerte oliven.

Hotwings 149 -

Husets sp|(¥hotwmgs
servert med aioli. (H, E, SO, SU)

Mini-skagen 145,

Fire bitesize skagenr@resp
surdeigstoast. (S, E, SE, SU, H)

Brad og aioli 55,
(E, SE, SU, H)

ALLERGENER: B=BYGG, M=MELK, MA=MANDLER, E=EGG, F=FISK, H=HVETE, P=PEAN@ITER,
SE=SENNEP, S=SKALLDYR, SEL=SELLERI, SO=SOYA, SU-=SULFITI-ALLE VINER INNEHOLDER SULFITT.




'\,

JARMANI

GASTROPUHB

Lunsj og middag

Skagentoast 175,

Reker og sjekrepshaler pd
surdeigsbrad. Servert med dill, radlgk,
grretrogn og sitron. (S, E, SE, H, SU)

Kremet byggotto 185,-

Servert med gulbeter og parmesan.
Toppet med sprg sortkal og
gresskarkjerner. (B, M, SEL)

Jarmann Cheeseburger ~ 275;-

Med hjemmelagde lgkringer, salat,
cheddar, tomat, peppersaus-mayo
og fries. (H, E, SU, SE)

Indrefilet av far 275,-

Servert med bakte rotgrennsaker og
mynte- og sitronkrem. (M, SEL)

Mark sjokoladefudge 135, -
Med tindved - og myntesorbet. (SO, M, SU)
Hjemmelaget is 79.-

Velg mellom is eller sorbet (E, M)

Serveres hele dagen

Ukas Lunsj
Serveres til 16:00

Dessert

Salat med fennikelfritter  195,-

Med chevrecrumble, bakte gulbeter
og honning- og sitronvinaigrette.
(H, M, SE)

Fish & Chips

Serveres med salat med
bringebaervinaigrette, fersk pepperrot
og pepperrotkrem. (H, F, SU, M)

2173,-

Grillet laks

Servert med erteskum, fennikel - og
tomatcrudité og krabbewonton.
(F, SEL, M, E, H, S)

295,

Fra kr 120,-

Vennligst sper din serviter om ukens

utvalg. 4‘

Baumkuchen 125,-

Lagkake med marsipan, servert med
marinerte kirsebar og kirsebaeris.
(M, E, H, MA, SU)

ALLERGENER: B=BYGG, M=MELK, MA=MANDLER, E=EGG, F=FISK, H=HVETE, P=PEAN@TTER,
SE=SENNEP, S=SKALLDYR, SEL=SELLERI, SO=SOYA, SU =SULFITT. ALLE VINER INNEHOLDER SULFITT.



Fatgl

30cl 40cl 50cl
Ringnes Pils 76,- 124,-
4,5%, pilsner (B)
Jarmann Weissbier 84,- 138,
4,7%, hvetesl (B, H)
Jarmann Session IPA 88,- 116,
4,7% (B)
Amundsen Helles 88,- 116,-
Good Lager
5%, lys lager (B)
Amundsen Ink & Dagger 112,-148,-
6,5%, IPA (B)
7 Fjell Kjuagutt 98,- 128,
4,7%, amber ale (B)
Frydenlund Juicy IPA 98,- 128,
4,6%, fruktig IPA (B, H)
BrewDog Punk IPA 108,- 138;-
5,2%, IPA (B)
Schous Pils 98,- 128,
4,5%, pilsner (B)
Guinness 102,- 148,
4,2%, stout (B)
Somersby Parecider  108,- 138,-
4,5% (SU)

Fatol
Sper vare servitgrer om

utvalget av vare gjestelinjer.

Flaske & Boks

Einstok Toasted Porter 155,-
Porter, 6% (B)

Eik & Tid Brom 165,-
Eikefatlagret surel med bringebaer, 5% (B)

OBC Dream Porter 165,-
Porter, 6,5% (B)

Klokk & Co Qi Oi 170,-

DIPA, 8% (B, H, M)

Chimay Trappist Blue 209 -
Quadrupel, 9% (B)

Beer Flag Birra del Famoso 128,-
Lys lager, 4,8% (B)

Churcheim Sacred Wrath 175,
Belgisk Trippel IPA, 9,5% (B)

Frydenlund Bayer 109,-
Bayer, 4,5% (B)
Ringnes Lite 115,-

Glutenfri pils, 4,3%

Stighergets West Coast [PA 145,-
IPA, 6,5% (B, H, HA)

Cervisiam Shoruken 145,-
Berliner Weisse, 4,7% (B, H, HA, M)
Cervisiam Headbanger 145,

Faceri
Gose, 6,5% (B, H)

E. C. Dahls Raspberry Sour 145,-
Sural, 4,6% (B, HA)

Lovlgs Kvelertak 178,-
Eplecider, 6%

Berges Skinny Bitch 119,-
Hard seltzer, 4,5%

Mjaderiet Eplemjad 236,
Mjad, 7,5%

Mjoderiet Pasjonsfruktmjed236,-
Mjed, 6,3%

ALLERGENER: B=BYGG, M=MELK, MA=MANDLER, E=EGG, F=FISK, H=HVETE, P=PEAN@TTER,
SE=SENNEP, S=SKALLDYR, SEL=SELLERI, SO=SOYA, SU =SULFITT. ALLE VINER INNEHOLDER SULFITT.



Radvin
Valpantena Torre del 135-
Falasco Corvina

ltalia, Veneto, 11%

Dezzani Langhe Nebbiolo 150,

Italia, Piemonte, 13,5%

La Dama
Valpolicella Ripasso

Italia, Veneto, 14,5%

Philipp Kuhn
Spatburgunder
Tyskland, Pfalz, 14%

Odfjell Orzada Syrah
Chile, Valle del Maipo, 13,5%

Odfjell Armador

Cabernet Sauvignon
Chile, Valle del Maipo, 13,5%

Wine Mechanics Barbera
Sverige, Gateborg, 15%

Maison Ogier

Chateauneuf-du-Pape
Frankrike, Rhone, 13,5%

La Dama Amarone
Italia, Veneto, 16,5%

Scar of the Sea Galleano Ranch
Alicante Bouschet

USA, Cucamonga Valley, 11,5%

160,-

205,-

210,-

633,-

745,

175,

990,-

1050,-

799.-

959,

1299 .-

1399.-

1499.-

Hvitvin
Valpantena Torre del ~ 135;-
Falasco Garganega
Italia, Veneto, 13%

Kendermann Riesling  150,-
Schiefer Steillage

Tyskland, Mosel, 11,5%

Odfjell Armador 155,-
Sauvignon Blanc

Chile, Aconcagua, 13%

Alois Lageder 185,
Chardonnay

Italia, Trentino Alto-Adige, 13%
Laroche Petit Chablis ~ 195,-

Frankrike, Burgund, 12%

PhiIi|c|><p Kuhn Laumersheim
vom Kalksteinfels Riesling

Tyskland, Pfalz, 12,5%

Kreydenweiss Kritt Pinot Blanc
Frankrike, Alsace, 12,5%

Karthauserhof
Weissburgunder Trocken

Tyskland, Pfalz, 12,5%

Castelfeder Sauvignon
Blanc Raif

Italia, Dolomiti, 13,5%

ALLERGENER: B=BYGG, M=MELK, MA=MANDLER, E=EGG, F=FISK, H=HVETE, P=PEAN@TTER,
SE=SENNEP, S=SKALLDYR, SEL=SELLERI, SO=SOYA, SU =SULFITT. ALLE VINER INNEHOLDER SULFITT.

633,

745,
735,
910,

930,-

980,-

1299.-

1150,-

1299.-



Rosévin
Valpantena Torre del 135- 645,
Falasco Chiaretto
Italia, Veneto, 12,5%

Rabl Zweigelt Rosé 145,- 690,

@sterrike, Niederdsterreich, 11,5%

Musserende
M

P

Castellblanc Brut Nature 115,- 645,-

Organic Cava
Spania, Cava, 11,5%

Bottega Prosecco 135,- 695,

DOC Brut

Italia, Veneto, 11%

Gratien & Mayer 135,- 695,

Crémant de Loire
Frankrike, Loire, 12%

Cocktails

Sours 169,-
Velg amaretto, whisky, cherry
eller akevitt.

Gin Tonic
Velg din gin, og vi anbefaler en tonic.

Espresso Martini 169 -
Koskenkorva, Borghetti Caffe,
espresso.

Alkoholfritt

Pepsi / Pepsi Max 60,-
Farris Naturell 60,-
Solo 60,-
7up Free 60,-
Mozell Eplemost 60;-
3 Cents Tonic/Dry Tonic ~ 65,-
3 Cents Cherry Soda 65,
Redbull 85,-

Erdinger Alkoholfri0,0% 98-

Alkoholfri hvetegl (H, B)

Carlsberg Alkoholfri 0,0% 88,

Alkoholfri pilsner, 0,4 fatol (B)

Mocktails - spar oss! 89,-
San Pellegrino 75¢| 99 -

Varme drinker

Hemsedal 159,-
Varm sjokolade, Brancamenta,

krem. (M)

Irish Coffee 159 -

Bushmills, kaffe, krem. (M)

Amurula Coffee 159,-
Amarula, kaffe, krem. (M)

ALLERGENER: B=BYGG, M=MELK, MA=MANDLER, E=EGG, F=FISK, H=HVETE, P=PEAN@TTER,
SE=SENNEP, S=SKALLDYR, SEL=SELLERI, SO=SOYA, SU =SULFITT. ALLE VINER INNEHOLDER SULFITT.



