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MENU SAINT-VALENTIN

85 euros par personne

Coupe de champagne maison

Gougeres au Comté
Noix de Saint-Jacques marinées aux agrumes
Cuisse croustillante de volaille de Bresse facon Vallée d’Auge

Chocolat du Pérou givré, creme de pistache

TVA incluse au taux de 10%, prix nets en euro, service compris.
Origine viande : Volaille : France
Menus hors vins, boissons alcoolisées (sauf champagne) et boissons chaudes



