
Menu de Saint-Valentin 
150€

Gougère une râpée de poutargue 

*

Terrine de foie gras de canard sur la braise, 
condiment d’agrumes 

*

Homard en ravioli, jus des têtes infusé 
gingembre-coriandre

*

Tournedos de filet de bœuf de Charolles, sauce Périgueux,
pomme mousseline

*

Profiterole vanille-chocolat


