PARA EMPEZAR

JUGOS: Naranja, foronja, zanahoria y verde

JUGOS ESPECIALES

Fusion: Manzana, guayabq, jengibre y limén

Antioxidante: Frambuesa, mora azul, jugo de naranja y fresa
Multienzimas: Manzana, apio, espinaca, jugo de limén y jengibre
Siluet: Fresq, kiwi y jugo de toronja

Mixto: Zanahoria, betabel y jugo de naranja

FRUTA DE TEMPORADA
Granola, miel de abeja y yoghurt

BOWL DE ACAI
Miel de abeja, platano, frutos rojos, almendra y coco rallado

DE LA GRANJA
OMELETTE
* Jamén y queso manchego
* Flor de calabaza y queso de cabra
* Portobello, jocoque y espinacas

(mezcla de lechugas, aguacate, jtomate, aderezo de balsdmico y ajonjoli)

HUEVOS EL CAPORAL
Nopal asado, dos huevos estrellados, frijoles refritos y salsa verde tatemada

HUEVOS BENEDICTINOS
Muffin fipo ingles, salsa holandesa, jifomate deshidratado, huevos poche,
arugula fresca y lomo canadiense

HUEVOS BENEDICTINOS CON SALMON
Muffin tipo ingles, salsa holandesa, jtomate deshidratado, huevos poche,
arigula fresca y salmén ahumado

HUEVOS CAZUELA
Estrellados tiemos, servidos en cazuelq, frijoles de la olla, chorizo,
jocoque, salsa morita y cebolla picada

HUEVOS ROTOS
Dos huevos estrellados, montados sobre papa rostizada y salfeada a la
plancha, jamon serano, cebolla y tocino

HUEVOS AHOGADOS
Dos huevos pochados en salsa roja con nopales y frloles de la olla

HUEVOS TIRADOS
Revueltos con frijoles, queso, chistorra y chile foreado

N

$ 55.-

$ 75.-

$120.-

$135.-

$160.-

$175.-

$180.-

$220.-

$175.-

$185.-

$170.-

$160.-

APERITIVOS

APEROL SPRITZ - Licor aperol, soda, prosecco cinzano 125ml.

MIMOSA CHAMPAGNE MOET CHANDON - Con jugo de naranja 125 mll.
MIMOSA PROSECCO - Con jugo de naranja 125 ml.

CHAMPAGNE MOET - 125 ml.

PROSECCO CINZANO - 125 ml.

CERVEZA - Heineken, Sol, Indio, XX Lager, Bohemia, Corona - 335ml.
MICHELADA

DE NUESTROS HORNOS

PAN PITA
Guacamole, anigula, brote de alfalfa, requesén, semillas de girasol,
pechuga de pavo y papa hash brown

SANDWICH DE MANZANA Y JAMON DE PAVO ;
Pan de slete granos, manzana, cebolla caramelizada, lechuga, arigula,
aguacate, manzana, acompanado de papas a la francesa

MOLLETES NATURALES
MOLLETES CON CHORIZO
WAFFLES Fresas, platano, lechera, nutella, cajeta, miel o memelada

CROISSANT CON JAMON Y QUESO
Salsa chimichurr y ensalada de la casa

LA DE DON PEPITO
Baguette con tampiqueria de res (150 gr) , aguacate, jitomate,
cepolla caramelizada, arigula y brote de brocoli

LA DE DON JOSE
Baguette con pechuga de pollo parrila (150 s%r), aguacate, jitomate,
arugula, brote de brocoli y ensalada campesfre

QUICHE LORRAINE
Pasta hojaldrada, tocino, jamén y queso, mezcla de lechugas con
vinagreta al olivo

QUICHE CON ESPINACAS
Pasta hojaldrada, espinacas, queso, mezcla de lechugas con vinagreta
de balsdmico

AVOCADO MUFFIN i
Estilo ingles, con dos huevos hados, guacamole, requesdn, arigula,
brote de brécoll, tomate deshidratado y salsa roja fatemada

$130.-
2@ o
$130.- )
$360.- ;
$120.- ‘)
sk
$ 70.

$135.- §

$120. {

$120.- ®
$140.-
$120.-
$120.-

$240.-

$220.-
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W TRADICIONALES MEXICANOS CAFE
’ r
' MENUDO ESTILO GUANAJUATO $120.- CAFE ILLY $ 55,
(SABADOS Y DOMINGOS) CAFE AMERICANO/DESCAFEINADO $ 85.-
’ ENCHILADAS RELLENAS DE POLLO O HUEVO $180.- CAFE DE OLLA $ 45.-
¢ Saisa verde o roja, frijoles refitos y gratinadas con queso manchego CAPUCHINO $ 65.-
’ Ci-ﬂCHARRON EN SALSA VERDE O ROJA $150.- EXPRESSO SENCILLO $ 45.-
‘} Acompanado de frijoles refritos o de la olla EXPRESSO DOBLE $70.-
‘ CHILAQUILES SENCILLOS $140.- LATTE $ 55.-
) CHILAQUILES CON HUEVO O POLLO $180.- MOKA $ 65.-
1b En salsa %vetde o pasilia, queso manchego, cebolla, aguacate, CHOCOLATE OAXAQUENO $ 55.-
b XY NIRRT BOMBA DE CHOCOLATE $ 70.-
{ HUARACHITOS CON CECINA (3 P2) $190.- S
1’ Clenuquesosdsodemolco te y ensalada de nopales ,
GORDITAS DE CHICHARRON PRENSADO (3 P2) $120.- TE
1) Cebolla, queso, crema, lechuga, salsa de molcajete y ensalada de nopales FORITE $ 70.-
QUESADILLAS (3) FRITAS O AL COMAL $120.- Gengibre con limén, mango y durazno, te verde, limén y manzanilia '
1} * Requesdn y nopales J
’ * Queso Oaxaca con flor de calabaza lhfl‘llGLES HI\MNINGtg i i, ol s $ 45.-
* pIRONSS queso epaz anzanilla, menta, rey, breakiast, , ango,
t x Smcoche coiofequesénoq’m’ ¥ o Frutos rojos, indian chai, ?no»;\zan la con miel, vainilia, naranja, ;
ACOMPANADAS CON SALSA DE MOLCAJETE Frutas de la pasion y te verde
CECINA DE YECAPIXTLA ENCHILADA O NATURAL (200 grs.) $260.- NACIONAL $ 40.-
@xn Frijoles refritos, aguacate y salsa de molcajete Canelaq, negro, hierbabuena, limén y manzanilia
CARNE ASADA A LA TAMPIQUENA (200grs.) $290.-
; Guacamole, ragjas de chile poblano y tacos dorados de pollo US E
, ENMOLADAS DE POLLO (3 $180.- INFUSIONES
4’ Con nuestro fradicional mole poblano, queso panela, crema y cebolla TIZANAS $ 60.-
[ Moras de la selvaq, fresa-kiwi, manzanilla-lavanda, ponche de guayaba,
‘b jengibre-mandaring, frutos de la pasién, manzana-ardndano y menta verde
)
| LICUADOS
FRUTA DE TEMPORADA $ 80-
) FRUTOS ROJOS $100.-
VASO DE LECHE $ 45.-
PIEZA DE PAN DULCE S 35-

SIGUENOSn

La empresa.no se hace responsable, en nuestras redes sociales
por Iospo%?etos o?ntzjao 0s opperd?c?os @antiguahaciendadetlalpan

En caso de ser alérgico a algun alimento, por favor
informe a nuesitos capitanes.
Su salud es muy importante para nosotros

P4agina Web: hitps//www.aht.mx
Wifi:antigua hacienda de tlalpan Conirasefia 1234567890
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Robalo con Aoz Meloso y Champifiones (200 grs.)  $ 360
Filete de Huachinango a la Veracruzana (200 grs.)
Filete de Huachinango al Cilantro (200 grs.)

Steak de Salmén al Ajonjolfi (200 grs.)
Crepas de Mariscos ( 3 Pzas.)

En caso de ser alérgico a algiin alimento, por favor
|rforme8 nuestr % If{n es

Su salu

La empresa no se hace responsable,
por los objetos olvidados o perdidos

apifanes.
es muy lmpor?on?e Fr)x]r(l nNOosotTos

$ 360
$ 360
$ 390
$ 240

$160
$ 260
$180

$120
$120
$ 140
$140
$140
$ 220

$ 240
$ 340

y
t Tacos de Camarén (3 Pzas) $ 240 Chistora Frita (100 grs.)
Aguacate con Camarones (5 Pzas) $ 200 Ostiones Rockefeller (10 Pzas.)
) Jamén Semano (100 grs.) $ 240 Queso Fundido (300 grs.)

Empanadas Rellenas de Robalo  § 150

{

: SOPAS
Sopa Estilo Sonora $120 Crema de Cilaniro

) Sopa de Flor de Calabaza $120 Sopa de La Haclenda

Caldo de Habas $120 Caldo Tialpeno
Sopa de Fideos $110 Sopa de Médula
Sopa de Tortilla $120  Crema Fria de Aguacate
Sopa de Cola de Res $ 140 Sopa de Mariscos

)

ENSALADAS

Ensalada con Frutos Rojosy Tejade  $ 160 AVES
Pamnesano

@~  Ensaloda con Camarones Hacienda $290  Medio Pollo Parilla (350 grs.)
Ensalada Mixia ' $120  pqto al Mango (250 grs.)
Ensalada de Bemos y Tocino $ 140 pechuga de Pollo Hacienda (250 gis) $ 260
Ensalada de Frutas $140
Ensalada César (1 pers.) $180

PESCADOS Y MARISCOS

Reservaciones al Tel: 55 5655-7888

|.VA. Incluido

LVAA. Incluido

S
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PLATILLOS MEXICANOS

Chile en Nogada $ 280
Chiles Rellenos de Queso y Picadillo (2 Pzas) § 210
Pollo en Mole Poblano (200 grs.) $ 260
Pato al Pipidn (250 grs.) $ 340
Higado de Temera Enceboliado (200 gis.)  § 240
Lomo de Cerdo Adobado (200 grs.) $ 240
Sesos de Temera en Mantequilla Negra $ 280
NUESTRA PARRILLA
Arrachera Nortefia (220 grs) $ 320
Cabrito Norterio (500 grs.) $ 460
Came Asada a la Tlalpena (200 grs.) $ 320
Chateaubriand para 2 Per. (400 grs.) $620
Sdbana Nortena (200 grs.) $ 320

Came Asada a la Tampiquena (200 grs.) § 320

Steak Tartara (200 grs.) $ 320
Filete Chemita (200 grs.) $320
Filete Pimienta (200 grs.) $320

Filete Mignon con Champifiones (200 grs.) $ 360

Filete al Ajillo (200 grs.) $ 320
PASTAS

Spaghetti Bolognesa $210

Spaghetti Marinera $ 280

Canelones Rellenos (3 pzas.) $180

S1 GUENO S
en nuestras redes sociales n

@antiguahaciendadetlalpan

e e et e

POSIRES

Crepas con Cajefa (4 Pzas)
Pasteleria de la Casa
Fresas Jubilee

Cerezas Jubliee

Crepas Suzette (4 Pzas)

CAFE O TE

Café lly

Café Americano
Café Descafeinado
Café Express

Café Capuchino
Café Ilandés

Té Nacional

Té Inglés

Té Forte
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$ 55 §
$ 55
$ 55
$ 45 ‘}
$ 65
$220 ¢
$ 40 (
s 45 {
$70’t




