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72 cl

SAKE AV TYP

JUNMAI SHU

KID White Label

JAPANSK SAKE AV TYP JUNMAI SHU.

Sake: Nihon-shu japansk risbrygd.
Kvalitetsbeteckning: Junmai shu.

Ris: Gohyakumangoku & regionalt ris.
Poleringsgrad: Kojimai 50% & Kakemai 60%
Torrhet: +2 (p& skalan +10, mycket torr, till =10, s&t).
Alkoholhalt: 15% vol.

Syra: 1.5.

Aminosyra: 1.1.

Jast: Kyokai nr 7.

Ingredienser: ris, kojiris (maltat ris), vatten, jast.

KID ar medelfyllig, halvtorr till torr och en doft av
mogen gul melon och mjuka citrustoner. Smaken ar
frisk med inslag av paron, avslutet har en bra minerali-
tet och harligt kryddiga anistoner.

En perfekt "allround-sake” som kan avnjutas bade kall
och varm.

Passar till alla typer av skaldjur, temaki, latt smaksatt
och tillagad mat sdsom halstrad fisk, biff tataki.

Rekommenderad serveringstemperatur 10-55°c.

Bryggeri: Heiwa Shuzo, Kainan-shi, Wakayama, Japan
Ursprungsland Japan.

Kvalitetssake serveras kyld, 10°-14°C.

Oppnad flaska forvaras forsluten och kyld samt bér
konsumeras inom 3 veckor. Ooppnad flaska kan sparas
svalt och morkt upp till 2 ar.
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