NIGORI SAKE

ORI SAKE

DIMMORNAS SAKE
Japansk sake av typ Nigori (grovfiltrerad)

Nihon-shu, japanskt risvin, sake.

Kvalitetsbeteckning: Nigori (innebar att sediment fran riset
forst filtreras bort och sedan ater tillsatts i foradlad form, vilket ger

en karaktar liknande den grovfiltrerade typen Nigori).

Denna sake ar bryggd pa ris polerat till 70%.

Ingredienser: ris, kojiris (maltat ris), vatten.

Torrhet: -5,5 (pa skalan +10, mycket torr, till -10, mycket sét).
Alkoholhalt: 14,6%vol.

Nigori passar till friterade eller kryddstarka ritter
samt sauterad eller grillad fisk, kan med fordel
njutas som aperitif. Flaskan bor skakas forsiktigt fore servering
for att fordela sedimentet.

Ori Sake iar halvsot med inslag av kokos, bitter-
mandel och tropiska frukter som papaya, lychée
och carambole.

Kvalitetssake skall serveras kyld, 10°- 14°C.

Oppnad flaska forvaras forsluten och kyld

samt bor konsumeras inom 3 veckor.

Odppnad flaska kan sparas svalt och morkt upp till 2 ar

Bryggd av Heiwa Shuzo Co Ltd Kainan,
Wakayama, Japan

Ursprungsland Japan.

Importerad av

AKEBONO UNLIMITED AB
Ake Nordgren

Telefon +46 8 695 12 16
AKE?ONO Fax +46 8 695 12 11

Mobil +46 70 759 o1 15
E-mail ake@akebono.se

Warfvinges vig 34, Stockholm
Box 30186, sE-104 25 Stockholm, Sweden
VAT 556562-9192. Foretaget har F-skattesedel

Flaskstorlek
720ml, 1,8

Mer om japansk kvalitets-sake finns pa
www.akebono.se och www.sake.se






