%

Moules et Frites

Moules mariniéres 32.50
Mit Weisswein, Zwiebeln, Knoblauch, Butter, Karotten,
Stangensellerie und Petersilie

Moules a la tomate 33.50
Mit Tomatenragout, Stangensellerie, Olivenol, Knoblauch
und Basilikum

Moules au velouté de coco 34.50
Tom Kha Gai mit Koriander

Jede Portion Moules wird mit knusprigen Pommes Frites serviert.

Magic Mezcal 14.00

Mezcal, Yves Zaubergewiirzsirup, Orange, Zitrone

Foxy Lady 15.00

Cointreau, Gin Bankes, Granatapfelsirup, Cranberry, Limette

Touraine, Fabel Barbou, 2022 8.50/55.00

Domaine des Corbillieres, Oisly, Loire (F)
Traube: Sauvignon Blanc

Tacheles, Weisswein Maischevergoren, 2022 9.50/62.00
Weinhaus Weinreich, Rheinhessen (D)
Traube: Riesling, Bacchus, Kerner

Beaujolais Nouveau AOP, 2023 9.00/59.00
Domaine du Penlois, Besson, Beaujolais (F)
Traube: Gamay
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