
SMØRBRØD 

BRAKSTAD 
Surdeigsbrød med Brakstad skinke, 
Fanaost og grønn salat (1,6,9) 
229,-   m/fries 279,-  

BERLAND 
Rugbrød med eggerøre, røykt ørret fra 
Askøy og grønn salat (2,9,13,16) 
239,-  m/fries 289,- 

BRINKEN  
Belgisk vaffel med fritert kylling, chili 
mayo og grønn salat (1,6,9,12,13) 
249,-  m/fries 299,- 

SALAT 
Kyllingsalat med couscous, avokado, 
mango, granateple og chili. Serveres 
med brød og pisket smør 
(1,9,13,14,16) 259,-

BERGEN  
269,- 

Yoghurt med granola og bær - Eggerøre -  
Røykt ørret fra Askøy - Fanaost - Grønn salat - Surdeigsbrød - 

Vaffelhjerte med rømme og rørte jordbær 
(1,6,9,16) 

      BALI  (R ESORT) 
269,- 

Croissant med avokado, speilegg og spicy sambal  -  
Mango- og agurksalat - Kokos chiapudding med jordbærsaus -  

Grønn smoothie - Pannekake med honning og dragefrukt 
(1,6,9,13,16) 

BAHÍA BLAN CA  (ARG) 
279,- 

Grillet svinespyd med chimichurri - Søtpotet fries - 
Empanada med oksekjøtt - Frisk salat - 

Alfajor (kjeks med dulce de leche) 
(1,6,9,13) 

Brunsjer inspirert av steder på B!  
Kjøkkenet er åpent alle dager 11:00–17:30. Vi kan endre på meny ved allergier.

SNACKS 
 Spanske oliven 89,-   Ristede mandler (10) 89,-   Fries med parmesan (9) 89,- 

   Surdeigsbrød med olivenolje (1) 89,-   Chili mayo (6,12,13) 49,- 

SMÅ SØTE FRISTELS ER 
 Belgisk vaffel m/ sjokolade og bær (1,6,9) 89,-    Pannekaker med honning og dragefrukt (1,6,9) 89,-   

Alfajor (kjeks med dulce de leche) (1,6,9) 69,-     Yoghurt med honning, granola og bær (9)  69,-

Allergener:  1.Hvetegluten 2.Ruggluten 3.Havregluten 4. Speltgluten 5.Skalldyr 6.Egg 7.Peanøtter 8.Soya 9.Melk 10. Mandler 11.Selleri 12.Sennep 13.Sulfitt 14.Nøtter 15.Sesam 16.Fisk

BERGEN BRUNSJ



 

DRIKKE

DRINKER ( 1 3 )   

MIMOSA 155,- 
Appelsin (Bobler, appelsinjuice) 
Ananas (Bobler, ananasjuice) 

Bringebær (Bobler, bringebærjuice) 

SPRITZ 160,- 
Pasjonsfrukt (Bobler, gin, pasjonsfrukt) 

Skogsbær (Bobler, bringebærlikør, blåbær) 

Rabarbra (Bobler, rabarbra, lemonade) 

COCKTAILS 165,- 
Hylleblomst Sour (Rom, hylleblomst, eple, eggehvite, rom) (6) 

Barbie (Gin, bjørnebær, sitron) 

Espresso Martini (Kahlua, vodka, espresso) 

MOCKTAILS  125,-   
Ingefær (Ingefærøl, sitron, mynte) 

Tranebær (Tranebær, rabarbra, sitron) 
Hylleblomst (Hylleblomst, eple, eggehvite, sitron) (6) 

Kokos (Kokos, ananas, mynte) 

Blåbær (Blåbær, bjørnebær) 

Ananas (Ananas, pasjonsfrukt, sitron) 

JU IC E & BRUS  

Cola/Cola zero/Pellegrino 69,- 
Hardanger eplesaft 69,- 

Ferskpresset appelsinjuice 75,- 
Utopia rabarbrabrus 79,- 
Fentimans ingefærøl 75,- 

Blaane musserende eplemost 85,-/350,- 
Frigaard bringebær lemonade 95,-

BO B L E R  &  V I N  ( 1 3 )  

BOBLER 
Vignana, Prosecco Extra Dry, Italia 125,-/550,- 

Dignitat, Cava Brut Organic, Spania 125,-/550,- 

Pongracz, Brut, Sør-Afrika 675,- 

Filipa Pato, 3B Rosé Brut, Portugal 820,- 

Jansz Tasmania Premium Cuvee, Australia 875,- 

Salvano, Jhamel Brut, Italia 1150,-  

Nyetimber Classic Cuvé, England 1150,-  

Cazals «Vive» Grand Cru Champagne, Frankrike 1250,- 

SIDER 

Lofthus Ekspedisjon, Skrikjo (halvtørr 7%) 105,-/460,-  

Aga Sideri, Humlepung (tørr 7%) 595,- 

Kvestad 1808 (halvtørr 8,5%) 620,- 

ROSÉVIN 

Romain Reverdy, Florilège Rosé, Frankrike 135,-/620,- 

HVITVIN 

Terras de Minho, Vinho Verde, Portugal 125,-/550,- 

Coffele, Soave Classico, Italia 135,-/620,- 

RØDVIN 

Le Opere, Langhe Nebbiolo, Italia 125,-/550,- 

 Alamos Malbec Organic, Argentina 125,-/550,- 

Ø L  

Frydenlund pils 0,33, 4,5% (1,13) 95,- 
Frydenlund Juicy IPA 0,33, 5% (1,13) 109,- 

Småtøs 7Fjell (glutenfri) 0,33, 4,7% (13) 139,- 

Gotlands Easy Rider IPA 0,33 0,0% (1) 99,-

Allergener:  1.Hvetegluten 2.Ruggluten 3.Havregluten 4. Speltgluten 5.Skalldyr 6.Egg 7.Peanøtter 8.Soya 9.Melk 10. Mandler 11.Selleri 12.Sennep 13.Sulfitt 14.Nøtter 15.Sesam 16.Fisk


