
SENCHA 		  4.5
Japanese Green Tea

HOJICHA 		  4.5
Roasted Green Tea

GINGER LEMON 		  4.5
Ginger Lemon Tea

OOLONG 		  4.5
Semi-fermented Tea

ESPRESSO 	 4 / 5
SINGLE / DOPPIO

AMERICANO 		  4
WARM

LATTE 		  5
WARM

牛丼 S
GYUDON	 21
Simmered Beef (japanese style), Oshinko 
Pickles with Rice

唐揚げ丼
CHICKEN 	 21
KARAAGE DON	  
Karaage Chicken, fried Shishito- Pepper, 
Red Cabbage Salad, with Karaage Sauce 
and Rice

VEGAN	 19
KARAAGE DON 	  
Karaage Cauliflower and Tofu, fried Shis-
hito-Pepper, Red Cabbage Salad, with 
Karaage Sauce and Rice

SPICY	
KARAAGE DON 	  
Karaage, fried Shishito-Pepper, Red 
Cabbage Salad, Spicy Shichimi Sauce, 
Spicy Yuzukosho Mayo and Rice
CHICKEN    	 22
VEGAN 	 20

カツ丼
KATSU DON	 22 
Tonkatsu Cutlet Pork (fried), fried Shis-
hito-Pepper, Red Cabbage Salad with 
Tonkatsu Sauce and Rice

柚子胡椒しゃけ丼
YUZUKOSHO	 22 
SHAKE DON	  
Teriyaki Salmon, fried Shishito- Pepper, 
Mung Bean Sprouts Namul with Yuzu-
kosho-Mayo and Rice

MATCHA 	 7.5
CHEESE CAKE

MATCHA 	 7.5
CHOCOLATE TART

YUZU ROLL CAKE 	 7.5
Yuzu Biscuit Roll

CHOCOLATE 	 5 
GANACHE MOCHI

SASHIMI 
MIX 	 13
SALMON	 13
TUNA	 14

KARAAGE 
With lemon or Yuzukosho Mayo

CHICKEN 	 11
VEGAN 	 10

EDAMAME 	 5

SALAD 	
GINGER SALMON 	 8
CUCUMBER WAKAME 	 6

MISO SOUP 	 5
RICE 	 4

MATCHA SHOT 	 5.5
WARM
Ceremonial Grade Matcha

MATCHA 	 5.5
AMERICANO 
WARM/COLD
Matcha, Water

MATCHA LATTE	 7
WARM/COLD
Matcha, Organic Milk (without coffee)

with oat or soy milk  	 +0.5

MATCHA 	 7.5
DIRTY LATTE
WARM/COLD
Matcha, Milk (organic), Espresso

with oat or soy milk  	 +0.5

WHITE CHOCO 	 8
MATCHA LATTE
WARM/COLD
Matcha, Milk (organic), Whipped Cream, 
White Chocolate

MATCHA MANGO /	 8
GUAVA
COLD
Matcha, Mango or Guava Juice

MATCHA TONIC 	 8
COLD
Matcha, Tonic Water
 

WARM DONBURI

DESSERT

SIDE DISHES MATCHA BAR

COUNTRY OF ORIGIN

Salmon: Salmo salar, breeding, Norway 
Tuna: Thunnus albaceres, wildcaught
Shrimp: Panaeus monodon, breeding, Vietnam

SUSHI DONBURI

Chicken: Switzerland 
Beef: Switzerland 
Pork: Switzerland

Vegan    
all prices are incl. VAT

EN

ちらし丼 S
MIX CHIRASHI 	 22
Salmon, Tuna, Shrimp, Avocado, Tamago 
with Chirashi-Sauce and Sushi Rice

SALMON	 22
CHIRASHI
Salmon, Avocado, Tamago, Cucumber 
with Chirashi Sauce and Sushi Rice

TUNA CHIRASHI	 22
Tuna, Avocado, Tamago, Cucumber with 
Chirashi Sauce and Sushi Rice

VEGAN	 19
CHIRASHI 
Shichimi Tofu, Chioggia Beets, Avocado, 
Kabayaki-Eggplant, Edamame with 
Chirashi Sauce and Sushi Rice

塩ユッケ丼
SALMON TARTAR	 20
Salmon Tatar, Edamame, Avocado, 
Tamago with Yuzu-Ponzu Sauce and 
Sushi Rice

TUNA TARTAR	 21
Tuna Tatar, Edamame, Avocado, Tamago 
with Yuzu-Ponzu Sauce and Sushi Rice

TEA

温泉卵 
ONSEN EGG (BIO)	 +2
Poached Egg (japanese style) ORGANIC COFFEE

うどん
SALMON UDON	 19
Wheat Noodles in vegan Dashi-Soup with 
Salmon, Spinach, Wakame Seaweed, 
Spring Onions and Tempura-Crisps

BEEF UDON	 20
Wheat Noodles in vegan Dashi- Soup with 
Beef, Spinach, Wakame Seaweed, Spring 
Onions and Tempura-Crisps

TOFU (INARI) 	 17
UDON 
Wheat Noodles in vegan Dashi-Soup with 
fried Tofu, Spinach, Wakame Seaweed, 
Spring Onions and Tempura-Crisps

NOODLE SOUPS
ADD-ON

NEW



SENCHA 		  4.5
Japanischer Grüntee

HOJICHA 		  4.5
Gerösteter Grüntee

GINGER LEMON 		  4.5
Ingwer-Zitronen-Tee

OOLONG 		  4.5
Halbfermentierter Tee

ESPRESSO 	 4 / 5
SINGLE / DOPPIO

AMERICANO 		  4
WARM

LATTE 		  5
WARM

牛丼 S
GYUDON	 21
Geschmortes Rindfleisch japanischer Art, 
Oshinko Pickles auf Reis

唐揚げ丼
CHICKEN 	 21
KARAAGE DON	  
Karaage Chicken, frittierte Shishito-
Peperoni, Rotkohlsalat, mit Karaage 
Sauce auf Reis

VEGAN	 19
KARAAGE DON 	  
Karaage Blumenkohl und Tofu, frittierte 
Shishito-Peperoni, Rotkohlsalat mit 
Kaarage Sauce auf Reis

SPICY	
KARAAGE DON 	  
Karaage, frittierte Shishito-Peperoni, 
Rotkohlsalat mit Spicy Shichimi und 
Spicy Yuzukosho Mayo auf Reis
CHICKEN    	 22
VEGAN 	 20

カツ丼
KATSU DON	 22 
Tonkatsu Schnitzel (frittiertes Schweine-
fleisch), frittierte Shishito-Peperoni, 
Rotkohlsalat mit Tonkatsu Sauce auf Reis

柚子胡椒しゃけ丼
YUZUKOSHO	 22 
SHAKE DON	  
Teriyaki Lachs, frittierte Shishito-
Peperoni, Mungosprossen Namul mit 
Yuzukosho-Mayo auf Reis

MATCHA 	 7.5
CHEESE CAKE

MATCHA 	 7.5
CHOCOLATE TART

YUZU ROLL CAKE 	 7.5
Zitronen-Biskuit-Rolle

CHOCOLATE 	 5 
GANACHE MOCHI

SASHIMI 
MIX 	 13
SALMON	 13
TUNA	 14

KARAAGE 
Mit Zitrone oder Yuzukosho Mayo

CHICKEN 	 11
VEGAN 	 10

EDAMAME 	 5

SALAT 	
GINGER SALMON 	 8
CUCUMBER WAKAME 	 6

MISO SUPPE 	 5
REIS 	 4

MATCHA SHOT 	 5.5
WARM
Matcha nach traditioneller Art

MATCHA 	 5.5
AMERICANO 
WARM/KALT
Matcha, Wasser

MATCHA LATTE	 7
WARM/KALT
Matcha, Bio-Milch (ohne Kaffee)

mit Hafer- oder Sojamilch  	 +0.5

MATCHA 	 7.5
DIRTY LATTE
WARM/KALT
Matcha, Bio-Milch, Espresso

mit Hafer- oder Sojamilch  	 +0.5

WHITE CHOCO 	 8
MATCHA LATTE
WARM/KALT
Matcha, Bio-Milch, Schlagrahm, Weisse 
Schokolade

MATCHA MANGO /	 8
GUAVA
KALT
Matcha, Mango- oder Guavanektar

MATCHA TONIC 	 8
KALT
Matcha, Tonic Wasser

WARME DONBURI

DESSERT

BEILAGEN MATCHA BAR

FISCH & FLEISCHHERKUNFT

Lachs:  Salmo salar, Zucht, Norwegen
Tuna:  Thunnus albaceres, Wildfang
Crevetten:  Panaeus monodon, Zucht, Vietnam

SUSHI DONBURI

Poulet: Schweiz 
Rind: Schweiz
Schwein: Schweiz

Vegan    
Alle Preise sind inkl. MWST

DE

ちらし丼 S
MIX CHIRASHI 	 22
Lachs, Tuna, Crevetten, Avocado, 
Tamago mit Chirashi-Sauce auf 
Sushi-Reis

SALMON	 22
CHIRASHI
Lachs, Avocado, Tamago, Gurken mit 
Chirashi Sauce auf Sushi-Reis

TUNA CHIRASHI	 22
Tuna, Avocado, Tamago, Gurken mit 
Chirashi Sauce auf Sushi-Reis

VEGAN	 19
CHIRASHI 
Shichimi-Tofu, Chioggia-Randen, 
Avocado, Kabayaki-Aubergine, Edamame 
mit Chirashi Sauce auf Sushi-Reis

塩ユッケ丼
SALMON TATAR	 20
Lachs Tartar, Edamame, Avocado, 
Tamago mit Yuzu-Ponzu Sauce auf 
kaltem Sushi-Reis

TUNA TATAR	 21
Lachs oder Tuna-Tatar, Edamame, 
Avocado, Tamago mit Yuzu-Ponzu
Sauce auf kaltem Sushi-Reis

TEE

温泉卵 
ONSEN EGG (BIO)	 +2
Pochiertes Ei (japanese style) BIO KAFFEE

うどん
SALMON UDON	 19
Weizennudeln in veganer Dashi-Suppe 
mit Lachs, Blattspinat, Wakame Algen, 
Frühlingszwiebeln und Tempura-Bits

BEEF UDON	 20
Weizennudeln in veganer Dashi-Suppe 
mit Rindfleisch, Blattspinat, Wakame 
Algen, Frühlingszwiebeln und Tempura-
Bits 

TOFU (INARI) 	 17
UDON 
Weizennudeln in veganer Dashi-Suppe 
mit fried Tofu, Blattspinat, Wakame 
Algen, Frühlingszwiebeln und Tempura-
Bits

NUDELSUPPENADD-ON

NEW


