
Pr ices  subject  to  preva i l ing  GST & Serv ice  Charge .

VALENTINE’S DAY SET

AMUSE BOUCHE
น ้ ำพร ิ กอ ่ อ งก ับสตรอ เบอร ี ่  nam pr ik  ong gub strawberry

thai  northern style  minced pork
with spicy tomato dip and strawberry

SALAD
ส ้มตำแตง โมก ุ ้ ง  som tdam tang moo goong

watermelon salad with prawn and
spicy tamar ind-palm sugar  dress ing in  tomato

MAINS

ซ ี ่ โ ค ร งแกะย ่ า ง  s i  khrong kae yang 
thai  sty led gr i l led mar inated rack  of  lamb with tamar ind sauce

แกงระแวง เน ื ้ อ  gaeng raweng neua
dry green curry  with wagyu beef  and white  turmer ic

ผ ัดฉ ่ าปลา  pad cha pla
st i r-fr ied toothf ish with spicy thai  herbs sauce

ข ้ า วส ี ชมพ ู  khao s i i  chom phu
beetroot  jasmine r ice

SOUP
ต ้มข ่ าหอย เชลล ์ ย ่ า ง  tom kha hoy shel l  yang

coconut-galangal  gr i l led US scal lop soup with sago
and young coconut  meat

STARTERS
ไก ่ ป ิ ้ ง  gai  p ing

homemade gr i l led chicken skewers  mar inated
with thai  herbs

ทอดม ันป ู  tod mun puu
crab cake with sugar  cane
and thai  sweet  chi l i  sauce

DESSERT
สวนขนมสร ั ย  sara i  garden

thai  taro custard,  coconut  je l ly
and tradit ional  pandan layer  cake

$98++ per pax
with a glass of Sarai Royale Cocktail


