
Pr ice subjects  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

RESTAURANT WEEK
LUNCH SET MENU

SOUP

ต ้มส ้มปลา  tom som pla
sweet  and sour  c lear  soup with pomfret  f ish  and g inger

STARTER

ยำแตง โม  yum tang mo
spicy watermelon salad with shr imp and salted egg yolk

MAINS

แกงระแวง เน ื ้ อ  gang raweng nue
dry green curry  wagyu beef  with white  turmer ic  

ผ ัดมะ เ ข ื อยาว  pad ma kheu yaw
st i r-fr ied eggplant  with soya bean paste

and sweet  bas i l  leaves

ข ้ า วสวย  kaw suy
steamed jasmine r ice

DESSERT

คร ีมบ ุ เล ่ ต ะ ใคร ้  crame bule  takr i
tha i  sty le  lemongrass  creme brulee with thai  sesame wafer

$48++ per pax



Pr ice subjects  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

RESTAURANT WEEK
DINNER SET MENU

SOUP

ต ้มแซบ เน ื ้ อ  tom zap nue
spicy sour  soup with tender  wagyu beef

STARTERS

ยำมะม ่ ว งก ุ ้ ง  yum mamuang gong
mango salad with shr imp and salted egg yolk

ขนมป ั งป ู จ ๋ า  kanom pang poo ja
deep-fr ied cr ispy bread topped

with herbs mar inated crab meat  and pork

MAINS

แกงข ี ้ เ หล ็ กหม ู  geng kelek  mooyang
red cass ia  curry  with gr i l led Iber ico pork

ผ ัดคะน ้ า  pad kana
st i r-fr ied hong kong ka i  lan with chi l l i  and gar l ic  sauce

ข ้ า วผ ั ดป ู  kao pad poo
crab meat  f r ied r ice

DESSERT

คร ีมบ ุ เล ่  creme brule  takr i
tha i  sty le  lemongrass  creme brulee

ขนมช ั ้ น ใบ เตย  kanom can bitay
thai  pandan layer  cake

$68++ per pax


