
Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

2 COURSE EXECUTIVE SET

STARTERS

หม ูป ิ ้ ง  moo ping
homemade gr i l led pork  mar inated with thai  herbs

or
ทอดม ันข ้ า ว โพด tod mun khao pod (v)

deep-fr ied corn f r i t ters  and seasonal  leaves with spicy d ip
or

ต ้มยำก ุ ้ ง  tom yum goong
red tom yum soup with t iger  prawn

or
ต ้มยำน ้ ำ ใส  tom yum nam sai  (v)

c lear  tom yum soup with assorted vegetables  and mushrooms

1 main course with choice of  starter  or  dessert

add $9++ to make i t  a  3-course set

MAINS

ผ ัดกระ เพราไก ่   pad grapow gai
st i r-fr ied minced chicken with gar l ic ,  ch i l ies ,  sweet  peas and bas i l

served with steamed jasmine r ice  and egg
or

ผ ัดคอหม ูน ้ ำ  พร ิ กก ุ ง ้  เ ส ี ยบ  pad moo namprik  goong
st i r-fr ied pork  col lar  with dr ied shr imp paste re l ish

served with steamed jasmine r ice
or

แกงระแวง เน ื ้ อ   gaeng raweng neua
dry green curry  with wagyu beef  and white  turmer ic

served with steamed jasmine r ice
or

แกงแดงผ ั ก  gaeng daeng pak (v)
red curry  with vegetables  and sweet  potatoes

served with steamed jasmine r ice

DESSERT

ท ับท ิมกรอบ tam t im grob
thai  sty le  crunchy water  chestnut  in  coconut  mi lk

or
คร ีมบ ุ เลมะพร ้ า ว  coconut  creme brulee

thai  coconut  creme brulee with caramal ised pineapple

$28++

INDULGE YOUR MEAL:  add $8++ for  a  g lass  of  red/white  wine


