
Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

Restaurant Week
Lunch Set Menu

STARTERS

ยำส ้ม โอป ูน ิ ่ ม  yum som o puu nim
pomelo salad with soft  shel l  crab

MAINS

แกงระแวง เน ื ้ อ  gaeng raweng neua
dry green curry  with wagyu beef  and white  turmer ic

ผ ัดคะน ้ า  pad kana
st i r-fr ied ka i lan,  chi l ies ,  gar l ic  and oyster  sauce

ข ้ า วผ ั ดหนำ เล ี ยบ  kowpad num laeb
black ol ive f r ied r ice  with chicken

DESSERT

คร ีมบ ุ เลมะพร ้ า ว  khao niow mamoung
mango st icky r ice  with smoked coconut  cream

and g inger  mango sauce

$48++ per pax

SOUP

ต ้มส ้มปลา  tom som pla
white  toothf ish in  c lear  and refreshing thai  sty le  sour  soup



Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

Restaurant Week
Dinner Set Menu

STARTERS

ยำมะม ่ ว ง ใ ข ่ เ ค ็ ม  yum mamuang gong
mango salad with shr imp and salted egg yolk

ถ ุ ง เ ง ิ นถ ุ งทอง  thung ngein thung thong
st i r-fr ied chicken with mushrooms,  carrots ,

and water  chestnut  wrapped in  beancurd sk in

MAINS

แพนง เน ื ้ อย ่ า ง  panang neua yang
gr i l led austra l ian wagyu s i r lo in  in  aromatic  panang

curry  sauce

ผ ัดผ ั กแม ้ ว  pad pak maeo
st i r-fr ied chayote sprouts  with mushroom sauce

ข ้ า วผ ั ดป ู  kao pad poo
crab meat  f r ied r ice

DESSERT

คร ีมบ ุ เลมะพร ้ า ว  creme brulee mapraw
thai  coconut  creme brulee with caramel ized pineapple

served in  coconut  husk

$68++ per pax

SOUP

ต ้มยำก ุ ้ งม ั งกร  tom yum kungmangkon
thai  sp icy creamy tom yum with lobster  meat

and mushroom, served in  coconut  husk


