CAFE ARABICA GUATEMALA

FICHA TECNICA

NUMERO: #0016 DATA: 21.07.2024

Identificagdao

Denominagdo do Produto Café torrado em grao

Lote Primavera Sisterhood — Guatemala, Huehuetenango.

Caracteristicas

Processo: Inicia-se com a aquisigdo de graos de café verdes a produtores de diferentes regides geograficas. Nas nossas instalagGes, os graos sdo
submetidos a um processo de transformagdo em continuo, constituido pelas seguintes etapas: torra, arrefecimento, embalamento e
armazenagem a temperatura ambiente. Todo o processo respeita e é controlado segundo os principios do HACCP.

Lista de ingredientes: café torrado 100% arabica

Caracteristicas fisicas:

Caracteristicas quimicas (contaminantes):

Teor de corpos estranhos ao café em relagdo a matéria seca - Max. 0,5 %
Teor de graos defeituosos, excluindo os partidos - Max. 5 %

Perda de massa por secagem - Max. 5 %

Teor de cinza em relagdo a matéria seca - Max. 5%

Extrato aquoso em relagdo a matéria seca-20% a 35 %

Teor de cafeina em relagdo a matéria seca - Min. 0,7 %

(Fonte: Decreto Lei n2 78/2013 de 11 de junho de 2013 e retificacbes)

OCRATOXINA A:

Auséncia de ocratoxina A (<5ug/kg)

METAIS PESADOS:

Determinagdo metais pesados (chumbo): <0.02mg/kg
ACRILAMIDA:

Auséncia de acrilamida (<400pg/kg)

MELAMINA:

Determinagdo de melamina: <2.5mg/kg

Determinagdo de acido ciandrico: <1mg/kg

Residuos de Pesticidas

(De acordo com o Regulamento 396/2005 de 23 de Fevereiro
de 2005 e retificagbes) (Fonte: (Regulamento (CE)
N.21881/2006 de 19 de Dezembro de 2006 e retificagdes)

Caracteristicas microbiolégicas:

Caracteristicas organoléticas (min. 1 — 5 max.):

Bolores e Leveduras no produto torrado <= 1000 UFC/g
(Fonte: Cédigo AICC)

Aroma -4

Acidez -5

Corpo -3
Cor -4

Informacgdo/Declaragdo Nutricional:

Declaragdo nutricional ndo obrigatéria para géneros alimenticios enumerados no anexo V do
Regulamento (UE) N.21169/2011 de 25 de Outubro de 2011.

Presencga de Organismos Genéticamente Modificados (OGMs): N3o verificada

Presenga de Alergénios N3do verificada

CondicGes de Utilizagdo

Moer o café de acordo com as caracteristicas da maquina. Usar, de preferéncia, agua mineral.

Condic6es de Armazenamento: Local seco e escuro

Prazo de Validade: 18 meses << Consumir de preferéncia antes do fim de: MM/AAAA >>(Fonte: Decreto-Lei 53/89 de 22 de Fevereiro de 1989 e

Regulamento (UE) N.2 1169/2011 de 25 de Outubro de 2011 e retificagbes)

protecdo de aroma.

Primaria: produto acondicionado em filme BOPP MATE/PET MET/PEBD com vélvula reguladora de pressdo e

Secundaria: produto acondicionado em saco plastico (5unidades/saco) ou caixa de cartdo canelado

Embalagem (10unidades/caixa). Terciaria: produto acondiconado em caixa de cartdo canelado.Os materiais de embalagem e
objectos de matéria pldstica destinados a entrar em contacto com os alimentos cumprem com todos os
requisitos de compatibilidade alimentar (Regulamento (UE) N.o 10/2011 de 14 de Janeiro de 2011 e
retificagGes).

Peso liquido: 250 gramas ou 1000 gramas

Produzido e Embalado por:

Yvonne Spresny ,,Von&Vonnie*
Rua do Heroismo 10, 4300-031, Porto
NIPC: 309637694

Data: 21.07.2024 Ass.: Yvonne Spresny




