
Small Plates
MEAT AND CHEESE PLATE - 1 PP: 25 - 2 PP: 35 GF
Murray’s Cheese cured meat and cheese assortment
SUMMER SALAD - 18 V, GF
baby romaine, English peas, snap peas, green goddess, ricotta salata
SUMMER SOUP - 14 V, GF
chilled gazpacho, tomatoes, peppers, cucumbers, sherry vinegar
PAN SEARED SCALLOPS - 22, GF
romesco, scallions, marcona almonds, lemon aioli

Entrées
BRANZINO - 36 GF
caponata, eggplant, zucchini, peppers, capers, golden raisins, pine nuts
SKIRT STEAK - 42 GF
chimichurri, potatoes, baby zucchini, heirloom tomatoes
CHICKEN PAILLARD - 29
frisee salad, green olives, radish, almonds, champagne vinaigrette
RIGATONI - 26 V
pistachio pesto, parmigiano reggiano, lemon zest

Dessert
RASPBERRY & NOUGAT BOUCHETTE - 14
french nougat, raspberry cream, raspberry glaze
CHOCOLATE CAKE - 16
chocolate ganache, mousse, french meringue
LEMON CUSTARD TART - 14

Please let your server know if you have any food allergies

V - Vegetarian 
GF - Gluten Free



Beer
BROOKLYN BREWERY PILSNER - 8 
BROOKLYN BREWERY LAGER - 8
BROOKLYN BREWERY EAST IPA - 8
PERONI - 8

Cocktails
CLASSIC & SPECIALTY COCKTAILS - 17

Soft Drinks
SOFT DRINKS - 3.5
SAN PELLEGRINO - 7.5
ACQUA PANNA - 7.5 

  

Coffee & Tea
TEA - 3.5
COFFEE - 4.5

  

Dessert Wine
SAUTERNES - 15
Chateau Rieussec Les Carmes De 
Rieussec

Sparkling
PROSECCO - 16/64
Botter DOC 
CRÉMANT - 18/72
Veuve Ambal de Bourgogne 
Blanc de Blancs Brut NV

White
SANCERRE - 21/84
Domaine Michel Vattan, Cuvée L-O ’22
SAUVIGNON BLANC - 15/60
Saint Roch Touraine ‘23
CHARDONNAY - 16/64 
Château de Gourgazaud ‘21
GAVI - 17/68 
La Mesma, Gavi di Gavi (Indi) ‘22
 
Red
NEBBIOLO - 19/75
Langhe Malabaila “Aja ‘20
COTES DU RHONE - 17/68
Javone Cotes Du Rhone ‘20
BORDEAUX - 20/80 
Château de Bleyzac Cadillac Merlot ‘17

BEAUJOLAIS VILLAGES - 18/72
Château du Germain ‘18
MONTEPULCIANO - 15/60 
Fiamme D’Abruzzo Riserva ‘20
PINOT NOIR - 16/64
Hanging Vine ‘21

Rosé & Orange
ROSE - 16/64
Château de Berne “Romance” ‘23
ORANGE - 15/60
Tre Monti Vigna Rocca Recco ‘23
 



12 CONDRIEU - 146
Domaine Jocelyne & Yves Lafoy 
“Aux Ruses” ’22
13 RIESLING - 92
Domaine Bott-Geyl “Les Elements” 
’21
Italy
14 AIA DEI COLOMBI - 52
Falanghina del Sannio ’22
15 MALABAILA - 71
Langhe Favorita ’21
16 AMPELON - 80
Etna Bianco ’21
17 CASTELFEDER - 80
Müller Thurgau “Gassner” ’21 

Sparkling
4 FRANCIACORTA - 112
“Mirabella” Brut Rose

Rose
5 CHÂTEAU GASSIER “ESPRIT” - 64
Côtes de Provence ‘23

White
France
6 ARBOIS CHARDONNAY - 80
Domaine Rolet ’21 Organic
7 SANCERRE - 82
Domaine Michel Vattan, Cuvée L-O ’21
8 CHENIN BLANC - 82
Domaine de la Taille aux Loups 
“Clos Montlouis Remus” ‘22
9 CHABLIS 1ER CRU - 124
Agnès et Didier Dauvissat “Beauroy” ’22 
10 MEURSAULT - 202
Domaine Vincent Bouzereau “Les Narvaux” ’21 
11 POUILLY-FUISSE - 102
Domaine Luquet ’20

1 PIERRE GERBAIS - 135
“Grains de Celles” Extra-Brut NV
2 BRUNO PAILLARD - 219
Grand Cru, Blanc de Blancs
3 EGLY-OURIET - 225
Grand Cru Extra Brut

Champagne
WINE LIST



SAINT-EMILION GRAND CRU - 92
Château La Rose-Pourret ’19 
POMEROL - 150
Château Beauregard ’19  
MARGAUX - 173
Château des Eyrins ’19
Italy
MONTEPULCIANO - 73
Salcheto ’20 Organic
CHIANTI CLASSICO - 72
Lanciola “Le Masse di Greve” ’19
SUPER TUSCAN - 78
Lanciola “Terrici” ’15 
BARBERA D’ALBA - 88
Eugenio Bocchino “Tom” ’20
BAROLO - 147
Giacomo Fenocchio ’19 Organic  
BRUNELLO DI MONTALCINO - 180
Casanuova delle Cerbaie ’16  
USA
FORIS VINEYARDS  - 68
Pinot Noir ‘21  
HARPER OAK  - 80
Alexander Valley Cabernet 
Sauvignon ’21
APERTURE  - 168
Alexander Valley Red Blend ’20

  

 

Red
France
CHINON - 54
Baron de la Truffe ‘21 
SAUMUR CHAMPIGNY - 87
‘La Paterne’ Domaine 
Antoine Sanzay ‘21 
HAUTES COTES DE BEAUNE - 68
Domaine Gilbert et Philippe 
Germain ‘21 
VOLNAY 1ER CRU - 205
Domaine Nicolas Rossignol 
Mitans ‘18   
COTE DE BEAUNE - 127
Domaine Vincent Bouzereau 
“Saint-Aubin” ’13
CÔTES DU RHÔNE - 65 
Massif D’Uchaux “Les Clefs Du 
Caladas” ’20 Organic
VACQUERYAS - 82
Clos de Caveau “Fruit Sauvage” ’20 
CROZES-HERMITAGE - 130 
Alain Graillot ’21 Organic
GIGONDAS - 147
Domaine Brusset “Les Hauts de 
Montmirail” ’20 Organic
LIRAC - 72 
Domaine Maby “La Fermade” ’20


