


APERITIVO
Arancini • 65/st
svamp & tryffel 

Krispigt pastaknyte • 65/st
fylld med fisk & skaldjur, chili, basilika & citron

Friterad kronärtskocka • 75
rostad vitlök & örtmajonnäs 

Mandlar • 65
Valencia

Oliver • 65
Cerignola

ANTIPASTI
Hjärtmusslor • 195
luftig ń dujasås & paprikaolja

Burrata • 185
tomat, chili, vitlök, pistagenötter & bruschetta

Halstrad anklever • 225
äpple, pain de mie & marsalasås

Tortellini al brodo • 170
svampfylld pasta med rostad svampbuljong & picklad rättika

Tonfiskcarpaccio • 185
citron, friterad kapris & olivolja

Vitello tonnato • 185
råbiff på kalv, picklad silverlök, potatiskrisp & tonfiskskum

Focaccia • 75
med dipp



PRIMI 
PASTA

Ravioli • 235
fylld med oxkind smaksatt med anklever & brynt smörsabayon

Rigatoni • 210
ragu på fläskbog smaksatt med rosmarin, vitlök, tomat & salsiccia

Gnocchi • 220
pesto, soltorkade tomater, mozzarella & marconamandlar

SECONDI
La nostra bistecca alla Fiorentina • 795
T-bone steak på kalv, grillad zucchini, paprika, grönsallad & grönpepparsky
(rek. 2 personer, tillagningstid 30-45 min)

Ossobuco • 345
brässerat kalvlägg med friterad potatiskaka, gremolata, 
rostade rotfrukter & rosmarinsås

Helstekt rödtunga • 425
örter, tomat, oliver, kapris & vitlök 

Torsk • 365
jordärtskockspuré, fiorina, havskräftssås smaksatt med Sambuca

DOLCI
Kaffe, mascarpone & punsch • 125
kaffeglass, brownie, punschkräm, mascarponeskum & rivna kaffebönor 

Tegranité • 85
med citron- & timjan sorbet

Kardemummabulle • 165
vaniljglass, pistagepraliné & maraschinokörsbär 
(rek 2 personer)

Affogato • 85
vaniljglass, brownie & espresso

Tryffel • 50
ganache på saltkaramell & honungsgodis



BIRRA
FAT
Angelo Poretti 30 cl • 70
NCB J.A.C.K Session IPA 30 cl • 80
Kronenbourg Blanc 40 cl • 85

FLASKA
Peroni Nastro Azzurro glutenfri (33 cl) • 75

ALCOHOL FREE / WEAK ALCOHOL
Pepsi • 42
Pepsi Max • 42
San Pellegrino Limone Menta • 60 
San Pellegrino Aranciata Rossa • 60
Le Tribute Olive Lemonade • 65
Le Tribute Pink Grape • 65
Le Tribute Ginger Beer • 65
Nya Carnegie Daylight AFB 0,5% • 65
Peroni Nastro Azzurro 0,0% • 55
Nordaq Kolsyrat vatten • 65

VINO BY THE GLASS

FRIZZANTE BY GLASS (12 CL)
NV Canti family, Canti Prosecco Organic, Prosecco DOC • 130
NV  Pascal Manchin, Tradition • 195

BIANCO BY GLASS (15 CL)
2022 Angiolino Maule, Masieri Bianco, Veneto • 165
2022 Mezzacorona, Maso di Mesi Riesling/Sylvaner, Dolomites • 135
2020 MezzaCorona, Pinot Grigio Riserva, Trentino • 145
2022  Ronchi di Cialla, Ribolla Gialla, Friuli • 195 
2023  Talamonti, Trebi Trebbiano, Abruzzo • 125
2022  Piera Martellozzo, Terre Magre Sauvignon Blanc, Friuli • 155

ROSSO BY GLASS (15 CL)
2021 Burzi, Langhe Nebbiolo, Piedmont • 195 
2022  Talamonti, Modá Montepulciano, Abruzzo • 125 
2021  Calabretta, Gaio Gaio, Sicily • 175  
2018  Trinchero Barbera Noce di Rosso, Piedmont • 185 
LOT12  Caparasa , Rosso di Caparas, Tuscany • 165
2022  Le Pianne, Maggiorina, Piedmont • 165
2021  Poggio al Tesoro, Tuscany • 195
2021  Tenuta Sant’antonio, Valpolicella Nanfré, Veneto • 150

ROSA BY GLASS (15 CL)
2022 Talamonti, Cerasuolo Rosé • 125

DOLCE BY GLASS (7.5 CL)
2022  La Stoppa, Vigna del Volta • 225
2021  Bera Vittorio E Figli, Moscato d’Asti • 150



FRIZZANTE

Nv Canti Family, Canti Prosecco Organic, Prosecco Doc • 650
2017 Rotari, Brut Riserva, Trento • 725
2022 Casa Coste Piane, Prosecco Docg, Veneto • 775
2022 Camillo Donati, Malvasia Frizzante, Emilia-Romagne • 710
Nv Manchin Pascal, Tradition, Champagne • 1070

BIANCO

ABRUZZO
2023 Azienda Vinicola Talamonti, Trebì Trebbiano • 550

FRIULI
2022 Ronchi Di Cialla, Ribolla Gialla • 895
2022 Piera Martellozzo, Terre Magre Sauvignon Blanc • 695

PIEMONTE
2021 Bera Vittorio E Figli, Arcese Bianco • 785
2022 Le Piane, Bianco Erbaluce • 980

VENETO
2022 Angiolino Maule, Masieri Bianco • 745
2021 Angiolino Maule, Sassaia Bianco • 890

DOLOMITERNA
2022 Mezzacorona, Maso Di Mezzo Rieslingxsylvaner • 600

TRENTINO
2020 Mezzacorona, Pinot Grigio Riserva • 650
2022 Foraddori, Fontansanta Mazoni Bianco • 900

MARCHE
2022 Stefano Zoli, Verdicchio Di Matelica • 875

SICILIEN
2022 Vini Lamoresca, Lamoresca Bianco • 870
2022 Arianna Occhipinti, Sp68 Bianco • 890
2020 Vino Di Anna, Bianco • 1130

SICILIEN
2022 C.O.s., Rami • 895

COLLIO
2022 Dario Princic, Bianco (Skal.mac) • 970



ROSSO

PIEMONTE
2022  Cascina Fontana,Dolcetto Dalba • 790
2021  Cascina Fontana, Barbera D’alba • 890
2021  Gian Luca, Colombo Superieure Barbera D’alba • 960
2019  Giudo Porro, Barolo & Santa Caterina • 1190
2021  Scarzello, Langhe Nebbiolo • 985
2015  Poderi Colla, Barbaresco Roncaglie&Riserva • 2200
2019  Az.agr. Quazzolo, Barbaresco • 1250
2022  Valfaccenda, Vindabeive Rosso • 850
2020  Conterno, Gatittnara Cantine Nervi • 2300
2022  Alberto Ballarin, Langhe Nebbiolo • 895
2019  Alberto Ballarin, Barolo Bricco Rocca • 1435
2019  Alberto Ballarin, Barolo Boiolo • 1435
2020  Vietti, Langhe Nebbiolo Perbacco • 905
2021  Cesare Bussolo, Barbera D’alba Vigna Santa Lucia • 1095
2019  Cesare Bussolo, Barolo Comune Di La Morra • 1850
2018  Lagena, Barolo Del Comune Di La Morra • 1850
2019  Conterno-Fantino, Barolo Mosconi Vigna Ped • 1850
2021  Conti, Origini • 900
2018  Trinchero, Barbera Noce Vino Rosso • 845
2021  Giacomo Fenocchio, Langhe Nebbiolo • 900
2019  Giacomo Fenocchio, Barolo • 1315
2019  Giacomo Fenocchio, Barolo Bussia • 1690
2022  La Licenziana, Barbera Dalba • 815
2019  La Licenziana, Barbaresco &Vicenziana • 1250
2022  Le Piane, Maggiorina • 745
2019  Le Piane, Boca • 1600
2013  Le Piane, Boca • 1670
2021  Burzi, Langhe Nebbiolo • 900
2021  Burzi, Langhe Nebbiolo 150cl • 1890
2019  Burzi, Barolo • 1250
2019  Burzi, Barolo Capalot • 1850
2019  Burzi, Barolo Magnum • 2600
2019  Burzi, Barolo Capalot 150cl • 3900
2019  Burzi, Barolo La Serra 300cl • 7900

LIGURIEN
2021  Maixei, Rossese Di Dolceacqua • 790
ROSSO



ROSSO

TOSCANA
2019  Castell In Villa, Chianti Classico • 885
2021  Poliziano, Rosso Di Montepulciano • 795
2021  Casa Brancaia, No2 • 890
2019  Casa Brancaia, Chianti Classico • 830
2021  Poggio Al Tesoro, Mediterra • 890
2020  Castello Di Bossi, Chianti Classico • 850
2021  Le Potazzine, Rosso Di Montalcino • 1250
2020  Podere Le Boncie, Le Trame • 1375
2020  Campi Di Fonterenza, Rosso Di Montalcino • 1290
Lot12  Caparsa, Rosso Di Caparsa • 745
2019  Caparsa, Chainti Classico • 950
2017  Caparasa, Caparsino Chianti Classico Riserva • 1165
2020  G.gorelli, Rosso Di Montalcino • 1200
2020  Casanova di Neri, Irrosso • 990

LAZIO
2022  Monastero Suore Cistercensi, Vino Rosso Benedic • 885

ABRUZZO
2021  Azienda Vinicola Talamonti, Modà Montepulciano • 550
2020  Valle Reale, Montepulicano Abruzzo • 895

TRENTINO
2021  Foradori, Sgarzon • 1150

FRIULI
2021  Ronchi Di Cialla, Ribolla Nera • 900

SICILIEN
2018  Massimo Lentsch, San Teodoro Etna Rosso • 1000
2019  Carranco, Etna Rosso Villa Dei Baroni • 1270
2021  Vini Lamoresca, Lamoresca Rosso • 890
2019  Vini Lamoresca, Elsa • 1025
2020  Arianna Occhipinti, Il Frappato • 995
2022  Arianna Occhipinti, Sp68 Rosso • 900
2022  C.o.s., Frappato • 900
2021  Calabretta, Gaio Gaio • 790
2014  Calabretta, Vigne Vecchie • 1040

VENETO
2021 Tenuta Sant’antonio, Valpolicella Nanfré • 675
2018  Tenuta Sant’antonio, Amarone Selezione Antonio Castagnedi • 
1250
2022 Serafini & Vidotto, Pinot Nero • 950

VALPOLICELLA
2019 Monte Dall’ora,  Classico Superiore Camporenzo • 975

EMILIA-ROMAGNA
2021 La Stoppa Trebbiolo Rosso • 800



SPIRITI & AVEC

GRAPPA
Sarpa di PoliI • 30/cl
Cleopatra Grappa Prosecco Oro • 30/cl
Sarpa Oro di Poli  • 35/cl
Jacopo Poli Grappa Amorosa di Settembre • 55/cl

WHISKEY
Buffalo Trace • 30/cl
Bowsaw Rye • 40/cl
Highland Park 12y • 45/cl
Bushmills • 30/cl
Ardbeg 10y • 55/cl

ROM
Santisima di Trinidad 3y • 35/cl
Santisima di Trinidad 7y • 45/cl
Santisima di Trinidad 15y • 65/cl
Deadhead Dark Chocolate • 45/cl

TEQUILA
Ocho Tequila Blanco • 40/cl 
San Cosme Mezcal • 45/cl

COGNAC
Hardy Cognac Legend • 50/cl

CALVADOS
Lemorton Calvados Reserve Domfrontais • 50/cl

BITTER
Fernet Branca • 30/cl
Brancamenta • 30/cl
Amaro Montenegro • 30/cl

LIQUEURS
Mamma Mia Limoncello • 35/cl
Disaronno Velvet • 35/cl
Baileys • 30/cl 


